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Ref € Ø (cm) h (cm) L  U.Vente

16212 15,90 12 7,0 0,75 1

16214 17,10 14 7,5 1,00 1

16216 18,60 16 8,0 1,50 1

16218 21,20 18 8,0 2,00 1

16220 23,80 20 9,0 2,75 1

16224 29,80 24 9,5 4,20 1

Ref € Ø (cm) h (cm) L  U.Vente

16021 30,70 20 13,0 4,00 1

16025 38,60 24 15,0 6,70 1

16029 48,00 28 17,5 10,70 1

16033 63,40 32 18,0 14,50 1

16037 94,20 36 21,5 21,80 1

16041 118,30 40 24,5 30,70 1

Ref € Ø (cm) h (cm) L  U.Vente

16020 29,40 20 9,0 2,75 1

16024 32,40 24 9,5 4,20 1

16028 42,90 28 11,0 6,70 1

16032 54,30 32 12,5 10,00 1

16036 82,80 36 14,5 14,70 1

16040 104,40 40 15,5 19,50 1

Ref € Ø (cm) h (cm) L  U.Vente

16120 38,50 20 20,0 6,2 1

16124 48,90 24 24,0 10,8 1

16128 60,20 28 25,5 15,5 1

16132 93,10 32 32,0 25,5 1

16136 117,70 36 36,0 36,5 1

16140 151,00 40 40,0 50,0 1

Ref € Ø (cm) h (cm) L  U.Vente

16624 32,20 24 6,5 2,8 1

16628 40,00 28 6,5 4,0 1

16632 49,50 32 7,0 5,5 1

16636 66,80 36 7,0 7,0 1

16640 92,10 40 8,0 10,0 1

Ref € Ø (cm)  U.Vente

16920 8,30 20 1

16924 9,40 24 1

16928 11,30 28 1

16932 15,00 32 1

16936 17,50 36 1

16940 20,20 40 1

CouverclePlat rond s/couvercle

Marmite traiteur s/couvercle

Faitout sans couvercle Braisiere sans couvercle

Casserole

 · Batterie de cuisine Garinox Gastro.
 · L’ensemble de la pièce (corps, poignées et manches) est en acier inoxydable. 
 · Epaisseur de 0,6 mm. 
 · Fond thermodiffuseur (acier inoxydable 18/10 - aluminium - acier inoxydable).
 · Couvercles conçus pour économiser l’énergie.
 · Convient à tous les types de cuisinières (y compris induction et four).
 · Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiène.

Gastro Garinox
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Ref € Ø (cm) h(cm) L  U.Vente

80016 45,60 16 8,0 1,50 1

80018 48,70 18 8,5 2,00 1

80020 53,10 20 8,5 2,50 1

80022 58,10 22 9,0 3,00 1

80024 62,00 24 9,5 3,50 1

80026 69,50 26 9,5 4,50 1

80028 84,60 28 11,0 9,50 1

Ref € Ø (cm) h(cm) L  U.Vente

80116 50,20 16 13,0 2,50 1

80118 52,90 18 14,0 3,50 1

80120 56,60 20 14,5 4,50 1

80122 62,00 22 14,5 5,50 1

80124 69,30 24 15,0 6,50 1

80126 77,00 26 15,0 7,50 1

80128 93,70 28 17,0 10,00 1

Ref € Ø (cm) h(cm) L  U.Vente

80212 27,10 12 7,0 0,80 1

80214 28,00 14 7,5 1,00 1

80216 30,80 16 8,0 1,50 1

80218 33,80 18 8,5 2,00 1

Ref € Ø (cm) h(cm) L  U.Vente

80624 60,70 24 7,0 3,00 1

80626 65,40 26 7,0 3,50 1

80628 74,40 28 8,0 4,50 1

Ref € Ø (cm) h(cm) L  U.Vente

80714 32,10 14 12,5 1,50 1

80716 35,10 16 13,0 2,50 1

80718 38,70 18 14,0 3,50 1

Ref € Ø (cm)  U.Vente

80916 10,70 16 1

80918 10,90 18 1

80920 11,50 20 1

80922 11,80 22 1

80924 12,60 24 1

80926 14,20 26 1

80928 17,50 28 1

CouverclePot-cilindrique

Plat rond avec couvercle
Casserole

Marmite avec couvercleFaitout avec couvercle

 · Corps fabriqué en acier inoxydable18/10.
 · Poignées, manches et pommeau en bakélite thermo-isolante.
 · Finition polie brillante extérieur et limage mat intérieur.
 · Triple fond diffuseur qui garantit une répartition   efficace de la chaleur.
 · Compatible avec tout type de cuisinières (y compris induction). 
 · Apte pour le lave-vaisselle.

Caliza Collection
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Ref € cm h (cm)  U.Vente

25867 18,10 24x14 2,2 1

Ref € Ø (cm) h (cm)  U.Vente

32520 20,40 20 8,5 1

32524 24,80 24 9,5 1

Ref € cm h(cm)  U.Vente

60830 28,20 33x23 3,0 1

Poignée 
amovible

 · Plateau ovale avec manche démontable fabriqué en fonte de grande 
qualité.

 · Recouvert d’une couche d’huile végétale.
 · Base en bois naturel ; conçu pour servir et présenter la nourriture 
fraîchement préparée.

 · Versatile : conçu pour cuire tout type d’aliments sur des sources de 
chaleur aussi bien à l’intérieur (induction, vitrocéramique, gaz, four) 
qu’à l’extérieur (grills, barbecues, planchas).

 · Chauffe rapidement, transmet et conserve très bien la chaleur et 
résiste à de hautes températures.

 · Nettoyage facile.

Plateau ovale avec manche et base

Magma Collection

 · Composé d’un plateau en acier inoxydable de haute qualité et d’une 
base en bois d’acacia.

 · Le plateau est conçu pour la cuisson au four et au barbecue de tous 
les types de riz, de ragoûts, de plats de viande et de poisson. 

 · La base en bois d’acacia est parfaite pour mettre en valeur les 
présentations sur la table.

 · Dimensions de riz plateau : 29,5x19,5x2 cm.
 · Dimensions de la base en bois : 33x23x1,7 cm (ne va pas au four ni au 
lave-vaisselle).

 ·

Riz launa

Couscoussier Basic

 · Fabriqué en acier inoxydable 18/10 de haute qualité.
 · Finition intérieure satinée et extérieure brillante.
 · Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiène.
 · Polyvalent : conçu pour la cuisson du couscous et des aliments cuits à 
la vapeur. 

 · Peut également être utilisée comme passoire.
 · Fond perforé avec des trous de Ø2,5 mm.
 · Excellente absorption et répartition de la chaleur, ce qui permet 
d’obtenir des résultats parfaits tout en préservant les propriétés 
nutritionnelles et la saveur naturelle des aliments.

 · Poignées ergonomiques en acier inoxydable avec finition polie 
brillante. 

 · Lavable au lave-vaisselle
 · Traduit avec DeepL.com (version gratuite)



A C D EB

Ref € cm  U.Vente

64480 2,30 32,5 1

64481 2,30 33,5 1

64482 2,30 32,5 1

64483 2,30 32,5 1

64484 2,30 29,5 1

A

C
D
E

B

Ref € cm h(cm)  U.Vente

25862 15,00 Ø17,5 8,0 1

25863 18,40 23x11 8,0 1

A
B

A

B
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Surface 
cannelée

Surface 
cannelée

Serveur de spaghettis

Spatule perforée

Écumoire

Cuillère

Louche

 · Ustensiles robustes et de haute qualité.
 · Fabriqués en matériaux de haute qualité, 100 % sans BPA.
 · Conçus pour être utilisés dans des ustensiles de cuisine antiadhésifs.
 · Poignée avec trou de suspension.
 · Lavable au lave-vaisselle et facile à nettoyer.
 · Résiste aux températures élevées.

Aqua Garinox Collection

 · Presse à steak fabriquée en fonte de grande qualité et résistante à de 
hautes températures.

 · Conçue avec une surface cannelée pour donner à vos viandes (steaks 
hachés, smash burgers, sandwichs, beefsteaks, 

 · etc.) des marques de grill parfaites.
 · Manche ergonomique en bois naturel, qui confère une prise en main 
pratique et sûre.

Presse à hamburger



Ecoinox

Etern TwoGo

Ecoinox

Ref € ml cm h(cm)  U.Vente

64608 11,00 480 15,5x11,5 5,8 1

64600 11,40 800 18x13,5 7,0 1

64609 11,70 820 18,5x14 7,5 1

64601 13,00 1250 20,5x15,5 7,5 1

64602 16,10 1800 23x17,5 8,0 1

Ref € ml cm h(cm)  U.Vente

64622 6,60 260 12,7x9 5,1 1

64618 8,20 480 15,5x11,5 5,8 1

64610 8,80 800 18x13,5 7,0 1

64619 9,20 820 18x13,5 7,0 1

64611 10,90 1250 20,5x15,5 7,5 1

64612 13,60 1800 23x17,5 8,0 1

Ref € cm h (cm) ml  U.Vente

64620 12,80 21,7x16,6 5,5 450-280 1

Ref € ml cm h(cm)  U.Vente

64623 19,40 260 (x3) 12,7x9 5,1 1

64617 32,20 800 18x13,5 7 1

1200 20,5x15,5 7,5

1800 23x17,5 8
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 · Récipient en acier inoxydable 18/10 apte pour le micro-ondes.
 · ClipLock System : Les 4 clips de fermeture tiennent fermement le couvercle, garantissant ainsi son étanchéité.
 · 100% hermétique : Grâce au joint en silicone extractible que possède le couvercle.
 · Léger et résistant : Idéal pour ranger les aliments et transporter la nourriture partout.
 · Hygiénique et antibactérien : Ne transmet ni odeurs ni goûts aux aliments.
 · Récipient apte pour le micro-ondes, le four (sans couvercle), le lave-vaisselle, le réfrigérateur et le congélateur. 
 · Empilable : gain de place dans la cuisine. Écologique, réutilisable et sans BPA.

Dos compartimentos

Couverture 
verre

Couverture 
plastique AS

Couvercle en 
polypropylèneCouvercle en 

polypropylène

Set de 3 récipients

Récipient

Récipients en acier inoxydable

Récipient rectangulaire

Récipient rectangulaire



180
Kg

Ref € Peso 
(Kg)

División 
(g) L Unidades  U.Vente

61727 26,60 5 max 1 1,8 g/lb/ml/fl,oz 1

Ref € cm Poids (Kg) Division 
(g) Unités  U.Vente

61743 27,30 28,5x28,5 180 max 100 kg/lb/st:lb 1
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Design 
extra-plat

Plate-forme en 
verre trempé 

avec revêtement 
antidérapant

 · Balance de salle de bain digitale de haute précision. Supporte 
un poids maximum de 180 kg avec une sensibilité de 100 g de 
graduation.

 · Design extraplat.
 · Plateforme de pesée en verre trempé de sécurité avec un revêtement 
mat anti-dérapant possédant une couche anti-traces.

 · Équipée d’un système de capteur d’extensomètres à haute précision.
 · Écran LCD éclairé de grande taille, qui facilite la visibilité de la mesure.
 · Fonction de mise en marche et arrêt automatique et indicateur de 
surcharge et de batterie faible.

 · 4 pieds antidérapants avec fixation supplémentaire au sol qui confère 
une grande sécurité pendant son utilisation et évite de glisser.

 · Batterie : 2 piles de 1,5 V AAA (incluses).

Pèse-personnes

Cuvette amovible

Balance de cuisine 

 · Balance numérique de haute précision avec bol extractible en acier 
inoxydable.

 · Design élégant et compact.
 · Capacité de 1,8 L.
 · Écran LCD grand et lisible avec fonction TARE.
 · Indicateur de batterie faible et de surcharge.
 · Arrêt automatique, économies d’énergie.
 · Unité de poids : g / lb:oz / water-ml / milk-ml / fl.oz
 · Poids maximum : 5 kg / Division : 1 g
 · Source d’alimentation (incluse) : 2 piles de 1,5 V AAA.
 · Sa taille compacte facilite son rangement.



6
pcs

6 in 1

Ref € Ø (cm) h (cm)  U.Vente

61366 5,60 12 27 1

Ref € cm  U.Vente

38241 22,40 22 1

38242 22,40 22 1

Ref € cm  U.Vente

39262 12,90 8,5x4,3x9,4 1

A
B

A B
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Base 
antidérapante

Bois 
hêtre

Bord 
lisse

Bord 
dentelé

Rainure d’affûtage en carbure de 
tungstène et en céramique

Tournez le bouton sur la position 
correspondant au type de couteau à 

aiguiser

 · Aiguiseur de précision, conçu pour prolonger la durée de vie des 
couteaux et des ciseaux. 

 · Polyvalent : 6 modes d’aiguisage : grossier, moyen, ¿n, ciseaux, 
couteaux à sushi et couteaux à pain. 

 · Facile à utiliser : tournez le bouton dans la position correspondant au 
type de couteau à aiguiser.

 · La rainure d’affûtage en carbure de tungstène et en céramique 
redessine l’angle, affûte uniformément et rajeunit le tranchant pour une 
meilleure qualité et une plus grande longévité. 

 · Poignée ergonomique et base antidérapante pour plus de stabilité et 
de sécurité.

 · Solide et durable. 
 · Ambidextre.

Affüteuse de précision

 · Ensemble de 6 couteaux micro-dentés fabriqués en une seule pièce en 
acier inoxydable de grande qualité.

 · Il est doté d’un bord dentelé et d’une pointe acérée, idéal pour couper 
tous les types d’aliments sans difficulté.

 · Grande résistance et durabilité, parfaits pour un usage quotidien. 
Manche ergonomique qui confèrent une prise en main confortable et 
sûre.

 · Dimensions : 22 cm de longueur / taille de la lame : 11 cm.

Ensemble de couteaux

 · Râpe ronde fabriquée en acier inoxydable résistant et durable.
 · Sa forme ronde permet une coupe uniforme et efficace.
 · 3 surfaces de râpage : fin, moyen et épais.
 · Permet de râper de façon simple et sans efforts tout type d’aliments : 
fromage, légumes, pommes de terre, chocolat, etc.

 · Manche fabriqué en hêtre naturel qui confère une prise en main ferme 
et confortable.

 · Sa base antidérapante garantit une stabilité maximale.

Râpe ronde

Ustensiles de découpe



Microwave

6
pcs

11
 c

m

27 cm

Ø5 cm

4 
cm

Ø8 cm

Ø5 cm

A B

A B

Ref € Ø (cm) h (cm)  U.Vente

63284 2,30 8 5,0 1

63285 10,70 16 9,5 1

63286 15,50 19 11,5 1

63404 2,30 8 5,0 1

63405 10,80 16 9,5 1

63406 15,50 19 11,5 1

Ref € cm h (cm)  U.Vente

63287 3,70 14,5x14,5 4,5 1

63407 3,70 14,5x14,5 4,5 1

A
BA

B

Ref € Ø (cm) cm h(cm) ml  U.Vente

63403 14,60 8 27x11 1,0 120 (x3) 1

Ref € Ø (cm) h(cm)  U.Vente

63408 9,40 6 7 1
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Plateau avec 
fentes pour les 

bols

3 bols
120 ml (x3)

Cuillère snackBol

White & Black

Plateau avec 3 bols BlackPlateau avec 3 bols
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1,0
L

Ref € L  U.Vente

62141 39,60 1,0 1

12

Ref € L  U.Vente

58151 14,00 0,35 1

58152 16,70 0,60 1

58251 14,00 0,35 1

58252 16,70 0,60 1

58153 14,00 0,35 1

58253 16,70 0,60 1

Ref € L  U.Vente

58050 29,20 0,50 1

58150 32,20 0,50 1

58250 32,20 0,50 1

58450 32,10 0,50 1
C

A

B A
B
C
D

A B

C

A B

C D

Acier inoxydable 18/10

Bec verseur en forme de U

Poignée ergonomique cool-touch

Filtre à mailles ultra fines en 
acier inoxydable

Double paroi

Pot crémier pour baristas

 · Idéal pour les bars, les cafés, les hôtels, les restaurants, les maisons, etc.
 · Fabriqué en acier inoxydable de qualité maximale, résistante et durable.
 · Il peut être utilisé pour les liquides chauds et froids.
 · Parfait pour mousser, chauffer et servir le lait avec du thé ou du café.
 · Bouc bourgé versé pour éviter les dégoulines et une poignée résistante à la chaleur.
 · Conçu pour soutenir des températures élevées. Convient au lave-vaisselle.

Pot crémier

Laiteries

Cafetière française en acier inox
 · Cafetière manuelle classique à double paroi en acier inoxydable de 
haute qualité.

 · Sa double paroi isole la chaleur et permet de conserver la température 
du café ou de l’infusion plus longtemps. 

 · Filtre à mailles ultrafines en acier inoxydable ; assure une bonne 
texture et une bonne saveur. 

 · Poignée ergonomique “cool-touch” et bec verseur pour éviter les 
débordements.

 · Capacité de 1,0 L, idéale pour 8 tasses.
 · Pratique et simple pour préparer les meilleurs cafés et infusions en 
quelques minutes.

 · Facile à nettoyer. Passe au lave-vaisselle.



+-

Ref € Capacité  U.Vente

68898 22,40 18,5 ml 1

Ref € W Consomp.
(g/h)  U.Vente

68899 14,40 1,5 Kw 105 1
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Serrure de 
sécurité

Serrure de 
sécurité

Double flamme 
continue

Flamme 
continue

Régulateur de 
flamme réglable

Régulateur de 
flamme réglable

Auto-allumage 
piézoélectrique

Auto-allumage 
piézoélectrique

 · Tête de torche professionnelle au gaz butane.
 · Allumage automatique et instantané par allumage piézoélectrique.
 · Système 360º ; permet l’utilisation dans n’importe quelle position et 
toujours avec une flamme constante.

 · Flamme réglable ; choisissez la taille et l’intensité.
 · Conception ergonomique et prise en main facile. Pratique, sûr et très 
facile à utiliser.

 · Préparé pour caraméliser le sucre dans les crèmes, les gratins, les 
toasts, etc.

 · Système de verrouillage de sécurité.
 · Compatible avec toutes les recharges universelles de gaz butane.
 · Le chalumeau s’adapte facilement et solidement à la cartouche de gaz

Torche à caraméliser

 · Torche à usage domestique et professionnel.
 · Design élégant, avec un corps de bouteille de gaz butane et une 
finition métallique.

 · Double flamme pour plus de puissance. 
 · Bouton d’allumage automatique par allumage piézoélectrique.
 · Intensité de flamme réglable avec système anti-retour de flamme.
 · Ergonomique et facile à prendre en main. Pratique, sûr et très facile 
à utiliser.

 · Système de verrouillage de sécurité.
 · Conçu pour caraméliser le sucre des crèmes, gratins, toasts, etc.
 · Livré sans gaz

Torche à caraméliser

Torches de cuisson



Microwave
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Ref € cm h (cm)  U.Vente

67953 28,30 45x35 6 1

Ref € cm  U.Vente

67951 40,70 53x32,5 1

Ref € cm h (cm)  U.Vente

67952 24,70 45x35 6 1

 · Une collection moderne conçue pour les buffets, comprenant des stands, des boîtes et des plateaux.
 · Elle combine des matériaux de haute qualité tels que l’acacia, l’ardoise, la mélamine et le fer.
 · Boîtes et plateaux empilables en format gastronorme.
 · Son système modulaire permet des présentations uniques.
 · Sa conception facilite la création de diverses combinaisons, avec la possibilité de les étendre selon les besoins de chaque occasion.
 · Compact et fonctionnel, il optimise l’espace tout en assurant une présentation attrayante et élégante.
 · Tous les éléments en bois sont traités pour résister à l’humidité et sont adaptés au contact avec les aliments.
 · Compatible avec nos plateaux GN.

Plateau à couvertsCouverts de tablePlateau de service en chambre

Nord Buffet Collection
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Ref € cm  U.Vente

63076 21,20 32,5x17,6 (GN 1/3) 1

63077 34,90 32,5x26,5 (GN 1/2) 1

63079 31,20 53x16,5 (GN 2/4) 1

63078 67,60 53x32,5 (GN 1/1) 1

Ref € cm  U.Vente

63096 21,20 32,5x17,6 (GN 1/3) 1

63097 34,90 32,5x26,5 (GN 1/2) 1

63099 31,20 53x16,5 (GN 2/4) 1

63098 67,60 53x32,5 (GN 1/1) 1

Ref € cm  
U.Vente

61223 4,60 32,5x17,6 (GN 1/3) 1

61222 6,90 32,5x26,5 (GN 1/2) 1

61224 7,80 53x16,5 (GN 2/4) 1

61221 15,60 53x32,5 (GN 1/1) 1

Ref € cm  U.Vente

67920 22,90 32,5x26,5 (GN 1/2) 1

67910 28,00 53x32,5 (GN 1/1) 1

Ref € Medidas h (cm)  U.Vente

67914 25,40 53x32,5cm 4,5 1

67918 29,20 53x32,5cm 8,5 1

67916 39,90 53x32,5cm 16,5 1

Ref € Medidas h (cm)  U.Vente

67934 14,50 32,5x17,6x6cm 4,5 1

67938 17,60 32,5x17,6x6cm 8,5 1

Ref € cm  U.Vente

67921 22,90 32,5x26,5 (GN 1/2) 1

67911 28,00 53x32,5 (GN 1/1) 1

Ref € Medidas h (cm)  U.Vente

67924 16,90 26,5x32,5cm 4,5 1

67928 20,50 26,5x32,5cm 8,5 1

67926 24,70 26,5x32,5cm 16,5 1

Ref € Medidas h (cm)  U.Vente

67944 17,60 53x16,2cm 4,5 1

67948 21,90 53x16,2cm 8,5 1

Boîte

Boîte

Boîte

Boîte

Support inclinéSupport droit

Plateau en ardoisePlateau en mélamine noirePlateau en marbre mélaminé blanc



Ref € W L h(cm) Plage de 
température  U.Vente

69681 292,10 600 6,0 20 20ºC-80ºC 1

Ref € W L h (cm) Plage de 
température  U.Vente

69682 274,40 600 4,0 20 20ºC - 80ºC 1

Ref € W L h(cm) Rango 
temperatura  U.Vente

69680 229,40 400 3,2 35 20ºC - 80ºC 1
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 · Design élégant, pratique et fonctionnel.
 · Fabriqué en acier inoxydable de haute qualité.
 · Boîtier en polypropylène (69680).
 · Panneau de commande numérique permettant de contrôler la température réelle et la température programmée (réglable entre 20ºC et 80ºC).
 · Couvercle en acier inoxydable avec ouverture centrale et trou pour le support de la louche (69680).
 · Couvercle en verre trempé avec système SoftClosing et poignée à isolation thermique (69681-69682).
 · Bol et couvercle en acier inoxydable, entièrement amovibles pour faciliter le remplissage et le nettoyage (69680).
 · Comprend un bol amovible de grande capacité (GN 1/1) en acier inoxydable (69681).
 · Comprend une cuvette amovible de grande capacité (GN 2/3) en acier inoxydable (69682).
 · Léger et facile à transporter.
 · Pieds en caoutchouc antidérapants pour une meilleure stabilité.

Casserole GN 2/3Casserole GN 1/1

Soupe pour chafing dish

Chafing dish



Caucho
Rubber

9-12
Platos
Plates

84
Platos
Plates

80
Platos
Plates

Caucho
Rubber

Caucho
Rubber

Ref € cm Capacité  U.Vente

66553 342,70 55x55x113 48 platos 1

Ref € cm Capacité  U.Vente

66556 167,90 12x10x81 9 platos 1

66557 191,80 12x10x101,5 12 platos 1

48
Platos
Plates

Ref € cm Capacité  U.Vente

66552 934,10 73x73x191 84 platos 1

Ref € cm Capacité  U.Vente

66551 865,70 58x58x174,5 80 platos 1
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Caucho
Rubber

Détail du 
placement de 

la plaque

Détail du 
placement de 

la plaque

Détail du 
placement de 

la plaque

Détail du 
placement de 

la plaque

 · Idéal pour la restauration, les restaurants, les bars, les cuisines, les 
cuisines, la restauration, les hôtels, etc. 

 · Solution efficace et pratique pour le processus de placage.
 · Polyvalent, son système de fixation permet d’adapter différentes tailles 
et formes.

 · Compatible avec les assiettes de ø15 à ø32cm. Plateaux jusqu’à 32 cm de long.
 · Prise en main extrêmement ferme pour éviter les glissements et les cassures.
 · Permet d’empiler un grand nombre d’assiettes de façon simple et 
pratique. Capacité de 80 assiettes.

 · Structure en fer peinte en noir.
 · Support intermédiaire pour une meilleure manipulation et un meilleur transport.
 · Facile à transporter. 4 roulettes pivotantes, dont 2 avec frein.
 · Livré démonté.

Chariot à plaques

 · Idéal pour la restauration, les restaurants, les bars, les cuisines, les 
cuisines, la restauration, les hôtels, etc. 

 · Solution efficace et pratique pour le processus de placage.
 · Polyvalent, son système de fixation permet d’adapter différentes 
tailles et formes.

 · Compatible avec les assiettes de ø15 à ø32cm. Plateaux jusqu’à 32 cm de long.
 · Prise en main extrêmement ferme pour éviter les glissements et les 
cassures.

 · Permet d’empiler un grand nombre d’assiettes de façon simple et 
pratique. Capacité de 84 assiettes.

 · Structure en fer peinte en noir.
 · Support intermédiaire pour une meilleure manipulation et un meilleur 
transport.

 · Facile à transporter. 4 roulettes pivotantes, dont 2 avec frein.
 · Livré démonté.

Chariot à plaques  Inox

 · Idéal pour la restauration, les restaurants, les bars, les cuisines, la 
restauration, les hôtels, etc. 

 · Solution efficace et pratique pour le processus de placage.
 · Stable et sûr. Peu encombrant.
 · Réglage de la hauteur des assiettes à l’aide d’une vis de réglage.
 · Fixation extrêmement solide pour éviter les glissements et les cassures.
 · Fixation murale à l’aide de vis (incluses), permettant une utilisation 
optimale de l’espace.

 · Plaques compatibles de Ø10 à Ø32 cm. Plateaux jusqu’à 32 cm de 
long.

 · Capacité de 9 assiettes.

Support de plaque murale

 · Idéal pour la restauration, les restaurants, les bars, les cuisines, les 
traiteurs, les hôtels, etc. 

 · Solution efficace et pratique pour le processus de placage.
 · Base solide qui assure la stabilité du support, évitant les chutes et 
garantissant une manipulation sûre des assiettes.

 · Réglable indépendamment sur chaque colonne, pour s’adapter à la 
hauteur de l’assiette et obtenir un maintien parfait.

 · Facile à transporter.
 · Compatible avec les assiettes de Ø10 à Ø32 cm. Plateaux jusqu’à 32 
cm de longueur.

 · Permet d’empiler facilement un grand nombre d’assiettes. 
 · Capacité de 48 assiettes.
 · Livré démonté.

Support de plaque

Chariots



Ref € W L Température  U.Vente

69447 89,90 3270 4,2 190º max 1

Ref € W L Température  U.Vente

69448 82,40 1600 2,5 190º max 1
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Protection contre la surchauffe 
Une sonde de contrôle de la température veille à 
ce que la température de l’huile ne dépasse pas la 
limite prédéfinie.

Température constante 
La sonde de contrôle de la température  
maintient la température de l’huile  
constante à la valeur préréglée.

 · Friteuse électrique compacte en acier inoxydable.
 · Idéale pour frire une grande variété d’aliments frits, de pommes de 
terre, d’ailes, etc. Obtenez des aliments croustillants à l’extérieur et 
juteux à l’intérieur.

 · Chauffage rapide et ef¿cace : résultats parfaits en très peu de temps 
grâce à sa puissance de 1600W.

 · Cuve intérieure de 2,50 litres avec marquage de capacité et 
revêtement antiadhésif 100 % sans PFOA. 

 · Température réglable jusqu’à 190ºC.
 · Minuterie : préréglage de la durée de friture souhaitée jusqu’à 30 
minutes.

 · Contrôle maximal : Couvercle avec fenêtre pour contrôler la friture et 
éviter les éclaboussures. Il dispose d’un ¿ltre anti-odeur qui empêche 
l’odeur de l’huile une fois la cuisson terminée. 

 · Panier avec poignée rabattable avec verrouillage de l’ouverture et de 
la fermeture et système de ¿xation du panier pour vidanger l’huile.

 · Friteuse électrique en acier inoxydable.
 · Idéale pour frire une grande variété d’aliments frits, des pommes de 
terre, des ailes, etc.

 · Chauffage rapide et efficace : résultats parfaits en très peu de temps 
grâce à sa puissance de 3270 W.

 · Grande capacité : cuve amovible de 4,2 litres avec marquage de 
capacité.

 · Température réglable jusqu’à 190ºC. 
 · Minuterie : permet de prérégler le temps de friture souhaité.
 · Contrôle maximal : couvercle avec fenêtre pour contrôler la friture et 
éviter les éclaboussures. Il est doté d’un filtre anti-odeur qui empêche 
l’odeur de l’huile une fois la cuisson terminée. 

 · Poêle avec poignée résistante à la chaleur et système de fixation pour 
drainer l’huile dans la poêle.

 · Entièrement amovible pour un nettoyage facile.

Friteuse électrique Vue

Friteuse électrique Intact



1

2

3

Ref € W Débit de la 
pompe Température Capacité Temps  U.Vente

69592 526,20 2300 10 L/min 5ºC-95ºC 80L 99 h 1

Ref € W Capacité Capacité du 
conteneur Pression Mesures  

U.Vente

69435 554,10 1350 1,5L 180g 20 bar 44x19x32 cm 1
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Contrôle précis de la température 
Le débit de la pompe à eau permet de chauffer 

des récipients jusqu’à 80 litres avec une 
température homogène sur toute la surface.

15 niveaux de 
broyage

Comprend un 
vaporisateur

AutoClean
system

Chauffage
ThermoBlock

Sous Vide Master

 · Boîtier en acier inoxydable 18/10.
 · Solide, robuste et durable, il garantit des performances 
professionnelles.

 · Conçu pour les professionnels, notamment dans les restaurants, les 
bars, les hôtels, etc. 

 · Rendement élevé et précision maximale : garantit des résultats 
exceptionnels pour chaque plat.

 · Contrôle précis de la température : le débit de la pompe à eau 
permet de chauffer des récipients jusqu’à 80 litres, en obtenant une 
température uniforme dans toute la zone. Cela permet de préserver les 
qualités du produit et d’en améliorer la saveur et la texture.

 · Interface intuitive.
 · Alarme de bas niveau d’eau et arrêt automatique.
 · Portable, compact et très facile à transporter.
 · Pince adaptée à tout type de récipient.
 · Etanchéité maximale grâce au système IPX7.

 · Machine à café superautomatique compacte conçue pour les 
amateurs de café fraîchement moulu.

 · Savourez un café fraîchement préparé avec des grains moulus.
 · La quantité de café est réglable pour chacune des 3 fonctions.
 · Moulin conique réglable : 15 niveaux de mouture. Ajustez la mouture à 
votre goût. 

 · Grande capacité : Jusqu’à 180 grammes de café et un réservoir d’eau 
de 1,5 litre. 

 · Chauffage ThermoBlock : Système de chauffage électrique de l’eau 
ultra-rapide. Profitez instantanément d’un café fraîchement moulu. 

 · Double écoulement de café réglable en hauteur de 8,5 cm à 11,5 cm. 
 · Système AutoClean : Système de nettoyage automatique.
 · Le moulin et le bac à déchets sont entièrement accessibles, ce qui 
facilite le nettoyage. 

 · Mousseur inclus pour chauffer et faire mousser le lait ou chauffer l’eau 
pour les infusions.

 · Écran tactile intuitif.

Machine à café automatique Sabore
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