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Cuillères et pailles    250

Snacking  251
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Code  Long cm  Sur.  Prix HT

Code  Long cm  Sur.  Prix HT

Code  Long cm  Sur.  Prix HT

Code  Long cm  Sur.  Prix HT

F . 47 10 771 19,5 12 0,51
G . 47 10 472 20 12 2,00
H . 46 10 422 18 12 9,90
I . 47 11 359 10 1 1,93

S . 47 12 026 11 12 1,05  
47 12 024 14 12 1,35
47 12 025 18,5 12 1,95

T  . 47 12 047 10,5 12 0,95  
47 12 046 14 12 1,05  
47 12 045 19 12 1,70

U . 47 12 067 18 12 1,75  
47 12 066 13,4 12 1,35

W . 47 12 082 20 (soda) 12 2,15

Code  Long cm  Sur.  Prix HT

A . 47 10 126 27 12 1,58
B . 47 10 127 20,5 12 0,92
C . 47 10 978 20 12 1,53
D . 47 10 979 20 12 1,53
E . 47 10 090  17,7 12 0,62

!"#$%% &%'%()%*+%% ,-./% 0.1'%(2

Q . 63 46 001  0,6 x 14 40 13,01 
Q . 63 46 002 0,6 x 20 40 15,61  
R . 47 10 470 19,5   12 1,85

F . Cuillère cocktail Éco

H . Cuillère à glace aluminium

I . Pelle à glace (x12)

R . Cuillère paille inox

Pailles inox et papier
100% recyclable, 100% biodégradable.

,

B . Mazagran 

A . Sangria

D . Drakkar coudée

C . Soda Drakkar

E . Soda Olga

Cuillères et Moka

Code  Long cm  Sur.  Prix HT

J . 47 40 095 11,4 6 0,92
K . 47 10 039 11 1 23,12
L . 47 35 023 11 1 1,74
M . 47 10 089 11 12 0,30
N . 47 10 471 11 12 0,39
O . 47 12 007 14,2 12 0,35
P . 47 12 008 17,5 12 0,60

J . Moka primo (x6)

L . Vésuve (x12)

K . Moka bar (x120)

M . Olga

N . Touillette / Mélangeur

Soda et glace

G . Cuillère à glaçons Drakkar

L . Vésuve (x12)

S . Filla

O . Tradition café

P . Tradition dessert

T . Athéna

U . Nature forgé

F . Cuillère cocktail Éco

Cuilleres - Pailles

Code  Long cm  Sur.  Prix HT

V . 47 12 081 10,5 12 0,85 
47 12 080 13,8 12 0,90
47 12 079 18,5 12 1,45

V . Arès

Q .  x250 (noir, kraft, panaché)
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Croco
Finition martelée

Code  Long cm  Sur.   Prix HT

M . 47 10 741 (gd) 19,5 12 0,70
M . 47 10 709 16 12 0,51
N . 47 10 742 (gd) 19,5 12 0,70
N . 47 10 710 13 12 0,41
O . 47 10 743 (gd) 21 12 1,31
O . 47 10 711 17 12 0,52
Couteau à steak
47 10 712 21 12 1,38

Roissy
!"#$$%&'()(*'%+,(--.')/"%('*0%!123

Atoll
3"#$$%45.(66/7,"%('*0%!123%
.8/9%6/,8(/))/%/'%5.5(/,

Snacking
!":$$%&'()(*'%('*0%!123"%9*78/,)6%/$+*;).+-/6

Code  Long cm  Sur.  Prix HT

W . 47 40 151 18 12 5,47

34%5$)5%% !"#$%% ,-./%% 0.1'%(2

U. Lot 500 sets 47 40 182 1 401,06

Code  Long cm  Sur.  Prix HT

X. 47 10 997 16 1 1,31

S . Fourchette

U . Set 4 pièces

U . Couteau table

T . Cuillère à café

M . Fourchette

O . Couteau

N . Cuillère

X . Set de 3 couverts

Snacking

P . Cuillère 3 en  1 Tam Tam

Q . Couteau tartineur basic

W . Set de 4 couverts

Leaves
<('()(*'%('*0%!123

Mobil Pocket 
='*0%!123%.8/9%+*;)/%>/%,.'?/$/')

Minis
<('()(*'%6).'>.,>%('*0%!123

inis
<('()(*'%6).'>.,>%('*0%!123.,>%(

Code  Long cm  Sur.  Prix HT

Lot de 12 pièces
A . 47 11 356 10 1 1,93
B . 47 11 357 10 1 1,93
C . 47 11 358 10 1 1,93
D . 47 11 359 10 1 1,93
E . 47 11 360  8,5 1 1,93
F . 47 11 361  8,5 1 1,93
G . 47 10 514        13               12    0,69

Code  Long cm  Sur.  Prix HT

Lot de 12 pièces
H . 47 40 153 16,5 20          2,52
I  . 47 40 155 12,5 20          2,00
J . 47 40 154 16,5 40          2,41
K . 47 40 152 16,5 20          3,03
L . 47 40 156 12 40           2,19
      

B . Cuillère 3 en 1 

A . Fourchette Mise en Bouche

C . Cuillère Mise en Bouche

D . Pelle à glace

Code  Long cm  Sur.  Prix HT

V . 47 40 150 21 18 1,29

E . Pique simple plat 

F . Fourchette à frites

Code  Long cm  Sur. Prix HT

S . 47 10 894 16 12 0,49
T . 47 10 896 12 12 0,41
U . 47 10 897 16,5 12 0,55
!"#$%"$&$'()*"+$,+-.+$/012
47 10 914  1 1,48

V . Set de 3 couvertsEE . PPique simple plat

SET AVEC 
EMBALLAGE

Slim 0.5mm
Finition standard, inox 18.0

G . Fourchette gateau

F . Fourchette à fritesà frite

47 10 713 12 12 0,37

Q . 47 35 820 12 12 0,87

R . 47 10 811 15 12 2,09

H . Lot de 12 Fourchette

I. Lot de 12 Cuillère café

J . Lot de 12 Cuillère

K . Lot de 12 Couteau

L . Lot 12 Fourchette dessert

R . Couteau tartineur soigné
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Couverts

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

F . Fourchette 47 35 541 19 12 1,26
3$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&;$;9<$ =:>?$ =<$ =><@
A$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$&;$;9&$ =&>?$ =<$ =>=<
I . Couteau 47 35 544 20 12 2,68

Amsterdam 2.2mm
Finition satinée, inox 18.0

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

A . Fourchette 48 35 980 20 12 0,36
D$4$5.(00)6"$#780"$ 9?$&;$E?=$ <F>&$ =<$ F>&@
5$4$5.(00)6"$*7BC$ 9?$&;$E?<$ =&>&$ =<$ F><F
G$4$5-.#"7.$#780"$ 9?$&;$E?&$ <=>?$ =<$ F>@@
E . Couteau à steak 48 35 988 22,4   12 1,50
Fourchette dessert 48 35 984 17,2 12 0,46
5.(00)6"$%"++"6#$ 9?$&;$E?;$ =:><$ =<$ F>9@
Couteau dessert 47 10 248 20,3 12 0,76
Fourchette huître 48 35 986 13 12 0,31
Fourchette escargot 48 35 987 13,5 12 0,44

Valmy 1.5mm
Finition standard, inox 18.0

A . B . C . D .

F . G . H . I .

D .B . C . E .

J . K . L . M .

Resto 2mm
Finition standard, inox 18.0

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%%% 0.1'%(2

J . Fourchette 47 35 110 20 12 0,58
H$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&;$===$ <F>&$ =<$ F>;?
I$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$&;$==<$ =&><$ =<$ F><;
J$4$5-.#4$1-K-80-*$ 9:$&;$==&$ <<$ =<$ F>E?
5-.#"7.$*67K#C$ 9:$&;$F=?$ <<>@$ =<$ =><=



C
O

U
V

ER
TS

253

Couverts

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

L$4$M-.6*N"##"$%"$#780"$ 9:$<;$&?=$ <F>;$ @$ F>EE
M$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$<;$&?<$ =E>@$ @$ F>EE
3$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$<;$&?&$ =9$ @$ F>@;
H . Couteau 47 25 384 22,5 6 0,99
J"K7O)6"$=@$'()*"+$ 9:$<;$&?F$ $ @$ =<>E;

I . J . K . L .A .

Louise 3mm
Finition miroir, inox 18.0

Olga 1.8mm
Finition brillant, inox 18.0

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

I . Fourchette 47 10 092 19,5 12 0,56
P$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$FE&$ =E>&$ =<$ F>;@
H$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$FE=$ =<>?$ =<$ F>&<
I$4$5-.#4$J-K-80-*$ 9:$=F$F??$ <=$ =<$ =>&@
5.(04+-%7$J7Q7O67K$ 9:$=F$FEF$ =:>:$ =<$ F>@<
5.(00)6"$1-R7$ 9:$=F$F?E$ ==>&$ =<$ F>&F 
Couteaux steak 47 10 094 21,5 12 2,25

Ocean 1.8mm
Finition standard brillant, inox 18.0

B .

F .E .

C .

G .

D .

H .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

A . Fourchette 47 10 001 20,5 12 0,86
D$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$FF<$ <F$ =<$ F>?@
5$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$FF&$ =&>;$ =<$ F>;<
D . Couteau 47 10 004 22 12 1,85
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Couverts

A . B . C . D .

Drakkar 2mm
Finition miroir, inox 18.0

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

A . Fourchette 47 10 970 20,1 12 1,21
D$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$E:=$ =E>:$ =<$ =><=
5$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$E:<$ =&>@$ =<$ F>E9
G$4$5-.#4$1-K-80-*$ 9:$=F$E:&$ <F>?$ =<$ <>=F
5.(00)6"$1-R7$ 9:$=F$E?F$ ==>:$ =<$ F>E:
5.(04+-%7$J7Q7O67K$ 9:$=F$E:?$ <<>;$ =<$ =>;&
5.(04*-.%C"$J7Q7O4$ 9:$=F$E:E$ =E><$ =<$ =>;&

Manille 2mm
Finition standard, inox 18.0

Basalt 2mm
Finition standard, inox 18.0

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%%% 0.1'%(2

I . Fourchette 47 35 370 20,5 12 0,62
P$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&;$&:=$ <F>;$ =<$ F>@<$
H$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$&;$&:<$ =&>;$ =<$ F>&@
L . Couteau 47 35 373 22 12 1,00

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%%% 0.1'%(2

E . Fourchette 47 10 579 20,5 12 0,56
M$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$;?F$ =E>?$ =<$ F>;@
3$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$;?=$ =;>=$ =<$ F>&E
H . Couteau 47 10 582 21,5 12 0,99

I .E . J .F . K .G . L .H .
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Couverts

Contour 2mm
Finition brillant, inox 18.0

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

I . Fourchette 47 10 220 21 12 0,89
P$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$<<=$ <F>:$ =<$ F>?E
H$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$<<<$ =9><$ =<$ F>9:
L . Couteau 47 10 223 22,5 12 2,97
Fourchette dessert 47 10 225 18 12 0,89
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=F$<<@$ =?$ =<$ F>?E

I . J . K . L .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

A . Fourchette 47 11 141 21,5 12 2,84
D$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$==$=9<$ <<$ =<$ <>?9
5$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$==$=9&$ =&>;$ =<$ =>@=
G$4$5-.#"7.$#780"$ 9:$==$=9F$ <<>;$ =<$ &>;E

Baguette vintage 3mm
Finition satinée, inox 18.0

Contour vintage 2mm
Finition vieillie, inox 18.0

A . B . C . D .

E . F . G . H .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

E . Fourchette 47 11 146 21 12 1,93
M$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$==$=9:$ <F>;$ =<$ =>E&
3$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$==$=9?$ =9$ =<$ =>F=
H . Couteau 47 11 145 22,5 12 2,90

E . F . H .G .

D .C C .

e vintage 
18.0nox 

B .B
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Lutécia 2mm
Finition miroir, sans virgule, inox 18.0

Triomphe 2mm
Finition brillant, inox 18.0

J .

A .

K .

B .

L .

C .

M .

D . E .

F . G . H . I .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

F . Fourchette 47 35 600 20,2 12 1,33
3$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&;$@F=$ <F>&$ =<$ =>&&
A$4$5.(00)6"$S$*7BC$ 9:$&;$@F<$ =9>=$ =<$ =>==
T$4$5-.#"7.$%"$#780"$ 9:$&;$@F&$ <&>;$ =<$ <>;9
Couteau dessert 47 35 604 21,7 12 2,20 
Fourchette à dessert 47 35 605 18,5 12 1,33
5.(00)6"$S$%"++"6#$ 9:$&;$@F@$$ =:>E$ =<$ =>&&

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

J . Fourchette 47 10 491 19,5 12 1,44
H$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$9E<$ =E>;$ =<$ =>99
I$4$5.(00)6"$S$*7BC$ 9:$=F$9E&$ =9$ =<$ =>F9
J$4$5-.#"7.$#780"$ 9:$=F$9E;$ &<>;$ =<$ &><<
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=F$9E?$ <:$ =<$ F>?9

Couverts

Tradition 2mm
Finition standard, inox 18.0

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

A. Fourchette 47 12 005 20 12 0,60 
D4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=<$FF@$ <F$ =<$ F>@F$
5$45.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=<$FF?$ =:>;$ =<$ F>@F$
G4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=<$FF:$ =9$ =<$ F>&;
L4$5-.#"7.$#780"$ 9:$=<$FFE$ <&>;$ =<$ <><;



C
O

U
V

ER
TS

257

E .

Vieux Paris 3mm
Finition satinée, avec virgule 18.0.

F . G . H .

Vieux Paris 2.5mm
Finition satinée, sans virgule, inox 18.0

A . B . C . D .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

A . Fourchette 47 10 385 20,7 12 1,87
D$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$&?@$ <=$ =<$ =>?:
5$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$&?:$ =&>?$ =<$ =><E
G$4$5-.#"7.$1-K-80-*$ 9:$=F$&??$ <&>&$ =<$ &><<
5-.#4$%"++4$1-K-80-*$ 9:$=F$&?E$ <F>;$ =<$ &><<
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=F$&E=$ =:>9$ =<$ =>?:

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

L$4$M-.6*N"##"$+7#(KC$ 9:$=F$<&F$ <=$ =<$ <>&<
M$4$5.(00)6"$#780"$+7#(KC$ 9:$=F$<&=$ <=>&$ =<$ <>&<
3$4$5.(00)6"$*7BC$+7#(KC$ 9:$=F$<&<$ =9>@$ =<$ =>&<
A$4$5-.#41-K-80-*$+7#4$ 9:$=F$&??$ <&>&$ =<$ &><<
5-.#"7.$%"++"6#$+7#(KC$ 9:$=F$&?E$ <F>;$ =<$ &><<
5-.#"7.$%"++"6#$1(6-(6$ 9:$&;$<9?$ <=>;$ =<$ &>?F
M-.6*N4$%"++"6#$+7#(KC$ 9:$=F$<&;$ =?$ =<$ <><=
5.(00)6"$%"++"6#$+7#(KC$ 9:$=F$<&@$ =?>;$ =<$ <><=

Couverts
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Havane 3mm
Finition miroir, inox 18.0.

A . B . C . D .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

A . Fourchette 47 35 451 20,7 12 1,77
D$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&;$9;<$ <F>;$ =<$ =>::
5$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$&;$9;&$ =&>;$ =<$ F>?<
D . Couteau 47 35 454 23,5 12 2,61
Fourchette dessert 47 35 455 17,7 12 1,66
5.(0)6"$%"++"6#$ 9:$&;$9;@$ =:>:$ =<$ =>@@

Havane Jungle 3mm
Décor gravé 2 faces, acier inoxydable 18.0

E . F . G . H .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

E . Fourchette 47 35 180 20,7 12 1,95
M$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&;$=?=$ <F>;$ =<$ =>E;$
3$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$&;$=?<$ =&>;$ =<$ F>?E
A$4$5-.#41-K-80-*$ 9:$&;$=?&$ <&>;$$ =<$$ <>?=$
Fourchette dessert 47 35 185 17,7 12 1,82
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$&;$=?@$ =:>@$ =<$ =>?<
 

Métropole 4mm
Finition miroir, Inox 18.10

I . J . K . L .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

I . Fourchette 47 38 125 21,1 12 4,36
P$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&?$=<@$ <=$ =<$ 9>&@
H$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$&?$=<:$ =9$ =<$ <>E<
L . Couteau 47 38 128 22,5 12 6,25
Fourchette dessert 47 38 131 19,4 12 4,08
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$&?$=&<$ =E><$ =<$ 9>F?
Couteau dessert 47 38 133 20,5 12 5,91
5.(00)6"$1-R7$ 9:$&?$=&9$ ==>;$ =<$ <>:E

Couverts
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E . F . G . H .

Couverts

Ibiza 3mm
Finition miroir, Inox 18.0.

B . C . D .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

A . Fourchette 47 10 921 21,3 12 2,20
D$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$E<<$ <=>=$ =<$ <><F
5$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$E<&$ =9$ =<$ =><E
G$4$5-.#"7.$1-K-80-*$ 9:$=F$E<9$ <&$ =<$ &><:
5-.#4$%"++"6#$1-K-80-*$ 9:$=F$E<;$ <F>@$ =<$ &><:
5-.#"7.$+#"7R$T8(Q7$ 9:$=F$E&=$ <<>?$ =<$ &>E@
Fourchette dessert 47 10 926 19,2 12 2,20
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=F$E<:$ =E$ =<$ <><F
M-.6*N"##"$'-(++-K$T8(Q7$ 9:$=F$E<?$ =E>:$ =<$ <>EE
5-.#"7.$'-(++-K$T8(Q7$ 9:$=F$E<E$ <=>;$ =<$ <>EE
5.(00)6"$1-R7$$ 9:$=F$E&F$ =F>E$ =<$ =>=?

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

I . Fourchette 47 10 835 20,2 12 2,20
P$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$?&@$ <F>9$ =<$ <><F
H$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$?&:$ =9$ =<$ =><E
L . Couteau 47 10 838 22,5 12 2,97
M . Couteau steak 47 10 839 22 12 3,42
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=F$?&9$ =:>:$ =<$ <><F
 

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

E . Lot de 4  Fourchette 47 25 331 20 6 3,55
M$4$I-#$%"$9$$5.(00)6"$#780"$ 9:$<;$&&<$ <F$ @$ &>;;
3$4$I-#$%"$9$$5.(00)6"$*7BC$ 9:$<;$&&&$ =9>;$ @$ <><;
H . Lot de 2     47 25 330 22 6 2,55

 

Felix 3mm
Finition miroir, inox 18.0.

Ambition 2mm
Finition miroir, inox 18.0.

I . J . K . L . M .

A .

Couteaux

Le set



260

C
O

U
V

ER
TS

Caractère 4mm
Finition miroir, acier inoxydable 18.0

Quadrille 2.5mm
Décor gravé 2 faces, acier inoxydable 18.0

E . F . G . H .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

E . Fourchette  48 35 610 19,4 12 1,79
M$4$5.(00)6"$#780"$ 9?$&;$@==$ =E>@$ =<$ =>:E
3$4$5.(00)6"$*7BC$ 9?$&;$@=<$ =&><$ =<$ =>F?
H . Couteau 48 35 613 22 12 3,66

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./% 0.1'%(2

I . Fourchette 47 35 040 20,8 12 1,98
P$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&;$F9=$ <F>;$ =<$ =>E?
H$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$&;$F9<$ =9>;$ =<$ =>9F
L . Couteau steak 47 35 043 23,3 12 3,05
Fourchette dessert 47 35 045 18,2 12 1,87
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$&;$F9@$ =?>;$ =<$ =>?:$
Couteau dessert 47 35 047 20,5 12 2,92

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

U$4$M-.6*N"##"$#780"$ 9:$&;$?9F$ <F$ =<$ =>?9
D$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&;$?9=$ =E>?$ =<$ =>?9
5$4$5.(00)6"$S$*7BC$ 9:$&;$?9<$ =&><$ =<$ =>=F
G$4$5-.#"7.$#780"$ 9:$&;$?9&$ <<>;$ =<$ &>::
Fourchette dessert 47 35 845 19 12 1,70
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$&;$?9@$ =?>:$ =<$ =>:F
Couteau dessert 47 35 847 21,2 12 3,48

Felicity 2.5mm
Finition miroir inox18.0.

A . B . C . D .

Couverts

I . J . K . L .
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Couverts

Ariane 3mm
Finition miroir, Inox 18.0.

E . F . G . H .

Jet 2.5mm
Finition brillant, Inox 18.0.

I . J . K . L .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./% 0.1'%(2

E . Fourchette 47 10 860 20,5 12 1,68
M$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$?@=$ <F>@$ =<$ =>@?
3$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$?@<$ =&>:$ =<$ F>?F
A$4$5-.#"7.$#780"$ 9:$=F$?@&$ <&$ =<$ <>EF
Fourchette dessert 47 10 865 17,8 12 1,63
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=F$?@9$ =:>?$ =<$ =>@&
5.(00)6"$1-R7$ 9:$=F$?@:$ ==>9$ =<$ F>::

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

I . Fourchette 47 35 570 20,7 12 1,52
P$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&;$;:=$ <F>:$ =<$ =>;<
H$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$&;$;:<$ =9$ =<$ =><:
L . Couteau 47 35 573 22,4 12 3,05
Fourchette dessert 47 35 574 17,8 12 1,50
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$&;$;:;$ =?$ =<$ =>;F
Couteau dessert 47 35 576 19,5 12 2,88

Athéna 3mm
Finition miroir, Inox 18.0.

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

U4$M-.6*N"##"$#780"$ 9:$=<$F&E$ <=$ =<$ =>?F$
D4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=<$F99$ <=$ =<$ =>?F
54$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=<$F9@$ =9$ =<$ =>F;
G45-.#"7.$#780"$ 9:$=<$F&@$ <&$ =<$ <>:;
M-.6*N"##"$'-(++-K$$ 9:$=<$F9F$ =E$ =<$ <><;
5-.#"7.$'-(++-K$ 9:$=<$F&:$ <=$ =<$ <><;
Fourchette dessert  47 12 043 19 12 1,80 
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=<$F9;$ =E$ =<$ =>:F
Couteau dessert 47 12 038 20,5 12 2,64 
5.(00)6"$1-R7$ 9:$=<$F9:$ =F>;$ =<$ F>E;
Couteau steak 47 12 035 23 12 2,95

A . B . C . D .
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Couverts

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

E . Fourchette 47 35 578 20 12 1,46
M$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&;$;:E$ =E>:$ =<$ =>9@
3$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$&;$;?F$ =9>@$ =<$ =>=:
H . Couteau 47 35 581 23,3 12 2,47

Moderno 2.5mm
Finition miroir, inox 18.10.

Canisse Bambou 3mm
Finition miroir, inox 18.0

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

A . Fourchette 47 35 410 22 12 2,35
D$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&;$9==$ =E>?$ =<$ <>&;
5$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$&;$9=<$ =&>&$ =<$ =>&;
G$4$5-.#"7.$1-K-80-*$ 9:$&;$9=&$ <<>;$ =<$ &>FE
5-.#4$%"++4$1-K-80-*$ 9:$&;$9=9$ <=><$ =<$ <>E=
Fourchette dessert 47 35 415 18,3 12 2,22
5.(00)6"$1-R7$ 9:$&;$9=E$ =F>E$ =<$ =><?

A . B . C . D .

E . F . G . H .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

T$4$M-.6*N"##"$#780"$ 9<$==$=<=$ <F>=$ =<$ <>@@
P$4$5.(00)6"$#780"$ 9<$==$=<<$ <F>&$ =<$ <>@@
H$4$5.(00)6"$*7BC$ 9<$==$=<&$ =&><$ =<$ =>;9
0$4$5-.#"7.$#780"$ 9<$==$=<9$ <<>:$ =<$ &>FE
Couteau dessert 42 11 125 20,5  12 2,62
Fourchette dessert 42 11 126 18,1 12 2,25
5.(00)6"$%"++"6#$ 9<$==$=<:$ =?>&$ =<$ <><;

Bistrot 3.2mm
Avec ses formes originales et son épaisseur de 3,2mm, ces couverts 
sublimeront votre table avec force et élégance. Tenue impeccable. En 
acier inoxydable Cromargan® 18.10.

I . J . K . L .
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Couverts

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./% 0.1'%(2

E . Fourchette 47 35 050 21 12 1,98
M$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&;$F;=$ <=$ =<$ =>E?
3$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$&;$F;<$ =9$ =<$ =>=@
A$4$5-.#"7.$#780"$ 9:$&;$F;&$ <&>;$ =<$ <>?9
Fourchette dessert 47 35 055 18,5 12 1,94
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$&;$F;@$ =?$ =<$ =>E9
5.(00)6"$1-R7$ 9:$&;$F@F$ =<>;$ =<$ =>=F
Couteau steak 47 12 070 22,5 12 2,95

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

I . Fourchette 47 35 655 21,4 12 3,55
P$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$&;$@;@$ <=>;$ =<$ &>;;
H$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$&;$@;:$ =9>;$ =<$ <>F=
L . Couteau 47 35 658 24,6 12 4,92

Baguette 2.5mm
Finition miroir, inox 18.0.

Baguette XL 3.5mm
Finition miroir, inox 18.10.

E . F . G . H . I . J . K . L .I . L .K .J .

Arès 3mm
Finition miroir, inox 18.0.

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

U$4$M-.6*N4$#780"$ 9:$=<$F:;$ <F>;$ =<$ =>;;$
D$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=<$F:?$ <F>;$ =<$ =>;;
5$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=<$F?F$ =&>?$ =<$ F>EF
G$4$5-.#"7.$#780"$$ 9:$=<$F:<$ <&>;$ =<$ <>?F
L$4$5-.#"7.$-6B)V6"$9:$=<$F:=$ <;$ =<$ :>EF
Couteau steak 47 12 070 20,5 12 2,95
Fourchette dessert 47 12 077 18,5 12 1,45 
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=<$F:E$ =?>;$ =<$ =>9;
Couteau dessert 47 12 074 20,5 12 2,85
M-.6*N"##"$'-(++-K$9:$=<$F:@$ =?>;$ =<$ =>9; 
5-.#"7.$'-(++-K$ 9:$=<$F:&$ <F>;$ =<$ =>@; 
5.(00)6"$1-R7$ 9:$=<$F?=$ =F>;$ =<$ F>?;
5.(00)6"$+-%7$ 9:$=<$F?<$ <F$ =<$ <>=;

C . D . E .B .A .
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Cabana 3mm
Finition miroir, Inox 18.0.

I . J . K . L . M . 

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

I . Fourchette 47 10 932 20,4 12 2,00
P$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$E&&$ <F>;$ =<$ <>FF
H$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$E&9$ =9><$ =<$ =><E
L . Couteau 47 10 935 23 12 2,62
M . Couteau steak 47 10 937 23 12 3,42
Couteau dessert 47 10 936 20,5 12 2,62
Fourchette dessert 47 10 938 18 12 2,00
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=F$E&E$ =?>;$ =<$ <>FF

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

A . Fourchette 47 11 810 21 12 2,10
D$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$==$?==$ <=$ =<$ <>=F
5$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$==$?=<$ =9$ =<$ =>&=
D . Couteau 47 11 813 23 12 2,75
Couteau steak 47 11 814 22 12 3,42  
Fourchette dessert 47 11 815 18 12 2,10  
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$==$?=@$ =?$ =<$ <>=F
Couteau dessert 47 11 817 20,5 12 2,75  
M-.6*N"##"$'-(++-K$ 9:$==$?=E$ <F$ =<$ <>=F
5-.#"7.$'-(++-K$ 9:$==$?<F$ <F$ =<$ <>=F$ 
5.(00)6"$1-R7$ 9:$==$?<=$ =<$$ =<$ =>=@$ 

Tam Tam 3mm
Finition martelée, acier 18.0.

A . B . D .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

E . Fourchette 47 10 549 20,5 12 0,56
M$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$;;F$ <F>;$ =<$ F>;@
3$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$;;=$ =9>&$ =<$ F>&E
A$4$5-.#"7.$#780"$ 9:$=F$;;<$ <<>@$ =<$ F>EE

Paddle 1.5mm
Finition brillant ou standard, Inox 18.0.

C .

FinFinitition o brillant ou standard, Inox 18.0.

E . F . H .G .

Couverts
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675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

A . Fourchette 47 10 981  20,5 12 4,75
D$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$E?<$ =E>?$ =<$ 9>:;
5$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$E?&$ =&>@$ =<$ <>9:
G$4$5-.#"7.$#780"$ 9:$=F$E?9$ <9$ =<$ ;>?=
Couteau dessert 47 10 987 21,2 12 5,81
Fourchette dessert 47 10 985 17,6 12 4,75
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=F$E?@$ =:>9$ =<$ 9>:;
M-.6*N"##"$'-(++-K$ 9:$=F$EEF$ =?><$ =<$ @>FF
5-.#"7.$'-(++-K$ 9:$=F$EE=$ =E>:$ =<$ @>FF
5.(00)6"$1-R7$ 9:$=F$E?E$ ==$ =<$ <>F< 
Couteau steak 47 10 988 24 12 5,81

Panama forgé 5mm
Forgé inox 18.0, avec le célèbre couteau lame inversée.

A . B . C . D .

Nature forgé 6mm
Finition miroir, acier 18.0.

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

U4M-.6*N"##"$#780"$ 9:$=<$F@&$ =E>9$ =<$ =>EF$
D45.(00)6"$#780"$ 9:$=<$F@;$ =E>9$ =<$ =>EF$
545.(00)6"$*7BC$ 9:$=<$F@@$ =&>9$ =<$ =>&;
G45-.#"7.$#780"$$ 9:$=<$F@=$ <=>&$ =<$ <>=;
Fourchette dessert 47 12 064 18 12 1,70
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=<$F@:$ =?$ =<$ =>:;$
Couteau steak 47 12 060 22 12 2,25 
Couteau dessert 47 12 062 19,5 12 1,95

C . D .B .A .

Couverts



266

C
O

U
V

ER
TS

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

I . Fourchette 47 10 670 21 12 1,87
P$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$@:=$ <=$ =<$ =>?:
H$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$@:<$ =9><$ =<$ =><E
I$4$5-.#"7.$#780"$ 9:$=<$F=@$ <9$ =<$ <>;F
Couteau dessert 47 10 674 20,5 12 2,94
Fourchette dessert 47 10 675 18,3 12 1,87
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=F$@:@$ =?>;$ =<$ =>?:
Couteau steak 47 12 015 22,3 12 2,95
5.(00)6"$1-R7$ $$$9:$=<$F<@$ ==$$ $$=<$ =>F;

Symphony 2.5mm
Finition miroir, inox 18.0

I . J . K . L .

Couverts

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

E . Fourchette 47 10 820 20,6 12 1,83
M$4$5.(00)6"$#780"$ 9:$=F$?<=$ <F>9$ =<$ =>?&
3$4$5.(00)6"$*7BC$ 9:$=F$?<<$ =9>;$ =<$ =><E
H . Couteau 47 10 823 23 12 2,62
5-.#"7.$+#"7R$1-K-80-*$ 9:$=F$?<9$ <<$ =<$ &>9<
Fourchette dessert 47 10 825 19 12 1,83
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=F$?<@$ =E$ =<$ =>?&
5-.#"7.$%"++"6#$1-K-80-*$ 9:$=F$?<:$ <F>;$ =<$ <>@<

Esmeralda 2.5mm
Finition poli-glace inox 18.0, le manche courbé, stylé et moderne.

E . F . G . H .

Filla 3mm
Finition miroir, Inox 18.0.

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

U4M-.6*N"##"$#780"$ 9:$=<$F=E$ <=$ =<$ <>=;$
D45.(00)6"$#780"$ 9:$=<$F<&$ <=$ =<$ <>=;$
545.(00)6"$*7BC$ 9:$=<$F<9$ =9$ =<$ =>&;
G45-.#"7.$#780"$ 9:$=<$F=@$ <9$ =<$ <>;F
Couteau steak 47 12 015 22,3 12 2,95
Fourchette dessert 47 12 020 18,5 12 1,95
5.(00)6"$%"++"6#$ 9:$=<$F<;$ =?>;$$ =<$ =>E;
Couteau dessert 47 12 018 20,3 12 2,50
M-.6*N"##"$'-(++-K$ 9:$=<$F<:$ =:>;$ =<$ =>?;$
5-.#"7.$'-(++-K$ 9:$=<$F=:$ <=$ =<$ =>E;
5.(00)6"$1-R7$ 9:$=<$F<@$ ==$$ =<$ =>F;

C . D .B .A .
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Fruits de mer

675189:)1"9%% !"#$%% ;%'%()%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

J$4$=<$'(*+$S$8(O-6K"7.W$ 9:$=F$99@$ :><$ =$ <>E<
X$4$=<$#(6"##"+$S$N-176%$ 9:$=F$9;:$ =?>;$ =$ 9>&<
Y$4$5.6"##"$S$*6.+#7*C+$ 9:$=F$9;=$ =E>?$ =<$ F>E:

L .

M . N . O .

K .

Couteaux à crustacés Pinces à crustacés

Pics à crustacés

Plat à crustacés et support
épaisseur 0,6 mm

675189:)1"9% !"#$% &%'%()%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

Z$4$Z07#$S$*6.+#7*C+$ 9:$=F$9;?$ 9F$W$;$ =$ <<>?:
Q . Support 47 10 454 25 x 19 1 10,11
[$4$37K#$7K#(\$ :E$==$F9F$ <@$W$:$ @$ 9>;F
     coupures

P .

Q . R .

C . Fourchette huître Bourget

Inox 18.10

D . Fourchette huître Valmy

E . Cuillère 3 en  1

F . Fourchette escargot Bourget

H . Couteau à beurre

I . Couteau table croco

G . Fourchette escargot Valmy

B .Fourchette mise en bouche 

675189:)1"9% !"#$% ;%'%()%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

P$4$J7K*N"$87RC0(#"$ 9:$=F$9;&$ =;$ =<$ <>F;
J7K*N"$+-B#$]-.*N$ ;F$$;F$?99$$$9>;$W=@$$$$@$$$$$$?>=: 
     

675189:)1"9% !"#$% ;"98%*+% ,-./%% 0.1'%(2

K . 57++"$K-(W$*N6-1C$ 47 10 450 15,3 50 5,72
I$4$Z(K*"$*6.+#7*C+$ 9:$=F$9;<$ =?$ =<F$ =E>&=

A . Fourchette gâteau roissy

Code   Long cm  Sur. Prix HT

A . 47 10 894  16 12        0,49  
B . 47 10 201     12 12 0,97  
C . 47 10 449     12,5 12 0,51
D . 48 35 986 13   12        0,31
E . 47 10 713 12   12        0,37

Code    Long cm  Sur. Prix HT

F . 47 10 445  13 12        0,51  
G . 48 35 987    13,5 12 0,44  

Code  Long cm  Sur. Prix HT

H . 47 10 811  14 12 2,09 
I .  47 10 711    17 12  0,52  

J .

Inox 18.0
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Menageres

24 pièces : 6 couteaux,  6 fourchettes, 6 cuillères de table et 6 cuillères à café
16 pièces : 4 couteaux,  4 fourchettes, 4 cuillères de table et 4 cuillères à café
Dans la limite des stocks disponibles

Lima Inox Ménagère gold

Louise AvaSuva bois

Ménagères 
acier inoxydable 18.0

675189:)1"9%% !"#$%% ,-./%% 0.1'%(2

I(17$(K-W$ 9:$<;$<:;$ &$ =:>E;
24 pièces
JCK7O)6"$0(17$$$$$$$9:$<;$<E&$$$$=<$$$$$$$$=9>E;
(K-W$=@$'()*"+

675189:)1"9%% !"#$%% ,-./%% 0.1'%(2

I(17$3-0%$ 9:$<;$<:@$ &$ <9>;;
24 pièces
JCK7O)6"$3-0%$ 9:$<;$FF;$ =<$ =9>FE
16 pièces

675189:)1"9%% !"#$%% ,-./%% 0.1'%(2

!.V7$8-(+$$ 9:$<;$<E:$ &$ <9>E;
24 pièces

675189:)1"9%% !"#$%% ,-./%% 0.1'%(2

Louise 16 pièces 47 25 380 6 12,95

675189:)1"9%% !"#$%% ,-./%% 0.1'%(2

UV7$<9$'()*"+$ 9:$<;$&?:$ &$ E>E;
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Colorama 1.8mm  
acier inoxydable 18.0

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

^$4$M-.6*N"##"$*6)1"$ 9:$<;$9<@$ <=>;$ @$ =><;
[$4$5.(00)6"$#780"$*6)1"$ 9:$<;$9<:$ <=$ @$ =><;
!$4$5.(00)6"$*7BC$*6)1"$ 9:$<;$9<?$ =@>=$ @$ F>EE
]$4$5-.#"7.$#780"$*6)1"$ 9:$<;$9<E$ <<>;$ @$ =><;
JCKO7O)6"$*6)1"$$ 9:$<;$9&F$ $ @$ =?>9;$
24 pièces

Q . R . S . T .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

I . Fourchette gris 47 25 408 21,5 6 1,25
P$4$5.(00)6"$#780"$O6(+$ 9:$<;$9FE$ <=$ @$ =><;
H$4$5.(00)6"$*7BC$O6(+$ 9:$<;$9=F$ =@>=$ @$ F>EE
I$4$5-.#"7.$#780"$O6(+$ 9:$<;$9==$ <<>;$ @$ =><;
JCKO7O)6"$O6(+$<9$'()*"+$$$9:$<;$9=<$ $ @$ =?>9; 

I . J . K . L .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

L$4$M-.6*N"##"$K-(+"##"$ 9:$<;$&EE$ <=>;$ @$ =><;
M$4$5.(00)6"$#780"$K-(+"##"$ 9:$<;$9FF$ <=$ @$ =><;
3$4$5.(00)6"$*7BC$K-(+"##"$ 9:$<;$9F=$ =@>=$ @$ F>EE
A$4$5-.#"7.$#780"$K-(+"##"$ 9:$<;$9F<$ <<>;$ @$ =><;
JCKO7O)6"$K-(+"##"$ 9:$<;$9F&$ $ @$ =?>9;$
24 pièces

E . F . G . H .

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

J$4$M-.6*N"##"$17O"K#7$ 9:$<;$9=:$ <=>;$ @$ =><;
X$4$5.(00)6"$#780"$17O"K#7$ 9:$<;$9=?$ <=$ @$ =><;
Y$4$5.(00)6"$*7BC$17O"K#7$ 9:$<;$9=E$ =@>=$ @$ F>EE
Z$4$5-.#"7.$#780"$17O"K#7$ 9:$<;$9<F$ <<>;$ @$ =><;
JCKO7O)6"$17O"K#7$$$$ 9:$<;$9<=$ $ @$ =?>9;$
24 pièces

M . N . O . P .

U$4$M-.6*N"##"$+7B67K$ 9:$<;$&EF$ <=>;$ @$ =><;
D$4$5.(00)6"$#780"$+7B67K$ 9:$<;$&E=$ <=$ @$ =><;
5$4$5.(00)6"$*7BC$+7B67K$ 9:$<;$&E<$ =@>=$ @$ F>EE
G$4$5-.#"7.$#780"$+7B67K$ 9:$<;$&E&$ <<>;$ @$ =><;
JCKO7O)6"$+7B67K$<9$'()*"+$ 9:$<;$&E9$ $ @$ =?>9;$

675189:)1"9%% !"#$%% ;"98%*+%% ,-./%% 0.1'%(2

A . B . C . D .

Menageres
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Monobloc Inox

Q
 . G

oliath

P . C
roco

R
 . Laguiole Jet

O
 . Tam

 Tam

S . Laguiole im
itation inox

O

Code  Long cm  Sur.  Prix HT

N . 47 35 614 23 6 3,85
O . 47 11 814 23 12 3,42
P . 47 10 712 22 12 1,38
Q . 47 35 832 23 6 3,88
R . 47 35 573 22,4 12 3,05
S . 47 35 002 23 12 2,52
T . 47 40 098 23 6 2,43   

C
 . O

lga

D
 . Félix

E . C
aractère

B
 . Valm

y

I . Vogue forgé

M
. Filla

J . C
abana

K
 . A

res

G
 . N

ature

H
 . A

thena

F . Torero chuletero

L . Triom
phe

Vintage

Code  Long  cm  Sur.  Prix HT

A . 47 35 013 23 12 4,19
B . 48 35 988 22,4 12 1,50

Code  Long  cm  Sur.  Prix HT

C . 47 10 094 20,9 12 2,25
D . 47 10 839 22 12 3,42
E . 47 35 043 23 12 3,05

A
 . Virgule brillant

Code  Long  cm  Sur.  Prix HT

F . 47 10 264 22,7 12 2,34
G . 47 12 060 21,5 12 2,25
H . 47 12 035 22,8 12 2,95

Code  Long  cm  Sur.  Prix HT

I . 47 10 965 22,2 12 3,96  
J . 47 10 937 23 12 3,42
K . 47 12 070 22,5 12 2,95

Code  Long  cm  Sur.  Prix HT

L . 47 35 021 23,6 12 2,34
M . 47 12 015 22 12 2,95

T . Tradition C
out. laguiole

N
 . B

ongo

Couteaux steak


