
&RGH�� �� /�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

A . 47 37 020  11,5 x 11   1/12  20,08
B . 48 35 630    15 x 14  1  4,45

&RGH�� �� /�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

C . 48 35 695    9,8 x 21  1/6 20,33
D . 46 15 207  18 x 14   1/12 3,97

&RGH�� �� /�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

E . 16 11 174 15 x 13,5 x 15,5 1/6 7,58
F . 75 34 450   13,8 x 16,3  1/3 6,83
*Dans la limite des stocks disponibles.

&RGH�� �� /�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

G . 48 35 690   30 x 59,5   1  129,54

&RGH�� �� /�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

H . 46 15 260  40 x 22   1/6 22,11

&RGH�� &FO�� /�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

I . 48 35 691   60 21,3 x 21   1 79,05
J . 46 15 126  22 x 23  1  9,12

&RGH�� &FO�� /�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

K . 48 35 748  12 x 20 1 19,39

&RGH�� &FO�� /�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

L . 46 10 437  80  20   1    10,32

Vasque à champagne
Grande vasque à champagne permettant 
de contenir jusqu’à 6 bouteilles. Pratique et 
élégante avec son socle stable.  

Support de table

Support 
à pied

Seaux à glace en verre
Idéal pour présenter et servir vos glaçons à table. 
Simples d’entretien puisqu’ils passent au lave 
vaisselle.

Seaux à champagne inox

Seaux à glace inox
Une bonne façon d’avoir à portée de mains vos glaçons dans un seau élégant.

D . Seau à anses E . Highland F . Ypsilon*

H .G . Support seau à champagne

L . Support seau à champagne

A . B . Seau à anneaux C . Seau à anneaux

I . Lourd J . Avec anneaux K . Inox isotherme

Inox 18.0Inox 18.10 Inox 18.10 Inox 18.0

Inox 18.0

Inox 18.0Inox 18.10
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Bar - Seaux



&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

E . 50 41 013  11 x 2 1/12  2,85
E . 50 41 048  9,2 x 2,3 1/12 3,07

E . Refermable. 
Liège et inox (x2)

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

F . 50 60 169     4 x 6,5    1/8 10,15
G . 50 41 016  10 x 3 1/12  2,33

G . Bouchons 
verseurs inox (x2)

&RGH�� �� +W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

A . 50 40 288  23    1/12  4,91

&RGH�� � ¡�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

H . 50 60 076   8 x 18 1/6 17,48
I . 50 60 079  8 x 5 x 16  1/4  12,66
J . 50 60 184    3,5 x 16,5 1/8 12,66

&RGH�� &FO�� +W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

B . 50 45 106   11,7 x  23   1/8   8,57  
C . 46 15 209 60 12,5 x 19   1/6  12,27

&RGH�� &FO�� +W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

D . 50 60 078 100 12 x 23   1/4 33,52

Rafraîchisseurs
Garantie de conserver votre 
bouteille au frais plus longtemps. 
Idéal pour les repas en terrasse, 
à l’exterieur, les apéritifs ou les 
pique-niques. 

A . Bleu / vert B . Acrylique C . Glacette inox 18% D . Refroidisseur à vin

Aérateurs à vin 
Systéme d’entrée d’air aére le vin pendant que 
vous servez. 

J . Anti-gouttesH . Arom 
+ support

I . Aroma

Becs verseurs

F . Bouchon et 
bec verseur 2 en 1

&RGH�� &FO�� +W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

K . 50 60 190     6 x 23   1/4  20,91

Coffret
&RႇUHW���SLqFHV�j�YLQ�FRPSUHQDQW���XQ�WLUH�ERXFKRQ�
sommelier, une pompe, un bouchon et un verseur 
aérateur. 

K . Le coffret

2 Freeze 
packs inclus
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Accessoires du bar



S .Inox (x2)

&RGH�� �� +W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

C . 50 41 012  20 1/12  5,10
D . 50 60 181   25  1/8 9,47

&RGH�� �� ¡��[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

A . 50 60 052   3 x 22 1/4  56,12
B . 50 60 045  23 1/6  20,33

&RGH�� �� +W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

E . 60 10 230  25 12/96  4,86
F . 50 60 175  6 x 5 x 19 1/6 17,48

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

G . 50 41 021  26 1/12  8,65
H . 79 11 026 3 x 2,3 x 12,5 1/12 7,45

&RGH�� �� +W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

K . 50 25 983   8,5 x 10,5 1/144 1,83

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

I . 50 25 969      rouge ou bleu 1/12 3,32
J . 50 60 186  11 x 25 x 1 1/8 7,69

&RGH�� �� ¡��[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

O . 50 60 098  6 x 20   1/6 8,94
P . 79 11 065  4,3 x 20   1/12 3,50

&RGH�� �� ¡��[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

Q . 50 60 172     5 x 12   1/8 8,05

&RGH�� �� ¡��[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

L . 50 41 020  5 x 22    1/12 5,10
M . 50 60 182  5 x 19    1/8 10,10

&RGH�� �� ¡��[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

R . 50 60 169     4 x 6,5    1/8 10,15
S . 50 41 019  3 x 10 1/12  3,90 
T . 50 60 170     4 x 5,5    1/8 6,27

&RGH�� �� ¡��[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

U . 79 11 023  4 x 5,5 1/12 3,96
V . 79 11 024  4,5 x 6 x 6 1/12 7,09

&RGH�� �� ¡��[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

W . 50 60 180    4 x 7 x 5    1/8 5,39
X . 50 60 171     4 x 5,5    1/8 8,84
Y . 50 60 802    8,5 x 4 x 13   1/8 5,79

J . Sommelier

B . Base coupe capsule

K . Tonneau bois

O . Attrape capsules P . Décapsuleur

R . Bouchon et 
bec verseur 2 en 1

T . Chromé W . Expansible Y . Silicone
(x2)

H . Sommelier

Bouchons

Tire-bouchons

M .

Set pompes à vin + 
bouchons

U . Chromé V . Chromé X . Expansible

A . Base magnétique

I . Limonadier 4 pièces

Q . Chromé

Décapsuleurs

L . 

C . À vis

G . À Levier

D . Luxe E . À ailettes F . Origin

Sangle 
cuir

ChampagneChampagne Vin Vin VinVin
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Accessoires du bar



Compatible 
Parma 7541064

&RGH�� �&FO� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

A . 50 40 538 50  8 x 23,5 1/12 6,32
B . 75 16 336 58,5 23   1/6  6,87
 

&RGH�� �&FO� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

E . 46 15 189 75 9,2 x 17   1/24  19,42
F . 50 41 018  4 x 7,5 1/12 2,33

&RGH�� �&FO� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

C . 46 15 115 60 23   1/6  15,28
D . 16 05 025 45 24 6/24 8,54

Fourni avec bol 
de préparation
+ 2 embouts

Chantilly 
standard

F . Doseur inox 
1,5 et 3cl

A . Acrylique B . Verre + bouchon 
plastique

C . Inox avec 
verre doseur

D . Shaker verre
+ recettes

E . Inox 18/8

G . Presse citron
Arc verre

K . Zesteur

O . Lot de 10 
cartouches gaz

Shakers à cocktails et doseurs
Idéal pour la préparation de cocktails. 

Presse-agrumes
Adepte de jus frais, le presse-agrume va vous permettre de redécouvrir les plaisirs du fruit.

Accessoires & préparation

N . Siphon chantilly 
alu 

M . Inox

Pilons à mojito
Le pilon à mojito sera votre allié pour préparer 
facilement vos recettes de cocktails. 
Forme ergonomique pour une bonne prise en 
main. 

&RGH�� �� /�[�O�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

K . 79 11 082   2,5 x 17  1/12 3,50
L . 48 22 075   14,5 1 6,67

L . Canneleur 
et zesteur

&RGH�� �� ¡��FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

G . 75 16 330      14   1/12  1,86
H . 16 07 007   15 1/6 3,79

H . Presse agrumes 
en verre

&RGH�� �� ¡��FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

M . 79 11 025  4 x 22,5  1/12 6,70

&RGH�� &FO�� ¡��[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

N . 47 10 144    50 9 x 28 1/10 49,04
O . 71 15 120   1/30 8,50

J . InoxI . Passoire 
à cocktail

&RGH�� &FO�� ¡��[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

I . 48 35 739   15     1    2,41
J . 46 15 203  13 x 16 x 9,5  1/6 6,55

Zesteurs
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Accesoires cocktails 



Organisateurs de bar

Moules à glaçons

A . Boîte ingrédients + 6 compartiments B . Bar caddy 6 compartiments C . Distributeur boissons 4 bouteilles
(mode d’emploi fourni)

D . Nécessaire à givrer 3 plateaux

F . Fond silicone souple

G . Plastique

&RGH�� �� /�[�O�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

E . 50 41 047  10,8 x 9,8 x 14,5 1/6 5,54

E . Distributeur inox à serviettes

&RGH�� �� /�[�O�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

B . 50 41 300   24 x 14,7 x 10,5  1/24 6,95

&RGH�� �� /�[�O�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

C . 50 41 300   24 x 14,7 x 10,5  1/24 6,95

&RGH�� �� /�[�O�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

A . 50 41 302 49,5 x 15,5 x 10   1/12  19,48
Boite à condiments 3 compartiments
46 10 590 50 x 16 x 9 1/12 17,04

Mortier + pilon
Fait de porcelaine, cet ensemble est solide et 
robuste, ! Le manchon en silicone sur le pilon vous 
permet une prise en main ferme.

I . Mortier et pilon

&RGH�� �� /�[�O�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

D . 50 41 301      21,3 x 21   1/24 9,81

&RGH�� �� /�[�O�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

H . 50 40 859  30 x 9,5 x 4 1/12 2,64

&RGH�� �� /�[�O�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

F . 50 40 860         26 x 9 x 3,5  1/12 2,63
G . 65 15 088        26 x  x 3,5   3/36 1,16

NNEWEW

H . Silicone Orange / Bleu / Vert

NNEWEW
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&RGH�� �� /�[�O�[�+W�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

I . 79 11 013  15 x 21 x 7,5     1 27,72

Accessoires cocktails



Plateaux mélamine décorés

G .F .

D . Rond

Plateaux polypropylène & ABS

Plateaux anti-dérapant

Ardoises avec patins en silicone aux quatre coins permettant l’empilage. 

Ardoises

E . Rectangle

C . Plateau poignée noirB . Fast food polypropylène bleuA . Fast food polypropylène brun

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

A . 63 28 029  45,5 x 35,5 1/12 6,63

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

B . 63 28 040  34,5 x 26,5  1/50 3,17
B . 63 28 041   42 x 31 1/50 4,84
B . 63 28 042    45,5 x 35,5 1/50 6,17

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

C . 63 28 053 43,5 x 30,5 1/50 5,84

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

D . 63 28 008  45 1/12 13,60
D . 63 28 050  35 1/12 6,77
E . 63 28 051   35 x 45  1/12 7,93
E . 63 28 052  38 x 51 1/12 10,10

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

F . 63 17 181   35 x 26 x 3,4   1/6  4,39

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

G . 63 17 161   49 x 30 x 2,8   1/6  5,83

H . Forme rectangle I . Forme carrée K . Forme ondulée

J . Forme palette

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

H . 33 01 013  35 x 15  3/9  5,60
H . 33 01 009   30 x 20    4  6,09
H . 33 01 010  35 x 25  3/12 8,88
H . 33 01 019  40 x 30 2/8 10,58

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

I . 33 01 006  10 x 10 6/25 2,03
I . 33 01 004  20 x 20 4 3,78
I . 33 01 003  25 x 25 4 5,61
I . 33 01 002  30 x 30 3/9 9,26
I . 33 01 001  35 x 35 3/9 12,33

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

J . 46 10 922  30 x 18 1 7,67
J . 46 10 923  35 x 22 1 9,87
J . 46 10 924  40 x 25 1 11,90
K . 46 10 925  20 x 10 1 4,03
K . 46 10 926  20 x 15 1 6,94
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Plateaux de presentation et service



C . Barman rond inox soigné F . Rectangulaire inox 18.0

Plats unis

Louis XV - Régence

G . Ovale

A .

Plateaux inox

B .

H . Légumier Régence I . Légumier uni avec oreilles

E . Rectangulaire inox 18.0D . Barman rond inox standart

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

C . 46 15 200  40 1/12 14,32

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

B . 47 10 430 ovale 40 x 27    1  8,95
B . 47 10 431 ovale 46 x 30    1  10,09
B . 47 10 432 ovale 60 x 24   1/25  13,88
B . 46 15 235  ovale 40   1/6  5,68
B . 46 15 236 ovale 45  1/6  7,96

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

A . 47 37 100 rond 30    1/6  9,11
A . 47 37 101 rond 34  1/6 9,33
B . 47 10 426 ovale 27 x 17  1  4,49
B . 47 10 428 ovale 34 x 22   1 6,78
B . 47 10 429 ovale 38 x 25   1  8,25

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

G . 47 10 402  30 x 18   1 5,70
G . 47 10 403  35 x 20  1 7,31
G . 47 10 404  40 x 23   1 8,58
G . 47 10 405  45 x 26   1 10,26
H . 47 10 415 115 22 x 5,8   1/6 6,85

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

I . 47 37 110 40 17 x 14 x 5 1/6  4,48
I . 47 37 111 75 22 x 18 x 5    1/6  6,52
I . 47 37 112 155 28 x 22 x 6   1/6 9,60
I . 47 37 113 150 30 x 24 x 6   1/12 11,23
I . 47 37 114 265 34 x 27 x 6   1/12 12,79

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

E . 48 35 615 32 x 26 x 1,9  1/18 10,77
E . 48 35 617 40 x 33 x 2,2   1/18  14,48
F . 48 35 614 25 x 20 x 1,8   1/10 9,03

&RGH�� �� /�[�O�FP�� ���8�9�� 3UL[�+7

D . 46 15 240  40   1/6 13,20
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Plateaux de presentation et service


