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W
e are celebrating our 275th anniversary in 2023 – and to m

ark the occasion, 
we have developed a special collection w

ith an exclusive design. The strictly 
lim

ited edition com
bines influences from

 275 years of Villeroy&
Boch – a 

hom
age to our past, present and future. T

he products are a fascinating 
interpretation of historic decors w

ith m
odern elem

ents, im
m

ortalised in a 
striking design. 

En 2023, nous fêtons nos 275 ans et nous avons, à cette occasion, créé 
une collection spéciale au design exclusif. C

elle-ci est proposée en édition 
strictem

ent lim
itée et m

êle les influences des 275 ans d’existence de 
Villeroy&

Boch : un hom
m

age à notre passé, notre présent et notre futur. 
Ces produits sont une interprétation fascinante de décors historiques intégrant 
des élém

ents m
odernes, im

m
ortalisés par une création extravagante. 

Im
 Jahr 2023 feiern w

ir 275-jähriges Jubiläum
 – und haben für dieses 

Ereignis eine eigene Kollektion m
it exklusivem

 D
esign entworfen. D

ie streng 
lim

itierten Edition vereint die Einflüsse aus 275 Jahren Villeroy&
Boch – eine 

H
om

m
age an unsere G

eschichte, G
egenw

art und Zukunft. D
ie Produkte 

sind eine faszinierende Interpretation historischer D
ekore m

it m
odernen 

Elem
enten, verew

igt in extravaganter K
reation. 

En el año 2023 celebram
os nuestro 275 aniversario, y hem

os desarrollado 
para la ocasión una colección única de diseño exclusivo. Esta edición lim

itada 
com

bina influencias de los 275 años de historia de la m
arca, y es un hom

enaje 
a su pasado, su presente y su futuro. Estos artículos reinterpretan de m

anera 
fascinante nuestras decoraciones históricas junto a elem

entos m
odernos, 

dando lugar a asom
brosas creaciones. 

N
el 2023 stiam

o celebrando il nostro 275esim
o anniversario: per questo evento 

abbiam
o disegnato una collezione dedicata con un design esclusivo. L’edizione 

m
olto lim

itata riunisce tutte le influenze della storia di Villeroy&
Boch lunga 

275 anni - un om
aggio al nostro passato, presente e futuro. I prodotti sono 

un’interpretazione affascinante di decori storici con elem
enti m

oderni, 
im

m
ortalati in una creazione stravagante. 

H
istorischer H

auptsitz: die Alte Abtei 

Innovatives D
esign 

der Kollektion N
ew

M
oon

7
66
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R C
REAT

IVE PH
ILO

SO
PH

Y:  
passion, innovation, professionalism

, 
design, quality, responsibility

N
O

T
RE PH

ILO
SO

PH
IE C

RÉAT
IVE : 

passion, innovation, professionnalism
e, 

design, qualité, responsabilité

U
N

SERE K
REAT

IVE PH
ILO

SO
PH

IE: 
Leidenschaft, Innovation, Professionalität, 
D

esign, Q
ualität, Verantw

ortung

N
U

EST
R

A FILO
SO

FÍA C
REAT

IVA: 
pasión, innovación, profesionalidad, diseño, 
calidad, responsabilidad

LA N
O

ST
R

A FILO
SO

FIA C
REAT

IVA: 
passione, innovazione, professionalità, 
design, qualità, responsabilità
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H
istoric headquarters: the O

ld Abbey

Villeroy&
Boch has been synonym

ous w
ith high-quality tablew

are since 
its foundation in 1748. W

hether porcelain, glass or cutlery, a w
ealth of 

expertise com
e together to create the finest tablew

are boasting excellent 
quality standards, a variety of distinctive designs and first-class functionality. 
T

he best prerequisites for “C
reating H

ospitality”.

D
epuis 1748, Villeroy&

Boch est synonym
e d’arts de la table haut de gam

m
e 

au style caractéristique. Son expertise la plus pointue a donné vie à des 
séries d’arts de la table (porcelaine, verres, couverts de table) de qualité 
exceptionnelle, alliant designs incom

parables et fonctionnalité hors pair. 
D

es atouts idéals pour « C
reating H

ospitality ».

Seit der G
ründung im

 Jahr 1748 steht Villeroy&
Boch für hochw

ertige, 
stilprägende Tischkultur. O

b Porzellan, G
las oder Besteck: Aus höchster 

Expertise entstehen Tischkulturserien m
it überragenden Q

ualitätsstandards, 
unverw

echselbarer D
esignvielfalt und erstklassiger Funktionalität. D

ie 
besten Voraussetzungen für „C

reating H
ospitality“.

D
esde su fundación en 1748, Villeroy&

Boch es sinónim
o de m

enaje de 
m

esa de alta calidad y estilo. Ya sea porcelana, cristalería o cubertería, 
gracias a los m

ás am
plios conocim

ientos, cream
os m

enaje de m
esa de 

calidad extraordinaria, una variedad de diseño inconfundible y la m
áxim

a 
funcionalidad. Los m

ejores requisitos para “C
reating H

ospitality”.

D
alla sua fondazione nel 1748, Villeroy&

Boch è sinonim
o di articoli di 

alta qualità e stile all’avanguardia. C
he si tratti di porcellana, bicchieri o 

posate: dalle più elevate com
petenze nascono le serie di articoli di qualità 

superiore, inconfondibile varietà nel design e ottim
a funzionalità. I m

igliori 
presupposti per “C

reating H
ospitality”.
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The innovative design of N
ew

M
oon

Villeroy&
Boch production stands for the highest quality – from

 the careful 
selection of raw

 m
aterials to the use of lead-free, double-fired glazes and 

decorative paints that have been tested for harm
ful substances, as w

ell as 
innovative m

anufacturing processes that enable extraordinary designs. 
T

he result is the best porcelain quality, m
ade in G

erm
any.

La production de Villeroy&
Boch incarne la plus haute qualité : sélection 

m
inutieuse des m

eilleures m
atières prem

ières, utilisation d’ém
aux sans 

plom
b à deux cuissons et de peintures certifiées sans substances toxiques, 

procédés de fabrication innovants pour des designs prodigieux. Il en résulte 
la m

eilleure qualité de porcelaine M
ade in G

erm
any.

D
ie Produktion von Villeroy&

Boch steht für höchste Q
ualität: Von 

der sorgfältigen Ausw
ahl hochw

ertiger Rohstoffe über die Verw
endung 

bleifreier Zw
ei-Brand-G

lasuren und schadstoffgeprüfter D
ekorfarben bis 

hin zu innovativen H
erstellungsverfahren, die außergew

öhnliche D
esigns 

erm
öglichen. D

as Ergebnis ist beste Porzellanqualität m
ade in G

erm
any.

Villeroy&
Boch es sinónim

o de m
áxim

a calidad: desde la selección de 
m

aterias prim
as y el uso de esm

altes bicocción sin plom
o y colores 

decorativos som
etidos a pruebas de sustancias nocivas, hasta los innovadores 

procesos de fabricación para unos diseños extraordinarios. El resultado es 
una porcelana de la m

ejor calidad “m
ade in G

erm
any”.

La produzione Villeroy&
Boch è sinonim

o di m
assim

a qualità: dall’accurata 
scelta delle m

aterie prim
e all’uso di sm

alti senza piom
bo a doppia cottura 

e di colori decorativi senza sostanze nocive, sino all’im
piego di tecniche 

produttive innovative che consentono di ottenere m
otivi straordinari. Il 

risultato è la m
igliore porcellana m

ade in G
erm

any.
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Q
uality check

Production of tablew
are

T
he high-quality hotel tablew

are from
 Villeroy&

Boch is ideally aim
ed at 

the needs of gastronom
y and the hotel industry:

• C
om

plete range w
ith stackable shapes

• Easy to clean and optim
al storage

• D
ishw

asher, grill and m
icrow

ave-safe
• 10-year edge-chip w

arranty

La vaisselle hôtelière de haute qualité de Villeroy&
Boch est destinée à 

répondre à la perfection aux besoins de la restauration et de l’hôtellerie :

• O
ffre com

plète aux form
es em

pilables
• Lavage facile et rangem

ent optim
al

• Résistance au lave-vaisselle, à la salam
andre et au four à m

icro-ondes
• G

arantie de 10 ans contre les ébréchures

D
ie hochw

ertigen H
otelgeschirre von Villeroy&

Boch sind hervorragend 
auf die Bedürfnisse der G

astronom
ie und H

otellerie ausgerichtet:

• Kom
plettangebot m

it stapelbaren Form
en

• Einfache Reinigung und optim
ale Lagerung

• Spülm
aschinen-, Salam

ander- und M
ikrow

ellenfestigkeit
• 10-Jahres-G

arantie auf K
antenschlagfestigkeit

La vajilla de hostelería de alta calidad de Villeroy&
Boch está excelentem

ente 
adaptada a las necesidades de la restauración y la hostelería:

• O
ferta com

pleta con diseño apilable
• Lim

pieza sencilla y alm
acenam

iento óptim
o

• Resistencia a lavavajillas, salam
andras y m

icroondas
• 10 años de garantía de resistencia frente a golpes en los bordes

Le porcellane per hotel di Villeroy&
Boch rispondono 

perfettam
ente alle esigenze della ristorazione e del 

settore alberghiero:

• G
am

m
a com

pleta con form
e im

pilabili
• Pulizia facile e stoccaggio ottim

ale
• Resistenza a lavastoviglie, salam

andra e m
icroonde

• G
aranzia di 10 anni sulle scheggiature
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T
he H

ospitality D
ivision offers expert and solution-oriented assistance 

in m
ore than 120 countries – before, during and after the purchase. In 

addition to professional logistics, Villeroy&
Boch guarantees constant 

delivery availability for select tablew
are, glass and cutlery series w

ith the 
A

A
A program

m
e – Article Alw

ays Available.

La division H
ospitality offre, avec ses partenaires dans plus de 120 pays, 

un soutien com
pétent proposant des solutions, avant, pendant et après 

l’achat. O
utre sa logistique professionnelle, Villeroy&

Boch garantit la 
disponibilité constante d’une sélection de séries de vaisselle, verres et 
couverts via le program

m
e A

A
A – Article Alw

ays Available.

D
ie H

ospitality D
ivision bietet m

it Partner:innen in m
ehr als 120 Ländern 

eine kom
petente und lösungsorientierte Betreuung – vor, w

ährend und nach 
dem

 Kauf. N
eben einer professionellen Logistik garantiert Villeroy&

Boch m
it 

dem
 Program

m
 AAA – Article Alw

ays Available – die ständige Lieferbarkeit 
für ausgew

ählte G
eschirr-, G

las- und Besteckserien.

C
on socios y socias en m

ás de 120 países, la D
ivisión H

ospitality ofrece un 
buen asesoram

iento centrado en soluciones antes, durante y después de la 
com

pra. Adem
ás de la logística, Villeroy&

Boch garantiza la disponibilidad 
constante de las gam

as de vajilla, cristalería y cubertería seleccionadas para 
el program

a A
A

A (Article Alw
ays Available).

La divisione H
ospitality, con partner in oltre 120 paesi, offre ai suoi clienti 

una consulenza com
petente, prim

a, durante e dopo l’acquisto. O
ltre a una 

logistica professionale, Villeroy&
Boch garantisce la disponibilità costante 

di serie di stoviglie selezionate, bicchieri e posate con il program
m

a AAA – 
Article Alw

ays Available.

SERV
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E
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O
w

n cogeneration unit for efficient energy

Saarschleife

Econom
y, environm

ent and social. Villeroy&
Boch is com

m
itted to the well-

being of our em
ployees and fellow

 hum
an beings, and to the production 

of sustainable products. T
he efficient use of raw

 m
aterials and energy as 

w
ell as the reduction of em

issions are therefore key com
ponents of our 

environm
ental strategy.

Économ
ie, écologie et responsabilité sociale. Villeroy&

Boch assum
e 

pleinem
ent ses responsabilités liées à la durabilité des produits ou envers 

ses salariés et leurs sem
blables. L’utilisation efficace des m

atières prem
ières 

et de l’énergie, et la réduction des ém
issions constituent ainsi des élém

ents 
essentiels de notre stratégie environnem

entale.

Ö
konom

ie, Ö
kologie und Soziales. Villeroy&

Boch hat es sich zur Aufgabe 
gem

acht, Verantw
ortung sow

ohl für nachhaltige Produkte als auch für 
M

itarbeiter:innen und M
itm

enschen zu übernehm
en. D

er effiziente Einsatz 
von Rohstoffen und Energie sow

ie die Reduktion von Em
issionen sind 

daher w
esentlicher Bestandteile unserer U

m
w

eltstrategie.

Econom
ía, ecología y cuestiones sociales. Villeroy&

Boch se ha propuesto 
asum

ir la responsabilidad de los productos sostenibles, así com
o de su 

personal y el resto de seres hum
anos. El uso eficiente de las m

aterias 
prim

as y la energía, así com
o la reducción de las em

isiones, son por tanto 
com

ponentes esenciales de nuestra estrategia m
edioam

biental.

Econom
ia, ecologia e questioni sociali. Villeroy&

Boch si è im
pegnata ad 

assum
ersi la responsabilità sia per i prodotti sostenibili, sia per i dipendenti e 

gli altri esseri um
ani. L’im

piego efficiente delle m
aterie prim

e e dell’energia, 
nonché la riduzione delle em

issioni, sono quindi com
ponenti essenziali 

della nostra strategia ecologica.
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N
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C
rafted Blueberry

Affinity

C
rafted

From
 banquets and fine dining to eco-friendly take-aw

ay solutions and hip 
trendy designs, such as our Pottery style – the Villeroy&

Boch product range 
is particularly diverse and offers high-quality products in prem

ium
 quality, 

w
hich are ideal for professional use in gastronom

y and the hotel industry.

Q
u’il s’agisse de banquets ou de cuisine gastronom

ique, de solutions de 
vente à em

porter respectueuses de l’environnem
ent ou de designs tendance 

com
m

e le style poterie : le vaste assortim
ent de Villeroy&

Boch est polyvalent 
et propose des produits d’une qualité exceptionnelle, parfaits pour les 
professionnels de la restauration et l’hôtellerie.

Von Bankett über Fine D
ining bis hin zu um

w
eltfreundlichen Take-Aw

ay 
Lösungen oder angesagten Trenddesigns w

ie dem
 Pottery-Style: D

as 
breite Sortim

ent von Villeroy&
Boch ist besonders vielseitig und bietet 

hochw
ertige Produkte in bester Prem

ium
qualität, die perfekt geeignet 

sind für den professionellen Einsatz in der G
astronom

ie und H
otellerie.

D
esde banquetes y alta cocina hasta soluciones ecológicas para llevar o 

diseños de m
oda com

o estilo de cerám
ica: la am

plia gam
a de Villeroy&

Boch 
es especialm

ente versátil y ofrece productos de prim
era calidad que se 

adaptan perfectam
ente al uso profesional en la restauración y la hostelería.

D
ai banchetti al Fine D

ining, alle soluzioni da asporto attente all’am
biente o 

ai design di tendenza com
e lo stile Pottery: L’am

pia gam
m

a di Villeroy&
Boch 

è particolarm
ente versatile e offre prodotti pregiati nella m

igliore qualità 
prem

ium
, che sono perfettam

ente adatti per l’uso professionale nella 
ristorazione e nel settore alberghiero.

T
R

EN
D
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Ritz C
arlton Am

m
an 

Fairm
ont W

indsor

H
otel C

onservatorium
 Am

sterdam

C
U

STO
M

 M
A

D
E

 
SO

LU
TIO

N
S

Villeroy&
Boch offers a com

prehensive overall concept of prem
ium

 tablew
are 

and professional “C
ustom

 M
ade Solution” services. Perfectly tailored to 

your individual requirem
ents, w

e decorate our high-quality porcelain w
ith 

your tradem
ark or em

blem
, including characteristic slogans or a design 

of your choosing. 

Villeroy&
Boch propose un concept global com

plet d’arts de la table de 
haute qualité et de services professionnels de solutions sur m

esure. Afin 
de répondre à vos besoins individuels, nous décorons notre porcelaine de 
haute qualité avec le nom

 ou l’em
blèm

e de votre m
arque, ou encore avec 

des slogans caractéristiques ou le design de votre choix. 

Villeroy&
Boch bietet ein um

fassendes G
esam

tkonzept aus hochw
ertiger 

Tischkultur und professionellen „C
ustom

 M
ade Solution“ Services. Perfekt 

abgestim
m

t auf Ihre individuellen A
nsprüche, dekorieren w

ir unser 
hochw

ertiges Porzellan m
it Ihrem

 M
arkenzeichen oder Em

blem
, m

it 
charakteristischen Slogans oder einem

 von Ihnen ausgew
ählten D

esign. 

Villeroy&
Boch ofrece un concepto global de m

enaje de m
esa de alta 

calidad y servicios profesionales “C
ustom

 M
ade Solution”. Perfectam

ente 
adaptada a sus necesidades individuales, decoram

os nuestra porcelana 
de alta calidad con el nom

bre o el em
blem

a de su m
arca, con eslóganes 

característicos o con un diseño seleccionado por usted. 
     
Villeroy&

Boch offre un concetto globale com
pleto di stoviglie di alta 

qualità e servizi professionali di “C
ustom

 M
ade Solution”. Rispondendo 

perfettam
ente alle vostre esigenze individuali, decoriam

o la nostra porcellana 
di alta qualità con il vostro m

archio o em
blem

a, con slogan caratteristici 
o con un design a vostra scelta. 

2
3

2
2



H
otel Vierjahreszeiten Kem

pinski M
ünchen

G
rand H

otel Stockholm
H

otel Pfalzblick W
ald Spa Resort

R
EFER

EN
C

ES

W
hether haute cuisine, aw

ard-w
inning star-rated cuisine, a trendy local 

place, a cult bar on the beach or a m
odern coffee shop – the high-quality 

tablew
are from

 Villeroy&
Boch is at hom

e in hotels and restaurants around 
the w

orld, em
bodying the highest standards of quality and design based 

on our professional expertise.

Q
u’il s’agisse de haute gastronom

ie, de cuisine étoilée prim
ée, d’un bistrot 

branché avec une scène, d’un bar de plage culte ou d’un café m
oderne, la 

vaisselle de Villeroy&
Boch incarne dans les hôtels et restaurants du m

onde 
entier les plus hauts standards de qualité et de design : c’est la m

eilleure 
preuve de notre expertise professionnelle.

O
b H

aute C
uisine, präm

ierte Sterneküche, trendiges Szene-Lokal, K
ultbar 

am
 Strand oder m

oderner C
offee Shop – D

ie hochw
ertige Tischkultur von 

Villeroy&
Boch ist in H

otels und Restaurants rund um
 die W

elt zu H
ause 

und steht für höchste Ansprüche an Q
ualität und D

esign und ist der beste 
Bew

eis für unsere professionelle Kom
petenz.

Ya sea en la alta cocina, restaurantes galardonados, bares de m
oda, bares 

de culto en la playa o en m
odernas cafeterías, el m

enaje de m
esa de alta 

calidad de Villeroy&
Boch se encuentra en hoteles y restaurantes de todo el 

m
undo y representa los m

áxim
os estándares de calidad y diseño; asim

ism
o, 

es la m
ejor prueba de nuestra com

petencia profesional.

C
he si tratti di alta cucina, della  cucina stellata, di locali alla m

oda, bar fam
osi 

sulla spiaggia o m
oderne caffetterie: i pregiati articoli di Villeroy&

Boch 
sono di casa negli hotel e nei ristoranti di tutto il m

ondo e rappresentano 
gli standard più elevati di qualità e design e sono la m

igliore prova della 
nostra com

petenza professionale.

S
can here for 

m
ore references:

2
5

2
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T
he Villeroy brand stands for im

pressive designs and breathtaking style 
statem

ents. W
e have alw

ays created true icons for eternity w
ith our unique 

tablew
are. O

ur high-quality Prem
ium

 Porcelain range is particularly 
expressive and diverse – from

 casual dining to fine dining, from
 banquets 

to bar lounges.

La m
arque Villeroy incarne design im

pressionnant et déclaration de style 
à couper le souffle. D

epuis toujours, nous créons de véritables icônes pour 
l’éternité avec nos arts de la table uniques. N

otre gam
m

e en Prem
ium

 
Porcelain de haute qualité expressive et polyvalente convient ainsi du repas 
décontracté au repas raffiné, du banquet au bar lounge.

D
ie M

arke Villeroy steht für eindrucksvolles D
esign und atem

beraubende 
Stilstatem

ents. Seit jeher haben w
ir m

it unserer einzigartigen Tischkultur 
w

ahre Ikonen für die Ew
igkeit und geschaffen. U

nser hochwertiges Prem
ium

 
Porcelain Sortim

ent ist besonders ausdrucksstark und vielseitig: von C
asual 

D
ining bis Fine D

ining, von Bankett bis Bar Lounge. 

La m
arca Villeroy es sinónim

o de un diseño im
presionante y de un estilo 

que quita el aliento. D
esde siem

pre, hem
os creado verdaderos iconos 

para la eternidad con nuestro singular m
enaje de m

esa. N
uestra gam

a de 
Prem

ium
 Porcelain de alta calidad es m

uy expresiva y versátil: desde platos 
inform

ales a m
ás refinados, desde banquetes a lounge bar.

Il m
archio Villeroy è sinonim

o di design eccezionale e dichiarazioni 
di stile m

ozzafiato. A
bbiam

o sem
pre creato vere icone 

destinate a durare per l’eternità. La nostra gam
m

a 
Prem

ium
 Porcelain di alta qualità è particolarm

ente 
espressiva e versatile: dal casual dining al fine 
dining, dai banchetti al bar lounge.

2
7

2
6



AFFIN
ITY 

p. 30
ARTESAN

O
 BARISTA 

p. 44

C
O

RPO
 

p. 70

C
AFFÈ C

LU
B 

p. 58

FLO
W

 
p. 88

ARTESAN
O

 PRO
VEN

Ç
ALE 

p. 50
N

EW
W

AVE 
p. 116

D
U

N
E 

p. 76

C
ERA 

p. 62
SED

O
N

A FU
N

C
TIO

N
 

p. 128
TH

E RO
C

K
 BLAC

K
 SH

ALE 
p. 134

IC
O

N
IC

 LA BO
U

LE 
p. 92

ARTESAN
O

 PRO
FESSIO

N
ALE

p. 38
M

ARC
H

ESI 
p. 104

N
EW

M
O

O
N

 
p. 108

N
EW

M
O

O
N

 BEIG
E

p. 112
BELLA 

p. 54

SED
O

N
A 

p. 122

EASY 
p. 82

TH
E RO

C
K

 G
LO

W
 

p. 139
U

N
IVERSAL 
p. 140

C
O

PPER G
LO

W
 

p. 66

TH
E RO

C
K

 W
H

ITE G
LAC

IER 
p. 137

LA SC
ALA 

p. 98

R
A

N
G

E O
V

ERV
IEW

R
A

N
G

E O
V

ERV
IEW

2
9

2
8



Affinity invites you to enjoy exciting food creations. Versatile in term
s 

of presentation, m
ore than 60 item

s can be used in different shapes and 
sizes as an im

pressive scenery to artistically present specialities from
 all 

over the w
orld.

Affinity invite au plaisir de créations culinaires palpitantes. Plus de 60 
articles de form

es et de tailles très diverses peuvent être m
is en scène de 

différentes m
anières pour constituer une toile de fond im

pressionnante 
pour la présentation artistique de spécialités du m

onde entier.

A
ffinity lädt zum

 G
enuss aufregender Foodkreationen ein. Vielfältig 

inszenierbar fungieren m
ehr als 60 Artikel in unterschiedlichsten Form

en 
und G

rößen als eindrucksvolle Szenerie, um
 Spezialitäten aus aller W

elt 
kunstvoll zu präsentieren.

Affinity le invita a disfrutar de em
ocionantes creaciones gastronóm

icas. 
M

ás de 60 artículos de form
as y tam

años m
uy variados se pueden poner en 

escena de diversas m
aneras para proporcionar un im

presionante telón de 
fondo y presentar especialidades de todo el m

undo con un toque artístico.

Affinity invita a gustare entusiasm
anti creazioni gastronom

iche. Più di 
60 articoli in un’am

pia varietà di form
e e dim

ensioni fungono da cornice 
avvincente per presentare con stile specialità provenienti da tutto il m

ondo.
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Affinity
Affinity

O
C

R  16-4004-0465 
Teapot/C

offeepot w. cover/filter
1,0 l | 33

4⁄5  oz. 

O
C

R  16-4004-0630 
Teapot/C

offeepot w. cover/filter
0,4 l | 13

1⁄2  oz.

O
C

R  16-4004-0780 
C

ream
er

0,25 l | 8
4⁄9  oz.

O
C

R  16-4004-0800 
C

ream
er/Sauceboat 

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R  16-4004-0930 
Sugar bow

l w
ith cover 

135 x 65 m
m

 · 0,26 l | 5
1⁄3  x 2

5⁄9 " · 8
4⁄5  oz.

O
C

R  16-4004-0950 
C

over sugar bow
l/Individual bow

l
135 x 65 m

m
 | 5

1⁄3  x 2 5⁄9 "

O
C

R  16-4004-1270 
C

up
0,22 l | 7

4⁄9  oz.

O
C

R  16-4004-1450 
C

up 
0,1 l | 3

3⁄8  oz.

O
C

R  16-4004-1360 
C

up 
0,25 l | 8

4⁄9  oz.

O
C

R  16-4004-4870 
M

ug w
ith handle

90 m
m

 · 0,4 l | 3
1⁄2 " · 13

1⁄2  oz.

O
C

R  16-4004-1271 
C

up stackable
80 m

m
 · 0,22 l | 3

1⁄7 " · 7
4⁄9  oz.

O
C

R  16-4004-1451 
C

up stackable
60 m

m
 · 0,1 l | 2

1⁄3 " · 3
3⁄8  oz.

O
C

R  16-4004-4895 
M

ug w
ith handle stackable

0,4 l | 13
1⁄2  oz.

O
C

R  16-4004-2513 
Soup cup stackable
110 m

m
 · 0,34 l | 4

1⁄3 " · 11
1⁄2  oz.

O
C

R  16-4004-2514 
U

nhandled soup cup stackable
110 m

m
 · 0,34 l | 4

1⁄3 " · 11
1⁄2  oz.

O
C

R  16-4004-2525 
Flat cover
110 m

m
 | 4

1⁄3 "
Ref. 2513, 2514

O
C

R  16-4004-1250 
Saucer
180 m

m
 | 7"

Ref. 1905, 1360, 2513, 2514, 4870, 4895

O
C

R  16-4004-1280 
Saucer
160 m

m
 | 6

2⁄7 "
Ref. 0780, 0800, 1270, 1271, 1450, 1451, 3831, 4910

O
C

R  16-4004-1460 
Saucer
135 m

m
 | 5

1⁄3 "
Ref. 1450, 1451

O
C

R 16-4004-2830 
Rectangular partyplate
270 x 160 m

m
 | 10

5⁄8  x 6
2⁄7 "

Ref. 0800, 1270, 1271, 1360, 1905, 2513, 2514, 3831, 
4870, 4895, 4910

O
C

R 16-4004-2590 
Flat plate
315 m

m
 | 12

2⁄5 "

O
C

R 16-4004-2600 
Flat plate
295 m

m
 | 11

3⁄5 "

O
C

R 16-4004-2610 
Flat plate
285 m

m
 | 11

2⁄9 "

O
C

R 16-4004-2620 
Flat plate
270 m

m
 | 10

5⁄8 "
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Affinity
Affinity

O
C

R 16-4004-2630 
Flat plate
240 m

m
 | 9

4⁄9 "

O
C

R 16-4004-2640 
Flat plate
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 16-4004-2660 
Flat plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-4004-2701 
D

eep plate 
290 m

m
 · 0,62 l | 11

3⁄7 " · 21 oz.

O
C

R 16-4004-2700 
D

eep plate 
230 m

m
 · 0,31 l | 9" · 10

1⁄2  oz.

O
C

R 16-4004-2710 
O

val flat plate
320 x 280 m

m
 | 12

3⁄5  x 11"

O
C

R 16-4004-2720 
O

val flat plate
280 x 245 m

m
 | 11 x 9

2⁄3 "

O
C

R 16-4004-2730 
O

val flat plate
220 x 190 m

m
 | 8

2⁄3  x 7
1⁄2 "

O
C

R 16-4004-2740 
O

val flat plate
165 x 145 m

m
 | 6

1⁄2  x 5
5⁄7 "

O
C

R 16-4004-2761 
O

val deep plate 
290 x 250 m

m
 · 0,5 l | 11

3⁄7  x 9
5⁄6 " · 17 oz.

O
C

R 16-4004-2760 
O

val deep plate 
230 x 200 m

m
 · 0,36 l | 9 x 7

7⁄8 " · 12
1⁄6  oz.

O
C

R 16-4004-2920 
O

val platter
300 x 120 m

m
 | 11

4⁄5  x 4
5⁄7 "

O
C

R 16-4004-4835 
C

over
75 m

m
 | 3"

Ref. 2778

O
C

R 16-4004-3190 
Salad bow

l 
180 m

m
 · 0,9 l | 7" · 30

3⁄7  oz.

O
C

R 16-4004-2930 
O

val platter
280 x 175 m

m
 | 11 x 6

8⁄9 "

O
C

R 16-4004-2778 
O

val com
partm

ent plate
300 x 120 m

m
 | 11

4⁄5  x 4
5⁄7 "

Ref. 4835

O
C

R 16-4004-3170 
Salad bow

l 
250 m

m
 · 2,6 l | 9

5⁄6 " · 88 oz.

O
C

R 16-4004-3180 
Salad bow

l 
220 m

m
 · 1,7 l | 8

2⁄3 " · 57
1⁄2  oz.

O
C

R 16-4004-3800 
Individual bow

l
150 m

m
 · 0,46 l | 6" · 15

5⁄9  oz.

O
C

R 16-4004-3831 
Individual bow

l
80 m

m
 · 0,14 l | 3

1⁄7 " · 4
3⁄4  oz.

O
C

R 16-4004-4910 
Individual bow

l/M
ug w

ithout handle
85 m

m
 · 0,24 l | 3

1⁄3 " · 8
1⁄9  oz.

O
C

R 16-4004-3830 
Individual bow

l stackable
60 m

m
 · 0,03 l | 2

1⁄3 " · 1 oz.

O
C

R 16-4004-2535 
Bow

l
170 m

m
 · 1,1 l | 6

2⁄3 " · 37
1⁄5  oz.

O
C

R 16-4004-1900 
Bow

l
140 m

m
 · 0,72 l | 5

1⁄2 " · 24
1⁄3  oz.

3
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Affinity
Affinity

O
C

R 16-4004-1905 
Bow

l
120 m

m
 · 0,48 l | 4

5⁄7 " · 16
2⁄9  oz.

O
C

R 16-4004-3450 
Sauceboat
0,5 l | 17 oz.

O
C

R 16-4004-3490 
Salt/pepper set 
2 pcs.

O
C

R 16-4004-2816 
Platter
290 m

m
 · 1,3 l | 11

3⁄7 " · 44 oz.

O
C

R 16-4004-2817 
Platter
270 m

m
 · 1,1 l | 10

5⁄8 " · 37
1⁄5  oz.

O
C

R 16-4004-2818 
Platter
210 m

m
 · 0,56 l | 8

1⁄4 " · 19 oz.

O
C

R 16-4004-2596 
Flat rectangular plate 1⁄2  G

N
330 x 270 m

m
 | 13 x 10

5⁄8 "

O
C

R 16-4004-2629 
Flat rectangular plate 1⁄3  G

N
330 x 180 m

m
 | 13 x 7"

O
C

R 16-4004-2646 
Flat rectangular plate 1⁄4  G

N
270 x 160 m

m
 | 10

5⁄8  x 6
2⁄7 "

O
C

R 16-4004-2669 
Flat rectangular plate 1⁄9  G

N
180 x 110 m

m
 | 7 x 4

1⁄3 "

3
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Artesano Professionale im
presses w

ith a clean, authentic design m
ade of 

the finest Prem
ium

 Porcelain. T
he linear design offers the perfect stage 

for expressive com
positions to thrill your guests.

Artesano Professionale séduit par un design net et authentique en Prem
ium

 
Porcelain des plus raffinées. Son design rectiligne offre une toile de fond 
parfaite pour des com

positions expressives qui séduiront vos clients.

A
rtesano Professionale überzeugt m

it einer klaren, authentischen 
Form

ensprache aus feinstem
 Prem

ium
 Porcelain. D

as geradlinige D
esign 

bietet die perfekte Bühne für ausdrucksvolle K
om

positionen, um
 Ihre 

G
äste zu begeistern.

Artesano Professionale convence con un lenguaje de diseño claro y auténtico 
hecho realidad con la m

ejor Prem
ium

 Porcelain. El diseño rectilíneo ofrece 
el escenario perfecto para que las com

posiciones expresivas inspiren a sus 
invitados.

ArtesanoProfessionale colpisce per un linguaggio form
ale chiaro e autentico 

realizzato in finissim
a Prem

ium
 Porcelain. Il design lineare offre il 

palcoscenico perfetto per com
posizioni espressive che entusiasm

eranno 
i vostri ospiti.

3
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Artesano Professionale
Artesano Professionale

O
C

R 16-4025-1170 
Salad bow

l
240 x 135 m

m
 | 9

4⁄9  x 5
1⁄3 "

O
C

R 16-4025-2621 
Flat coupe plate
270 m

m
 | 10

5⁄8 "

O
C

R 16-4025-1171 
Salad bow

l
170 x 95 m

m
 | 6

2⁄3  x 3
3⁄4 "

O
C

R 16-4025-2631 
Flat coupe plate
240 m

m
 | 9

4⁄9 "

O
C

R 16-4025-2820 
H

exagone flat plate
360 x 290 m

m
 | 14

1⁄6  x 11
3⁄7 "

O
C

R 16-4025-2640 
Flat coupe plate
220 m

m
 | 8

2⁄3 "

O
C

R 16-4025-2780 
H

exagone flat plate
315 x 240 m

m
 | 12

2⁄5  x 9
4⁄9 "

O
C

R 16-4025-2660 
Flat coupe plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-4025-2781 
H

exagone flat plate
255 x 195 m

m
 | 10 x 7

2⁄3 "

O
C

R 16-4025-2584 
O

val platter
430 x 300 m

m
 | 17 x 11

4⁄5 "

O
C

R 16-4025-2670 
H

exagone salad plate
310 x 240 m

m
 | 12

1⁄5  x 9
4⁄9 "

O
C

R 16-4025-3570 
O

val platter
280 x 160 m

m
 | 11 x 6

2⁄7 "

O
C

R 16-4025-2790 
D

eep plate 
300 m

m
 · 0,6 l | 11

4⁄5 " · 20
2⁄7  oz.

O
C

R 16-4025-3844 
O

val bow
l

550 x 170 m
m

 · 2,63 l | 21
2⁄3  x 6

2⁄3 " · 89 oz.

O
C

R 16-4025-2700 
D

eep plate 
250 m

m
 · 0,3 l | 9

5⁄6 " · 10
1⁄7  oz.

O
C

R 16-4025-3580 
O

val bow
l

440 x 140 m
m

 · 1,24 l | 17
1⁄3  x 5

1⁄2 " · 42 oz.

O
C

R 16-4025-2782 
H

exagone deep plate
260 m

m
 · 1,3 l | 10

1⁄4 " · 44 oz.

O
C

R 16-4025-3577 
O

val bow
l

280 x 80 m
m

 · 0,34 l | 11 x 3
1⁄7 " · 11

1⁄2  oz.

O
C

R 16-4025-3760 
Presentation bow

l
370 m

m
 | 14

4⁄7 "

O
C

R 16-4025-3170 
Salad bow

l 
280 m

m
 · 4,5 l | 11" · 152

1⁄6  oz.

O
C

R 16-4025-2590 
Flat coupe plate
320 m

m
 | 12

3⁄5 "

O
C

R 16-4025-1900 
Bow

l
0,6 l | 20

2⁄7  oz.

O
C

R 16-4025-2601 
Flat coupe plate
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 10-4130-1455 
U

nhandled cup
0,1 l | 3

3⁄8  oz.

4
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Artesano Professionale

O
C

R 10-4130-2536 
Flat bow

l
235 m

m
 · 1,1 l | 9

1⁄4 " · 37
1⁄5  oz.

O
C

R 16-4025-3810 
Individual bow

l
130 m

m
 · 0,29 l | 5

1⁄8 " · 9
4⁄5  oz.

O
C

R 16-4025-1740 
H

exagone deep bow
l 

215 x 140 m
m

 · 0,5 l | 8
1⁄2  x 5

1⁄2 " · 17 oz.

O
C

R 16-4025-3932 
D

ip bow
l

80 m
m

 · 0,09 l | 3
1⁄7 " · 3 oz.

O
C

R 16-4025-8053 
Bread basket textile
125 x 125 m

m
 | 5 x 5"

O
C

R 10-4130-8059 
Tray dip bow

l 3 com
partm

ents
300 x 95 m

m
 | 11

4⁄5  x 3
3⁄4 "

Ref. 16-4025-3932

O
C

R 10-4130-8058 
Antipasti platter
350 x 290 m

m
 | 13

7⁄9  x 11
3⁄7 "

O
C

R 10-4130-8060 
C

hopping-/serving board
510 x 250 m

m
 | 20 x 9

5⁄6 "

O
C

R 10-4130-7990 
Etagere
Ref. 16-4025-3577, 3580, 3844

4
3
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Artesano im
presses w

ith a clean, authentic design and a unique m
ix of 

the finest Prem
ium

 Porcelain and high-quality glass. T
he linear design fits 

seam
lessly into different restaurant concepts w

ith its m
ultifunctional item

s.

Artesano séduit par son esthétique nette et authentique et par un m
élange 

unique de m
atériaux com

posé de la Prem
ium

 Porcelain des plus raffinées et 
de verre de haute qualité. Son design rectiligne se fond harm

onieusem
ent 

dans une grande variété de concepts de restauration grâce à ses articles 
m

ultifonctionnels.

A
rtesano überzeugt m

it einer klaren, authentischen Form
ensprache 

sow
ie einem

 einzigartigen M
aterialm

ix aus feinstem
 Prem

ium
 Porcelain 

und hochw
ertigem

 G
las. D

as geradlinige D
esign fügt sich m

it seinen 
m

ultifunktional einsetzbaren Artikeln harm
onisch in die verschiedensten 

Restaurantkonzepte ein.

A
rtesano destaca con un lenguaje de form

as claro y auténtico y una 
m

ezcla de m
ateriales única de la m

ejor Prem
ium

 Porcelain y vidrio de 
alta calidad. El diseño rectilíneo, con sus elem

entos m
ultifuncionales, se 

integra arm
oniosam

ente en una gran variedad de conceptos de restauración.

Artesano convince per un linguaggio form
ale chiaro e autentico nonché per 

un m
ix unico di m

ateriali fatto di finissim
a Prem

ium
 Porcelain e vetro di 

alta qualità. Il design lineare, con i suoi articoli m
ultifunzionali, si inserisce 

arm
oniosam

ente nei più svariati concetti di ristorazione.

4
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Artesano Barista

O
C

R 11-7243-7277 
Teapot M

 w
ith strainer

143 m
m

 · 1,0 l | 5
5⁄8 " · 33

4⁄5  oz.

O
C

R 11-7243-7271 
Teapot S w

ith strainer
120 m

m
 · 0,5 l | 4

5⁄7 " · 17 oz.

O
C

R 16-4026-0780 
C

ream
er 

0,2 l | 6
3⁄4  oz.

O
C

R 16-4026-0800 
C

ream
er 

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R 10-4130-0760 
C

ream
er 

0,2 l | 6
3⁄4  oz.

O
C

R 16-4026-1240 
C

up 
0,35 l | 11

5⁄6  oz.

O
C

R 16-4026-1270 
C

up 
0,26 l | 8

4⁄5  oz.

O
C

R 16-4026-1271 
C

up 
0,22 l | 7

4⁄9  oz.

O
C

R 16-4026-1360 
C

up 
0,18 l | 6 oz.

O
C

R 16-4026-1450 
C

up 
0,09 l | 3 oz.

O
C

R 16-4026-9651 
M

ug w
ith handle

0,38 l | 12
6⁄7  oz.

O
C

R 16-4026-1280 
Saucer
170 m

m
 | 6

2⁄3 "
Ref. 1240, 1270, 1271, 1360, 9651

4
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Artesano Barista
Artesano Barista

O
C

R 16-4026-1520 
Platter C

afé G
ourm

et
290 x 160 m

m
 | 11

3⁄7  x 6
2⁄7 "

Ref. 1240, 1270, 1271, 1360, 1450

O
C

R 16-4026-6000 
Saucer cup H

ot Beverages
160 m

m
 | 6

2⁄7 "
Ref. 8085, 8086, 8088, 8089, 8095, 8096, 8098, 8099

O
C

R 16-4026-1460 
Saucer
130 m

m
 | 5

1⁄8 "
Ref. 1450, 8084, 8094

O
C

R 11-7243-8094 
G

lass S set 2 pcs.
68 m

m
 · 0,11 l | 2

2⁄3 " · 3
5⁄7  oz.

O
C

R 11-7243-8089 
U

niversal cup set 2 pcs.
122 m

m
 · 0,39 l | 4

4⁄5 " · 13
1⁄5  oz.

O
C

R 11-7243-8088 
C

up XL set 2 pcs.
140 m

m
 · 0,45 l | 5

1⁄2 " · 15
2⁄9  oz.

O
C

R 11-7243-8086 
C

up L set 2 pcs.
95 m

m
 · 0,42 l | 3

3⁄4 " · 14
1⁄5  oz.

O
C

R 11-7243-8085 
C

up M
 set 2 pcs.

80 m
m

 · 0,22 l | 3
1⁄7 " · 7

4⁄9  oz.

O
C

R 11-7243-8084 
C

up S set 2 pcs.
68 m

m
 · 0,11 l | 2

2⁄3 " · 3
5⁄7  oz.

O
C

R 11-7243-8099 
G

lass U
niversal set 2 pcs.

122 m
m

 · 0,39 l | 4
4⁄5 " · 13

1⁄5  oz.

O
C

R 11-7243-8098 
G

lass XL set 2 pcs.
140 m

m
 · 0,45 l | 5

1⁄2 " · 15
2⁄9  oz.

O
C

R 11-7243-8096 
G

lass L set 2 pcs.
95 m

m
 · 0,42 l | 3

3⁄4 " · 14
1⁄5  oz.

O
C

R 11-7243-8095 
G

lass M
 set 2 pcs.

80 m
m

 · 0,22 l | 3
1⁄7 " · 7

4⁄9  oz.

4
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T
he charm

ing floral decor of Artesano Provençal enchants w
ith a delicate 

violet border, rem
iniscent of fascinating lavender blossom

s in Provence, 
exuding a M

editerranean, French flair on any table setting.

Le charm
ant décor floral d’Artesano Provençale enchante par sa délicate 

bordure violette qui rappelle la fascinante fleur de lavande de Provence et 
donne à la table une allure m

éditerranéenne et française.

D
as charm

ant florale D
ekor von A

rtesano Provençale verzaubert m
it 

einer zarten, violetten Bordüre, die an die faszinierende Lavendelblüte 
der Provence erinnert und versprüht som

it m
editerranes, französisches 

Flair auf der gedeckten Tafel.

La encantadora decoración floral de Artesano Provençale deleita con un 
delicado borde violeta que recuerda a la fascinante flor de lavanda de la 
Provenza y, por tanto, desprende un aire m

editerráneo y francés en la m
esa.

L’affascinante decoro floreale di ArtesanoProvençale incanta con un delicato 
bordo viola che ricorda gli affascinanti fiori di lavanda della Provenza e 
quindi diffonde un tocco m

editerraneo e francese sulla tavola.

5
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Artesano Provençale

O
C

R 10-4152-2590 
Flat coupe plate
320 m

m
 | 12

3⁄5 "

O
C

R 10-4152-2620 
Flat plate
270 m

m
 | 10

1⁄2 "

O
C

R 10-4152-2640 
Flat coupe plate
220 m

m
 | 8

2⁄3 "

O
C

R 10-4152-2660 
Flat coupe plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 10-4152-1900 
Bow

l
0,6 l | 20

2⁄7  oz.

O
C

R 10-4152-2700 
D

eep plate 
250 m

m
 · 0,3 l | 9

5⁄6 " · 10
1⁄7  oz.

O
C

R 10-4152-3170 
Salad bow

l 
280 m

m
 · 4,5 l | 11" · 152

1⁄6  oz.

5
3
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T
he Bella dinnerw

are series brings stylish accents to the table and is 
rem

iniscent of an expressive basket relief, w
hich blends seam

lessly into 
traditional restaurant settings, yet is equally at hom

e in the w
orld of fine 

dining and haute cuisine.

La série de vaisselle Bella apporte des notes élégantes sur la table 
dressée et séduit par son relief expressif en form

e de panier qui se fond 
harm

onieusem
ent aussi bien dans la gastronom

ie traditionnelle que dans 
une cuisine particulièrem

ent audacieuse et haut de gam
m

e.

D
ie G

eschirrserie Bella setzt stilvolle Akzente auf der gedeckten Tafel und 
begeistert m

it einem
 ausdrucksstarken Basket Relief, das sich sow

ohl in 
der traditionellen G

astronom
ie als auch in der besonders am

bitionierten 
und gehobenen C

uisine harm
onisch einfügt.

La vajilla Bella aporta toques de estilo en la m
esa y deleita con un expresivo 

relieve en form
a de cesta que se integra en equilibrio tanto en la gastronom

ía 
tradicional com

o en la cocina am
biciosa y de alto nivel.

La serie di stoviglie Bella pone degli accenti di stile sulla tavola apparecchiata 
e ispira con un espressivo rilievo a cesto che si inserisce arm

oniosam
ente 

nella gastronom
ia tradizionale e nella cucina particolarm

ente am
biziosa 

e sofisticata.

5
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Bella
BellaO

C
R 16-2238-1100 

Rectangular sugar bow
l

100 m
m

 · 0,22 l | 4" · 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-2238-2630 
Flat plate
240 m

m
 | 9

4⁄9 "

O
C

R 16-2238-1270 
C

up N
.2

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-2238-2640 
Flat plate
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 16-2238-1450 
C

up N
.8

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-2238-2660 
Flat plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-2238-1271 
C

up N
.2 stackable

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-2238-3010 
D

eep plate
290 m

m
 · 0,65 l | 11

3⁄7 " · 22 oz.

O
C

R 16-2238-1361 
C

up N
.4 stackable

0,18 l | 6 oz.

O
C

R 16-2238-2700 
D

eep plate
230 m

m
 · 0,45 l | 9" · 15

2⁄9  oz.

O
C

R 16-2238-1451 
C

up N
.8 stackable

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-2238-2720 
O

val flat plate
320 x 240 m

m
 | 12

3⁄5  x 9
4⁄9 "

O
C

R 16-2238-2513 
Soup cup stackable
0,26 l | 8

4⁄5  oz.

O
C

R 16-2238-3570 
O

val pickle dish
210 x 170 m

m
 | 8

1⁄4  x 6
2⁄3 "

O
C

R 16-2238-2514 
U

nhandled soup cup stackable
0,26 l | 8

4⁄5  oz.

O
C

R 16-2238-2800 
Flat plate
320 m

m
 | 12

3⁄5 "

O
C

R 16-2238-1280 
Saucer
150 m

m
 | 6"

Ref. 1270, 1271, 1361, 2513, 2514

O
C

R 16-2238-1900 
Bow

l
0,75 l | 25

1⁄3  oz.

O
C

R 16-2238-1460 
Saucer
120 m

m
 | 4

5⁄7 "
Ref. 1450, 1451

O
C

R 16-2238-2600 
Flat plate
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-2238-3930 
Individual bow

l N
.3

120 m
m

 · 0,15 l | 4
5⁄7 " · 5 oz.

O
C

R 16-2238-2620 
Flat plate
270 m

m
 | 10

5⁄8 "

5
7
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T
he tim

eless design of C
affè C

lub m
eets the highest standards for holistic 

coffee enjoym
ent. W

hether espresso, cappuccino or coffee w
ith cream

 – the 
stylish cups show

case any coffee speciality to perfection. Your baristas can 
be as creative as they like.

Le design intem
porel de C

affè C
lub répond aux exigences les plus élevées en 

term
es de dégustation du café. Q

u’il s’agisse d’expresso, de cappuccino ou de 
café crèm

e, ces jolies tasses m
ettent parfaitem

ent en scène chaque spécialité 
de café. La créativité de votre barista ne connaîtra ainsi aucune lim

ite.

D
as zeitlose D

esign von C
affè C

lub erfüllt höchste Ansprüche an einen 
vollendeten K

affeegenuss. O
b Espresso, C

appuccino oder C
rem

a – die 
form

schönen Tassen setzen jede K
affeespezialität perfekt in Szene. Ihrem

 
Barista sind keine G

renzen gesetzt.

El diseño atem
poral de C

affè C
lub cum

ple con las m
ás altas exigencias 

para disfrutar de un café perfecto. Ya se trate de un expreso, un capuchino 
o un crem

a, sus bellas tazas sacan lo m
ejor de cada especialidad. Plena 

libertad creativa para servir.

Il design sem
pre attuale di C

affè C
lub soddisfa le m

assim
e esigenze per 

godersi appieno il piacere del caffè. C
he si tratti di espresso, cappuccino 

o caffè m
acchiato, le bellissim

e tazze sapranno m
ettere in risalto qualsiasi 

specialità. N
on ci sono lim

iti per il vostro barista.

5
9
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C
affè C

lub

O
C

R 16-4088-1300 
C

up 
0,22 l | 7

4⁄9  oz.

O
C

R 16-4088-1420 
C

up
0,1 l | 3

3⁄8  oz.

O
C

R 16-4088-9631 
M

ug w
ith handle sm

all
0,2 l | 6

3⁄4  oz.

O
C

R 16-4088-9651 
M

ug w
ith handle

0,35 l | 11
5⁄6  oz.

O
C

R 16-4088-1310 
Saucer
140 m

m
 | 5

1⁄2 "
Ref. 1300

O
C

R 16-4088-1430 
Saucer
120 m

m
 | 4

5⁄7 "
Ref. 1420

6
1

6
0



C
era delights w

ith an extraordinary and varied design. T
he interplay of 

square, rectangular and round shapes and a spirited w
ave character creates 

a pow
erful and eye-catching design.

La collection C
era séduit par son design exceptionnel et varié. Le jeu 

des form
es carrées, rectangulaires et rondes, ainsi que les ondulations de 

l’ensem
ble créent un design affirm

é qui attire tous les regards.

D
ie Kollektion C

era begeistert m
it einer außergewöhnlichen, abwechslungs-

reichen Form
ensprache. D

as Zusam
m

enspiel aus quadratischen, rechteckigen 
und runden Form

en und einem
 schw

ungvollen W
ellencharakter kreiert 

einen designstarken Eyecatcher.

La colección C
era inspira con un lenguaje de diseño extraordinario y 

variado. El juego de form
as cuadradas, rectangulares y redondas y el 

carácter dinám
ico de las ondas crean un diseño llam

ativo.

La collezione C
era conquista con un linguaggio di design straordinario 

e variegato. L’interazione di form
e quadrate, rettangolari e rotonde e un 

vivace carattere ondulato crea dei protagonisti ricchi di stile.

6
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C
era

C
eraO

C
R 16-3364-2629 

Flat rectangular plate
320 x 210 m

m
 | 12

3⁄5  x 8
1⁄4 "

O
C

R 16-3364-2695 
D

eep gourm
et plate

305 m
m

 | 12"

O
C

R 16-3364-2596 
Flat rectangular plate
320 x 120 m

m
 | 12

3⁄5  x 4
5⁄7 "

O
C

R 16-3364-2696 
D

eep gourm
et plate

272 m
m

 | 10
5⁄7 "

O
C

R 16-3364-2619 
Flat square plate
280 x 280 m

m
 | 11 x 11"

O
C

R 16-3364-2649 
Flat square plate
210 x 210 m

m
 | 8

1⁄4  x 8
1⁄4 "

O
C

R 16-3364-2669 
Flat rectangular plate
210 x 105 m

m
 | 8

1⁄4  x 4
1⁄7 "

O
C

R 16-3364-2698 
Pasta plate 
280 x 280 m

m
 · 0,7 l | 11 x 11" · 23

2⁄3  oz.

O
C

R 16-3364-3320 
D

eep bow
l 

280 x 260 m
m

 · 0,5 l | 11 x 10
1⁄4 " · 17 oz.

O
C

R 16-3364-2850 
Rectangular platter
420 x 220 m

m
 | 16

1⁄2  x 8
2⁄3 "

O
C

R 16-3364-2851 
Rectangular platter
420 x 150 m

m
 | 16

1⁄2  x 6"

O
C

R 16-3364-3866 
D

eep bow
l 

260 m
m

 · 0,93 l | 10
1⁄4 " · 31

4⁄9  oz.

O
C

R 16-3364-3867 
D

eep bow
l 

210 m
m

 · 0,44 l | 8
1⁄4 " · 14

7⁄8  oz.

O
C

R 16-3364-3868 
D

eep bow
l 

180 m
m

 · 0,21 l | 7" · 7
1⁄9  oz.

6
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C
opper G

low
 brings you hand-painted artistry on every item

. W
hether 

flat, applied like a ribbon over the rim
 or centred – the result is a delicate 

“sw
irl structure” w

ith an aesthetic that is hand-crafted and bold. T
hanks 

to the fine copper lustre, C
opper G

low
 is a star in the w

orld of fine dining; 
a veritable byw

ord for the art of gourm
et indulgence.

C
haque pièce C

opper G
low

 est un chef d’œ
uvre unique peint à la m

ain. 
Sur toute la surface de l’assiette ou juste sur les ailes ou le fond, son décor 
dessine un tourbillon délicat, au caractère affirm

é et artisanal. Avec son 
éclat cuivré raffiné, C

opper G
low

 est un incontournable du style Fine 
D

ining et incarne l’art suprêm
e de la gastronom

ie.

C
opper G

low
 ist handgem

alte K
unst auf jedem

 Teil. Flächig, als Fahne bis 
über den Rand oder zentriert – es entsteht eine feine „Sw

irl-Struktur“ m
it 

akzentuiertem
 und zugleich handw

erklichem
 C

harakter. D
ank des edlen 

K
upferglanzes avanciert C

opper G
low

 zu einem
 Star in der Fine D

ining 
Szene und steht für die hohe K

unst des G
ourm

et-G
enuss.

C
opper G

low
 es puro arte pintado a m

ano. Los platos son am
plios y están 

centrados o dispuestos com
o un estandarte que se extiende hasta el borde; 

su textura en espiral es exquisita y posee un carácter artesanal. El brillo 
elegante del cobre convierte a C

opper G
low

 en la estrella del Fine D
ining 

y en representante del arte de la cocina gourm
et.

O
gni pezzo della serie C

opper G
low

 è dipinto a m
ano. Sull’intera superficie 

si viene a creare una raffinata “struttura a spirale” di grande effetto. G
razie 

alla brillantezza del ram
e, C

opper G
low

 è la star della scena 
Fine D

ining, grazie a uno stile esclusivo che incarna 
la più elevata form

a d’arte al servizio dei piaceri 
del palato.

6
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C
opper G

low
C

opper G
low

C
over S

eal by V
illeroy &

 B
och is the new

 
m

etallic-effect surface finish – durable, 
dishw

asher-safe, m
icrow

ave-safe and 
salam

ander-safe.

O
C

R 16-4070-2590 
Flat plate (external)
320 m

m
 | 12

3⁄5 "

O
C

R 16-4070-2661 
Flat coupe plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-4070-2701 
D

eep coupe plate
290 m

m
 · 0,28 l | 11

3⁄7 " · 9
1⁄2  oz.

O
C

R 16-4070-2796 
Flat plate (external)
290 x 180 m

m
 | 11

3⁄7  x 7"

O
C

R 16-4070-3867 
D

eep bow
l

230 m
m

 · 0,6 l | 9" · 20
2⁄7  oz.

O
C

R 16-4070-2795 
Flat plate (external)
290 x 145 m

m
 | 11

3⁄7  x 5
5⁄7 "

O
C

R 16-4070-2704 
D

eep plate (external)
290 x 140 m

m
 · 0,32 l | 11

3⁄7  x 5
1⁄2 " · 10

5⁄6  oz.

O
C

R 16-4070-2595 
Flat coupe plate
320 m

m
 | 12

3⁄5 "

O
C

R 16-4070-2621 
Flat coupe plate
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-4070-2630 
Flat coupe plate
250 m

m
 | 9

5⁄6 "

O
C

R 16-4070-2650 
Flat coupe plate
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

6
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C
orpo is a true all-rounder that, thanks to the sim

ple classic design, is 
extrem

ely versatile in term
s of presentation and com

binations. From
 

breakfast to classic casual dining – the clean lines and the pure w
hite decor 

on fine Prem
ium

 Porcelain harm
onise in any situation.

C
orpo est une véritable collection polyvalente qui peut être m

ise en scène 
et com

binée de diverses m
anières grâce à son design sim

ple et classique. 
D

u petit-déjeuner au repas décontracté classique, ses lignes nettes et son 
décor blanc épuré ornant une Prem

ium
 Porcelain raffinée conviennent à 

toutes les situations.

C
orpo ist ein w

ahrer Allrounder, der sich dank des schlichten, klassischen 
D

esigns vielfältig inszenieren und kom
binieren lässt. Vom

 Frühstück bis 
zum

 klassischen C
asual D

ining - D
ie klare Linienführung und das puristisch 

weiße D
ekor auf feinem

 Prem
ium

 Porcelain harm
onieren in jeder Situation.

C
orpo es una colección verdaderam

ente versátil que se puede usar y 
com

binar de diversas m
aneras gracias a su diseño sencillo y clásico. 

D
esde el desayuno hasta una clásica cena inform

al, las líneas claras y la 
decoración de color blanco purista sobre Prem

ium
 Porcelain se com

binan 
bien en cualquier situación.

C
orpo è un vero cam

pione di versatilità, può essere m
esso in scena e 

com
binato in vari m

odi grazie al suo design sem
plice e classico. D

alla 
colazione al classico pranzo inform

ale: le linee chiare e il decoro bianco 
candido su fine Prem

ium
 Porcelain si integrano al m

eglio in ogni situazione.

7
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C
orpo

O
C

R 16-2016-0130 
C

offeepot N
.4 w

ith cover
0,7 l | 23

2⁄3  oz.

O
C

R 16-2016-0220 
C

offeepot N
.7 w

ith cover
0,3 l | 10

1⁄7  oz.

O
C

R 16-2016-0530 
Teapot N

.5 w
ith cover

0,4 l | 13
1⁄2  oz.

O
C

R 16-2016-1270 
C

up N
.2

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-2016-1450 
C

up N
.8

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-2016-4870 
M

ug w
ith handle

0,3 l | 10
1⁄7  oz.

O
C

R 16-2016-1271 
C

up N
.2 stackable

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-2016-1361 
C

up N
.4 stackable

0,18 l | 6 oz.

O
C

R 16-2016-1451 
C

up N
.8 stackable

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-2016-2510 
Soup cup
0,27 l | 9

1⁄8  oz.

O
C

R 16-2016-1280 
Saucer
150 m

m
 | 6"

Ref. 1270, 1271, 1361, 2510, 4870 und 16-2040-1710, 
2513, 2514

O
C

R 16-2016-1460 
Saucer
120 m

m
 | 4

5⁄7 "
Ref. 1450, 1451

7
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C
orpo

C
orpo

O
C

R 16-2016-3930 
Individual bow

l N
.3

120 m
m

 · 0,15 l | 4
5⁄7 " · 5 oz.

O
C

R 16-2016-3831 
Individual bow

l N
.7

90 m
m

 · 0,08 l | 3
1⁄2 " · 2

5⁄7  oz.

O
C

R 16-2016-2600 
Flat plate
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-2016-2620 
Flat plate
270 m

m
 | 10

5⁄8 "

O
C

R 16-2016-2630 
Flat plate
240 m

m
 | 9

4⁄9 "

O
C

R 16-2016-2640 
Flat plate
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 16-2016-2660 
Flat plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-2016-2700 
D

eep plate
230 m

m
 · 0,4 l | 9" · 13

1⁄2  oz.

O
C

R 16-2016-2720 
O

val flat plate
320 x 240 m

m
 | 12

3⁄5  x 9
4⁄9 "

O
C

R 16-2016-3570 
O

val pickle dish
210 x 170 m

m
 | 8

1⁄4  x 6
2⁄3 "

O
C

R 16-2016-2800 
Flat plate
320 m

m
 | 12

3⁄5 "

O
C

R 16-2016-3180 
Salad bow

l N
.2

210 m
m

 · 0,75 l | 8
1⁄4 " · 25

1⁄3  oz.

O
C

R 16-2016-3190 
Salad bow

l N
.3

180 m
m

 · 0,5 l | 7" · 17 oz.

O
C

R 16-2016-3800 
Sm

all bow
l N

.1
150 m

m
 · 0,3 l | 6" · 10

1⁄7  oz.

7
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D
une’s organic shape w

as inspired by the cool silhouette of sand dunes 
shaped by desert w

inds. T
he exceptional design brings som

e Italian flair 
to the table setting and is therefore perfect for serving pasta, pizza or 
salad creations in style.

Les form
es organiques de D

une s’inspirent de l’audacieux relief de dunes 
m

odelées par le vent. Son design exceptionnel crée un style italien sur la 
table et est donc parfait pour servir des pâtes, des pizzas ou des salades 
avec style.

D
ie organische Form

 von D
une ist angelehnt an die kühne Silhouette vom

 
W

ind geform
ter D

ünenkäm
m

e. D
as außergew

öhnliche D
esign zaubert ein 

italienisches Flair auf die gedeckte Tafel und ist som
it perfekt dazu geeignet, 

Pasta-, Pizza- oder Salatkreationen stilvoll zu servieren.

Las form
as orgánicas de D

une están basadas en la llam
ativa silueta de las 

dunas esculpidas por el viento. El inusual diseño evoca encanto italiano en 
la m

esa y, por lo tanto, es perfecto para servir creaciones de pasta, pizza 
o ensalada con estilo.

La form
a organica di D

une si ispira all’audace sagom
a delle dune m

odellate 
dal vento. Lo straordinario design evoca un tocco italiano sulla tavola 
apparecchiata ed è quindi perfetto per servire con stile piatti di pasta, 
pizza o insalate.

7
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D
une

D
une

O
C

R 16-3293-0220 
C

offeepot N
.7 w

ith cover
0,3 l | 10

1⁄7  oz.

O
C

R 16-3293-9651 
M

ug w
ith handle

0,4 l | 13
1⁄2  oz.

O
C

R 16-3293-0530 
Teapot N

.5 w
ith cover

0,4 l | 13
1⁄2  oz.

O
C

R 16-3293-1250 
Saucer
190 m

m
 | 7

1⁄2 "
Ref. 1240

O
C

R 16-3293-0800 
C

ream
er N

.6
0,15 l | 5 oz.

O
C

R 16-3293-1280 
Saucer
160 m

m
 | 6

2⁄7 "
Ref. 1270, 1271, 1300, 1360, 1361

O
C

R 16-3293-0930 
Sugar bow

l w
ith cover

0,16 l | 5
2⁄5  oz.

O
C

R 16-3293-1460 
Saucer
130 m

m
 | 5

1⁄8 "
Ref. 1450, 1451

O
C

R 16-3293-1240 
C

up 
0,4 l | 13

1⁄2  oz.

O
C

R 16-3293-2590 
Flat plate 
320 m

m
 | 12

3⁄5 "

O
C

R 16-3293-1300 
C

up 
0,26 l | 8

4⁄5  oz.

O
C

R 16-3293-2600 
Flat plate
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-3293-1270 
C

up N
.2

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-3293-2610 
Flat plate
270 m

m
 | 10

5⁄8 "

O
C

R 16-3293-1360 
C

up N
.4

0,18 l | 6 oz.

O
C

R 16-3293-2655 
Flat plate
185 m

m
 | 7

2⁄7 "

O
C

R 16-3293-1450 
C

up N
.8

0,08 l | 2
5⁄7  oz.

O
C

R 16-3293-2660 
Flat plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-3293-1271 
C

up N
.2 stackable

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-3293-2594 
Pizza plate
340 m

m
 | 13

2⁄5 "

O
C

R 16-3293-1361 
C

up N
.4 stackable

0,18 l | 6 oz.

O
C

R 16-3293-2595 
Flat coupe plate
320 m

m
 | 12

3⁄5 "

O
C

R 16-3293-1451 
C

up N
.8 stackable

0,08 l | 2
5⁄7  oz.

O
C

R 16-3293-2621 
Flat coupe plate 
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

7
9
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D
une

D
une

O
C

R 16-3293-2630 
Flat coupe plate
250 m

m
 | 9

5⁄6 "

O
C

R 16-3293-3881 
Flat individual bow

l
140 x 110 m

m
 · 0,08 l | 5

1⁄2  x 4
1⁄3 " · 2

5⁄7  oz.

O
C

R 16-3293-2650 
Flat coupe plate
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 16-3293-3970 
Butter plate
100 m

m
 · 0,1 l | 4" · 3

3⁄8  oz.

O
C

R 16-3293-2661 
Flat coupe plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-3293-3470 
Salt shaker
75 m

m
 | 3"

O
C

R 16-3293-2720 
O

val flat plate
360 x 250 m

m
 | 14

1⁄6  x 9
5⁄6 "

O
C

R 16-3293-2730 
O

val flat plate
260 x 210 m

m
 | 10

1⁄4  x 8
1⁄4 "

O
C

R 16-3293-3480 
Pepper shaker
75 m

m
 | 3"

O
C

R 16-3293-2535 
Soup bow

l
180 x 160 m

m
 · 0,7 l | 7 x 6

2⁄7 " · 23
2⁄3  oz.

O
C

R 16-3293-3865 
D

eep bow
l 

310 x 240 m
m

 · 0,35 l | 12
1⁄5  x 9

4⁄9 " · 11
5⁄6  oz.

O
C

R 16-3293-3866 
D

eep bow
l 

270 x 210 m
m

 · 0,8 l | 10
5⁄8  x 8

1⁄4 " · 27 oz.

O
C

R 16-3293-3867 
D

eep bow
l 

210 x 170 m
m

 · 0,8 l | 8
1⁄4  x 6

2⁄3 " · 27 oz.

O
C

R 16-3293-3905 
Individual bow

l N
.1

150 x 130 m
m

 · 0,4 l | 6 x 5
1⁄8 " · 13

1⁄2  oz.

O
C

R 16-3293-3906 
Individual bow

l N
.3

120 x 100 m
m

 · 0,25 l | 4
5⁄7  x 4" · 8

4⁄9  oz.

O
C

R 16-3293-3925 
Sm

all individual bow
l

70 x 50 m
m

 · 0,03 l | 2
3⁄4  x 2" · 1 oz.

8
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M
odern, light and sim

ple: T
he Easy dinnerw

are series im
presses w

ith a 
subtle, m

inim
alistic relief design on perfectly form

ed Prem
ium

 Porcelain. 
T

hanks to the reduced, sim
ple look, Easy is universally applicable and can 

be stylishly com
bined.

M
oderne, légère et sim

ple : la série de vaisselle Easy séduit par son design 
discret et m

inim
aliste en relief sur une Prem

ium
 Porcelain de form

e parfaite. 
G

râce à son aspect épuré et sim
ple, Easy convient pour une utilisation 

universelle et peut être com
binée avec style.

M
odern, leicht und unkom

pliziert: D
ie G

eschirrserie Easy besticht durch 
ein dezentes, m

inim
alistisches Relief-D

esign auf form
vollendetem

 Prem
ium

 
Porcelain. D

ank des reduzierten, schlichten Looks ist Easy universell 
einsetzbar und lässt sich stilvoll kom

binieren.

M
oderna, ligera y sencilla: la vajilla Easy im

presiona con un discreto y 
m

inim
alista diseño en relieve sobre Prem

ium
 Porcelain perfectam

ente 
m

oldeado. G
racias a su aspecto reducido y sencillo, Easy puede usarse 

universalm
ente y com

binarse con estilo.

M
oderna, leggera e sem

plice: La serie di stoviglie Easy convince per il suo 
design in rilievo sobrio e m

inim
alista su eccezionale Prem

ium
 Porcelain. 

G
razie al suo aspetto m

inim
ale e sem

plice, Easy è utilizzabile in m
odo 

universale e può essere com
binata con stile.

8
3
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Easy

O
C

R 16-2155-0220 
C

offeepot N
.7 w

ith cover
0,3 l | 10

1⁄7  oz.

O
C

R 16-2155-0530 
Teapot N

.5 w
ith cover

0,4 l | 13
1⁄2  oz.

O
C

R 16-2155-1210 
C

up N
.0

0,4 l | 13
1⁄2  oz.

O
C

R 16-2155-1240 
C

up N
.1

0,27 l | 9
1⁄8  oz.

O
C

R 16-2155-1270 
C

up N
.2

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-2155-1450 
C

up N
.8

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-2155-1271 
C

up N
.2 stackable

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-2155-1361 
C

up N
.4 stackable

0,18 l | 6 oz.

O
C

R 16-2155-1451 
C

up N
.8 stackable

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-2155-4879 
M

ug w
ith handle stackable

0,27 l | 9
1⁄8  oz.

O
C

R 16-2155-2510 
Soup cup stackable
0,27 l | 9

1⁄8  oz.

O
C

R 16-2155-1250 
Saucer
175 m

m
 | 6

8⁄9 "
Ref. 1210

8
5
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Easy
EasyO

C
R 16-2155-1280 

Saucer
150 m

m
 | 6"

Ref. 1240, 1270, 1271, 1361, 2510, 4879

O
C

R 16-2155-1460 
Saucer
130 m

m
 | 5

1⁄8 "
Ref. 1450, 1451

O
C

R 16-2155-2600 
Flat plate
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-2155-2620 
Flat plate
270 m

m
 | 10

5⁄8 "

O
C

R 16-2155-2630 
Flat plate
240 m

m
 | 9

4⁄9 "

O
C

R 16-2155-2640 
Flat plate
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 16-2155-2660 
Flat plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-2155-2700 
D

eep plate
230 m

m
 · 0,4 l | 9" · 13

1⁄2  oz.

O
C

R 16-2155-2710 
O

val flat plate
370 x 235 m

m
 | 14

4⁄7  x 9
1⁄4 "

O
C

R 16-2155-2800 
Flat plate
320 m

m
 | 12

3⁄5 "

O
C

R 16-2155-3180 
Salad bow

l N
.2

200 m
m

 · 0,75 l | 7
7⁄8 " · 25

1⁄3  oz.

O
C

R 16-2155-3190 
Salad bow

l N
.3

180 m
m

 · 0,5 l | 7" · 17 oz.

O
C

R 16-2155-3800 
Sm

all bow
l N

.1
150 m

m
 · 0,3 l | 6" · 10

1⁄7  oz.

O
C

R 16-2155-3930 
Individual bow

l N
.3

120 m
m

 · 0,15 l | 4
5⁄7 " · 5 oz.

O
C

R 16-2155-3831 
Individual bow

l N
.7

90 m
m

 · 0,08 l | 3
1⁄2 " · 2

5⁄7  oz.

8
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Flow
 im

presses w
ith a trendy, organic design, w

hich is ideal for exceptional, 
creative settings and im

pressive arrangem
ents. Artful, inspiring com

binations 
can be created both for design-savvy, m

odern restaurants as w
ell as for 

the à la carte m
enu.

Flow
 séduit par son esthétique organique et tendance, qui convient 

parfaitem
ent aux cadres exceptionnels et créatifs et aux réalisations 

im
pressionnantes. Il en résulte des com

positions artistiques et inspirantes, 
tant pour des restaurants m

odernes et design que pour un m
enu à la carte.

Flow
 überzeugt m

it einer trendigen, organischen Form
ensprache, die sich 

hervorragend für außergew
öhnliche, kreative Settings und eindrucksvolle 

A
rrangem

ents eignet. Sow
ohl für designaffine, m

oderne Restaurants 
als auch für das M

enü à la carte ergeben sich kunstvolle, inspirierende 
Kom

positionen.

Flow
 destaca con un lenguaje de diseño m

oderno y orgánico que se adapta 
perfectam

ente a entornos inusuales y creativos y a arreglos im
presionantes. 

El resultado son com
posiciones artísticas e inspiradoras tanto para los 

restaurantes m
odernos de diseño com

o para m
enús a la carta.

Flow
 convince con un linguaggio form

ale organico e alla m
oda, ideale per 

am
bienti originali e creativi com

e pure per com
posizioni di grande effetto. 

Il risultato sono com
posizioni ingegnose e stim

olanti sia per ristoranti 
m

oderni e orientati al design, sia per il m
enu à la carte.

8
9
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Flow
FlowO

C
R 10-3420-1240 

C
up 

0,38 l | 12
6⁄7  oz.

O
C

R 10-3420-2775 
Flat gourm

et plate
310 x 290 m

m
 | 12

1⁄5  x 11
3⁄7 "

O
C

R 10-3420-1300 
C

up 
0,2 l | 6

3⁄4  oz.

O
C

R 10-3420-3230 
D

eep bow
l w

ith handle
430 x 260 m

m
 · 1,8 l | 17 x 10

1⁄4 " · 60
6⁄7  oz.

O
C

R 10-3420-1420 
C

up 
0,1 l | 3

3⁄8  oz.

O
C

R 10-3420-1925 
Bow

l w
ith handle

0,6 l | 20
2⁄7  oz.

O
C

R 10-3420-9651 
M

ug w
ith handle

0,34 l | 11
1⁄2  oz.

O
C

R 10-3420-2940 
O

val platter
470 x 290 m

m
 | 18

1⁄2  x 11
3⁄7 "

O
C

R 10-3420-1250 
Saucer
210 x 180 m

m
 | 8

1⁄4  x 7"
Ref. 1240, 3400

O
C

R 10-3420-2960 
O

val platter
360 x 240 m

m
 | 14

1⁄6  x 9
4⁄9 "

O
C

R 10-3420-1310 
Saucer
180 x 150 m

m
 | 7 x 6"

Ref. 1300, 9651

O
C

R 10-3420-2535 
Bow

l
210 x 200 m

m
 · 0,3 l | 8

1⁄4  x 7
7⁄8 " · 10

1⁄7  oz.

O
C

R 10-3420-1430 
Saucer
140 x 120 m

m
 | 5

1⁄2  x 4
5⁄7 "

Ref. 1420

O
C

R 10-3420-4880 
Bow

l w
ith handle

190 x 120 m
m

 · 0,45 l | 7
1⁄2  x 4

5⁄7 " · 15
2⁄9  oz.

O
C

R 10-3420-2620 
Flat plate 
280 x 270 m

m
 | 11 x 10

5⁄8 "

O
C

R 10-3420-3170 
Salad bow

l
250 m

m
 · 2,5 l | 9

5⁄6 " · 84
1⁄2  oz.

O
C

R 10-3420-2610 
Flat plate
260 x 240 m

m
 | 10

1⁄4  x 9
4⁄9 "

O
C

R 10-3420-3180 
Salad bow

l
210 m

m
 · 1,7 l | 8

1⁄4 " · 57
1⁄2  oz.

O
C

R 10-3420-2640 
Flat plate
230 x 220 m

m
 | 9 x 8

2⁄3 "

O
C

R 10-3420-3595 
Am

use-bouche w
ith handle 

120 x 70 m
m

 · 0,03 l | 4
5⁄7  x 2

3⁄4 " · 1 oz.

O
C

R 10-3420-2660 
Flat plate 
200 x 170 m

m
 | 7

7⁄8  x 6
2⁄3 "

O
C

R 10-3420-3810 
Individual bow

l
160 x 130 m

m
 · 0,3 l | 6

2⁄7  x 5
1⁄8 " · 10

1⁄7  oz.

O
C

R 10-3420-2790 
Pasta plate
300 x 200 m

m
 · 0,8 l | 11

4⁄5  x 7
7⁄8 " · 27 oz.

O
C

R 10-3420-3400 
Sauceboat/soup cup
200 x 130 m

m
 · 0,36 l | 7

7⁄8  x 5
1⁄8 " · 12

1⁄6  oz. 
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Breathtaking design com
bined w

ith fascinating functionality: seven stackable 
tablew

are elem
ents fit together seam

lessly into one artistic design object, 
offering the ideal culinary stage for culinary creations from

 talented top chefs.

L’alliance d’un design à couper le souffle et d’une fonctionnalité fascinante : 
sept élém

ents de vaisselle em
pilables se réunissent pour form

er un objet de 
design artistique et constituent en m

êm
e tem

ps la toile de fond culinaire 
idéale pour les créations de grands chefs talentueux.

Atem
beraubendes D

esign vereint m
it faszinierender Funktionalität: Sieben 

ineinander stapelbare G
eschirrelem

ente fügen sich zu einem
 kunstvollen 

D
esignobjekt zusam

m
en und bieten zugleich die ideale kulinarische Bühne 

für kulinarische K
reationen talentierter Spitzenköche.

U
n diseño im

presionante com
binado con una funcionalidad que fascina: 

siete elem
entos de vajilla apilables se unen para form

ar un objeto de diseño 
artístico y, al m

ism
o tiem

po, proporcionan el escenario culinario ideal para 
las creaciones gastronóm

icas de los m
ejores chefs.

D
esign m

ozzafiato com
binato con un’affascinante funzionalità: Sette tipi 

di stoviglie im
pilabili l’uno nell’altro si uniscono per form

are un oggetto 
di design artistico e allo stesso tem

po offrono il palcoscenico culinario 
ideale per le creazioni dei m

igliori chef di talento.

9
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Iconic La Boule

O
C

R 10-1665-9080 
La Boule w

hite
240 x 240 m

m
 | 9

4⁄9  x 9
4⁄9 "

O
C

R 10-1665-9094 
La Boule black
240 x 240 m

m
 | 9

4⁄9  x 9
4⁄9 "

O
C

R 10-1665-9095 
La Boule black&

w
hite

240 x 240 m
m

 | 9
4⁄9  x 9

4⁄9 "

O
C

R 10-1665-6001 
Bow

l w
hite

215 x 65 m
m

 · 1,1 l | 8
1⁄2  x 2

5⁄9 " · 37
1⁄5  oz.

O
C

R 10-1665-6002 
Bow

l flat w
hite

240 x 40 m
m

 · 1,1 l | 9
4⁄9  x 1

4⁄7 " · 37
1⁄5  oz.

O
C

R 10-1665-6003 
U

niversal plate w
hite

240 x 20 m
m

 | 9
4⁄9  x 4⁄5 "

O
C

R 10-1665-6004 
Serving plate w

hite
240 x 15 m

m
 | 9

4⁄9  x 3⁄5 "

O
C

R 10-1665-6005 
Bow

l black
215 x 65 m

m
 · 1,1 l | 8

1⁄2  x 2
5⁄9 " · 37

1⁄5  oz.

O
C

R 10-1665-6006 
Bow

l flat black
240 x 40 m

m
 · 1,1 l | 9

4⁄9  x 1
4⁄7 " · 37

1⁄5  oz.

O
C

R 10-1665-6007 
U

niversal plate black
240 x 20 m

m
 | 9

4⁄9  x 4⁄5 "

O
C

R 10-1665-6008 
Serving plate black
240 x 15 m

m
 | 9

4⁄9  x 3⁄5 "

9
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Iconic La Boule

O
C

R 10-1665-6031
Iconic Bol grau
240 x 240 x 20 m

m
 | 9

4⁄9  x 9
4⁄9  x 4⁄5 "

O
C

R 10-1665-6021 
Iconic bow

l flat beige
240 x 40 m

m
 · 1,1 l | 9

4⁄9  x 1
4⁄7 " · 37

1⁄5  oz.

O
C

R 10-1665-6022
Iconic U

niversal plate beige
240 x 20 m

m
 | 9

4⁄9  x 4⁄5 "

O
C

R 10-1665-9097
Iconic LaBoule
240 x 240 m

m
 | 9

4⁄9  x 9
4⁄9 "

O
C

R 10-1665-6041
Iconic U

niversal plate beige m
att

240 x 20 m
m

 | 9
4⁄9  x 4⁄5 "

O
C

R 10-1665-6040
Iconic Bow

l flat beige m
att

240 x 40 m
m

 · 1,1 l | 9
4⁄9  x 1

4⁄7 " · 37
1⁄5  oz.

O
C

R 10-1665-6030
Iconic Servingplate grau
240 x 15 m

m
 | 9

4⁄9  x 3⁄5 "

9
7
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T
he La Scala collection im

presses w
ith gently curved Prem

ium
 Porcelain 

and an im
pressive relief design w

ith a stately touch, w
hich can also be 

used to stylishly enhance a m
odern am

bience.

La collection La Scala séduit par sa Prem
ium

 Porcelain aux courbes douces 
et par son design expressif en relief. Elle offre une touche d’élégance qui 
peut égalem

ent être utilisée avec style dans un cadre m
oderne.

D
ie K

ollektion La Scala besticht m
it sanft geschw

ungenem
 Prem

ium
 

Porcelain und einem
 ausdrucksstarken Relief-D

esign m
it herrschaftlicher 

N
ote, das auch in m

odernem
 Am

biente stilvoll eingesetzt w
erden kann.

La colección La Scala deleita con su Prem
ium

 Porcelain de suaves curvas y 
un expresivo diseño en relieve provisto de un toque señorial que tam

bién 
puede integrarse con estilo en un entorno m

oderno.

La collezione La Scala colpisce per la Prem
ium

 Porcelain delicatam
ente 

curvata e un espressivo design a rilievo con un tocco signorile, che può 
essere utilizzato con stile anche in un am

biente m
oderno.

9
9
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La Scala
La Scala

O
C

R 16-3318-0220 
C

offeepot N
.7 w

ith cover
0,3 l | 10

1⁄7  oz.

O
C

R 16-3318-2510 
Soup cup
145 x 130 m

m
 · 0,3 l | 5

5⁄7  x 5
1⁄8 " · 10

1⁄7  oz.

O
C

R 16-3318-0530 
Teapot N

.5 w
ith cover

0,4 l | 13
1⁄2  oz.

O
C

R 16-3318-2513 
Soup cup stackable
0,4 l | 13

1⁄2  oz.

O
C

R 16-3318-0780 
C

ream
er N

.4
0,25 l | 8

4⁄9  oz.

O
C

R 16-3318-1250 
Saucer
190 m

m
 | 7

1⁄2 "
Ref. 1240, 2510, 2513

O
C

R 16-3318-0800 
C

ream
er N

.6
0,1 l | 3

3⁄8  oz.

O
C

R 16-3318-1280 
Saucer
160 m

m
 | 6

2⁄7 "
Ref. 1240, 1270, 1271, 1361, 2510, 4879

O
C

R 16-3318-0930 
Sugar bow

l w
ith cover

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-3318-1460 
Saucer
120 m

m
 | 4

5⁄7 "
Ref. 1450, 1451

O
C

R 16-3318-1240 
C

up N
.1

0,3 l | 10
1⁄7  oz.

O
C

R 16-3318-2600 
Flat plate
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-3318-1270 
C

up N
.2

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-3318-2620 
Flat plate
270 m

m
 | 10

5⁄8 "

O
C

R 16-3318-1450 
C

up N
.8

0,09 l | 3 oz.

O
C

R 16-3318-2630 
Flat plate
240 m

m
 | 9

4⁄9 "

O
C

R 16-3318-1271 
C

up N
.2 stackable

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-3318-2640 
Flat plate
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 16-3318-1361 
C

up N
.4 stackable

0,18 l | 6 oz.

O
C

R 16-3318-2660 
Flat plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-3318-1451 
C

up N
.8 stackable

0,09 l | 3 oz.

O
C

R 16-3318-2710 
O

val flat plate
360 x 260 m

m
 | 14

1⁄6  x 10
1⁄4 "

O
C

R 16-3318-4879 
M

ug w
ith handle stackable

0,27 l | 9
1⁄8  oz.

O
C

R 16-3318-2720 
O

val flat plate
300 x 230 m

m
 | 11

4⁄5  x 9"

1
0

1
1

0
0



La Scala

O
C

R 16-3318-2761 
O

val deep plate
290 x 210 m

m
 · 0,57 l | 11

3⁄7  x 8
1⁄4 " · 19

2⁄7  oz.

O
C

R 16-3318-2760 
O

val deep plate
255 x 185 m

m
 · 0,35 l | 10 x 7

2⁄7 " · 11
5⁄6  oz.

O
C

R 16-3318-2700 
D

eep plate
240 m

m
 · 0,4 l | 9

4⁄9 " · 13
1⁄2  oz.

O
C

R 16-3318-2800 
Flat plate
320 m

m
 | 12

3⁄5

O
C

R 16-3318-3570 
O

val pickle dish
240 x 170 m

m
 | 9

4⁄9  x 6
2⁄3 "

O
C

R 16-3318-3320 
Salad bow

l
210 x 210 m

m
 · 0,7 l | 8

1⁄4  x 8
1⁄4 " · 23

2⁄3  oz.

O
C

R 16-3318-3330 
Salad bow

l
180 x 180 m

m
 · 0,45 l | 7 x 7" · 15

2⁄9  oz.

O
C

R 16-3318-3825 
Square individual bow

l
150 x 150 m

m
 · 0,25 l | 6 x 6" · 8

4⁄9  oz.

O
C

R 16-3318-3930 
Individual bow

l N
.3

140 x 120 m
m

 · 0,15 l | 5
1⁄2  x 4

5⁄7 " · 5 oz.

O
C

R 16-3318-3831 
Individual bow

l N
.7

100 x 90 m
m

 · 0,1 l | 4 x 3
1⁄2 " · 3

3⁄8  oz.

1
0

3
1

0
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As an hom
age to the peak of cucina Italiana, the M

archesi dinnerw
are 

series is a culinary stage for im
pressive delicacies. T

he consistent outer 
diam

eter w
ith varying rim

 w
idths creates different-sized inner surfaces – 

ideal for particularly enjoyable arrangem
ents.

H
om

m
age à l’apogée de la C

ucina Italiana, la série de vaisselle M
archesi 

offre une toile de fond culinaire pour des m
ets im

pressionnants. G
râce à 

son diam
ètre extérieur constant avec une aile de différentes largeurs, des 

surfaces intérieures de différentes tailles sont créées, ce qui est idéal pour 
des com

positions particulièrem
ent agréables.

A
ls H

om
m

age an die Spitze der C
ucina Italiana, präsentiert sich die 

G
eschirrserie M

archesi als kulinarische Bühne für eindrucksvolle 
K

östlichkeiten. D
ank des gleichbleibenden A

ußendurchm
essers m

it 
unterschiedlich breiter Fahne entstehen verschieden große Innenflächen – 
ideal für besonders genussvolle Arrangem

ents.

La serie de vajillas M
archesi, un hom

enaje a la cúspide de la Cucina Italiana, 
se presenta com

o un escenario culinario para im
presionantes m

anjares. 
G

racias al diám
etro exterior uniform

e con un borde de diferentes anchos, 
se crean superficies interiores de diferentes tam

años, lo que resulta ideal 
para arreglos especialm

ente agradables.

In om
aggio all’eccellenza della C

ucina Italiana, la serie di stoviglie M
archesi 

si propone com
e palcoscenico culinario per eccezionali prelibatezze. 

G
razie al diam

etro esterno costante con la bandiera di diverse larghezze, 
si creano superfici interne di diverse dim

ensioni, ideali per 
im

piattam
enti particolarm

ente gradevoli.

1
0

5
1

0
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M
archesi

M
archesi

O
C

R 16-3275-2795 
Flat plate
290 x 145 m

m
 | 11

3⁄7  x 5
5⁄7 "

O
C

R 16-3275-3831 
Individual bow

l 
100 x 75 m

m
 · 0,1 l | 4 x 3" · 3

3⁄8  oz.

O
C

R 16-3275-2796 
Flat plate
290 x 180 m

m
 | 11

3⁄7  x 7"

O
C

R 16-3275-3869 
O

val deep bow
l

190 x 130 m
m

 · 0,35 l | 7
1⁄2  x 5

1⁄8 " · 11
5⁄6  oz.

O
C

R 16-3275-2797 
Flat plate
290 x 220 m

m
 | 11

3⁄7  x 8
2⁄3 "

O
C

R 16-3275-3882 
O

val flat individual bow
l

150 x 100 m
m

 | 6 x 4"

O
C

R 16-3275-2630 
Flat plate
250 m

m
 | 9

5⁄6 "

O
C

R 16-3275-3867 
D

eep bow
l

230 m
m

 · 0,6 l | 9" · 20
2⁄7  oz.

O
C

R 16-3275-2660 
Flat plate
170 m

m
 | 6

2⁄3 "

O
C

R 16-3275-3858 
G

ourm
et boat 

325 x 75 m
m

 | 12
4⁄5  x 3"

O
C

R 16-2040-2790 
Pasta plate 
300 x 185 m

m
 · 0,6 l | 11

4⁄5  x 7
2⁄7 " · 20

2⁄7  oz.

O
C

R 16-3275-3811 
Individual gourm

et bow
l

100 m
m

 · 0,27 l | 4" · 9
1⁄8  oz.

O
C

R 16-3275-2701 
D

eep coupe plate
290 m

m
 · 0,28 l | 11

3⁄7 " · 9
1⁄2  oz.

O
C

R 16-3275-2700 
D

eep plate
290 x 140 m

m
 · 0,32 l | 11

3⁄7  x 5
1⁄2 " · 10

5⁄6  oz.

O
C

R 16-3293-2621 
Flat coupe plate 
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-3293-2630 
Flat coupe plate
250 m

m
 | 9

5⁄6 "

O
C

R 16-3293-2650 
Flat coupe plate
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 16-3293-2661 
Flat coupe plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

1
0

7
1

0
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Entice your guests to reach for the stars. Inspired by the fascinating reaches 
of outer space, N

ew
M

oon reinterprets the rem
arkable crescent shape of 

the m
oon as an instant classic for the restaurant and hotel industry. T

he 
perfect setting for im

pressively staged culinary creations.

M
ettez les étoiles à portée de m

ain de vos clients. Inspirée de l’im
m

ensité 
de l’univers, N

ew
M

oon réinterprète la form
e de croissant exceptionnel de 

la Lune pour en faire un classique de la restauration et de l’hôtellerie. C
’est 

le cadre idéal pour m
ettre en scène des créations culinaires de m

anière 
spectaculaire.

Verleiten Sie Ihre G
äste zum

 G
reifen nach den Sternen. Inspiriert von 

den faszinierenden W
eiten des W

eltraum
s, interpretiert N

ew
M

oon die 
außergew

öhnliche Sichelform
 des M

ondes zu einem
 eindrucksvollen 

K
lassiker der G

astronom
ie und H

otellerie. D
as perfekte Setting um

 
kulinarische K

reationen eindrucksvoll zu inszenieren.

C
onduzca a sus invitados hacia las estrellas. Inspirada en la fascinante 

inm
ensidad del espacio exterior, N

ew
M

oon interpreta la extraordinaria 
form

a de m
edia luna convirtiéndola en un im

presionante clásico de la 
gastronom

ía y la hostelería. El escenario perfecto para las creaciones 
culinarias.

Invogliate i vostri ospiti a com
piere un viaggio verso le stelle. Ispirata 

dall’affascinante vastità dello spazio, la serie N
ew

M
oon interpreta l’insolita 

form
a a falce della luna in un eccezionale classico della gastronom

ia e del 
settore alberghiero. La cornice perfetta per m

ettere in scena creazioni 
culinarie di grande effetto.

1
0

9
1

0
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N
ew

M
oon

N
ew

M
oon

O
C

R 10-4264-1300 
C

up 
130 x 105 x 60 m

m
 · 0,29 l | 5

1⁄8  x 4
1⁄7  x 2

1⁄3 " · 9
4⁄5  oz.

O
C

R 10-4264-2660 
Flat plate
160 x 160 x 20 m

m
 | 6

2⁄7  x 6
2⁄7  x 4⁄5 "

O
C

R 10-4264-1420 
C

up 
90 x 70 x 50 m

m
 · 0,1 l | 3

1⁄2  x 2
3⁄4  x 2" · 3

3⁄8  oz.

O
C

R 10-4264-2680 
Flat plate
320 x 320 x 25 m

m
 | 12

3⁄5  x 12
3⁄5  x 1"

O
C

R 10-4264-9651 
M

ug w
ith handle

125 x 90 x 95 m
m

 · 0,39 l | 5 x 3
1⁄2  x 3

3⁄4 " · 13
1⁄5  oz.

O
C

R 10-4264-2700 
D

eep bow
l 

290 x 290 x 50 m
m

 · 1,7 l | 11
3⁄7  x 11

3⁄7  x 2" · 57
1⁄2  oz.

O
C

R 10-4264-1306 
U

nhandled cup
105 x 105 x 60 m

m
 · 0,28 l | 4

1⁄7  x 4
1⁄7  x 2

1⁄3 " · 9
1⁄2  oz.

O
C

R 10-4264-2701 
Flat bow

l
250 x 250 x 40 m

m
 · 0,9 l | 9

5⁄6  x 9
5⁄6  x 1

4⁄7 " · 30
3⁄7  oz.

O
C

R 10-4264-1455 
U

nhandled cup
70 x 70 x 45 m

m
 · 0,1 l | 2

3⁄4  x 2
3⁄4  x 1

7⁄9 " · 3
3⁄8  oz.

O
C

R 10-4264-1900 
Bow

l
165 x 165 x 65 m

m
 · 0,75 l | 6

1⁄2  x 6
1⁄2  x 2

5⁄9 " · 25
1⁄3  oz.

O
C

R 10-4264-9660 
M

ug w
ithout handle

90 x 90 x 95 m
m

 · 0,4 l | 3
1⁄2  x 3

1⁄2  x 3
3⁄4 " · 13

1⁄2  oz.

O
C

R 10-4264-3160 
Salad bow

l 
285 x 285 x 105 m

m
 · 4,0 l | 11

2⁄9  x 11
2⁄9  x 4

1⁄7 " · 135
1⁄4  oz.

O
C

R 10-4264-1310 
Saucer
170 x 170 x 20 m

m
 | 6

2⁄3  x 6
2⁄3  x 4⁄5 "

Ref. 1300, 1306

O
C

R 10-4264-3170 
Salad bow

l
235 x 235 x 85 m

m
 · 2,15 l | 9

1⁄4  x 9
1⁄4  x 3

1⁄3 " · 72
5⁄7  oz.

O
C

R 10-4264-1430 
Saucer
130 x 130 x 20 m

m
 | 5

1⁄8  x 5
1⁄8  x 4⁄5 "

Ref. 1420, 1455

O
C

R 10-4264-3180 
Salad bow

l 
180 x 50 x 185 m

m
 · 1,05 l | 7 x 2x7

2⁄7 " · 35
1⁄2  oz.

O
C

R 10-4264-2990 
Presentation tray
370 x 370 x 30 m

m
 | 14

4⁄7  x 14
4⁄7  x 1

1⁄6 "

O
C

R 10-4264-3900 
Individual bow

l
130 x 130 x 45 m

m
 · 0,28 l | 5

1⁄8  x 5
1⁄8  x 1

7⁄9 " · 9
1⁄2  oz.

O
C

R 10-4264-2601 
Flat plate
290 x 290 x 25 m

m
 | 11

3⁄7  x 11
3⁄7  x 1"

O
C

R 10-4264-3932 
D

ip bow
l

85 x 85 x 35 m
m

 · 0,11 l | 3
1⁄3  x 3

1⁄3  x 1
3⁄8 " · 3

5⁄7  oz.

O
C

R 10-4264-2620 
Flat plate
270 x 270 x 25 m

m
 | 10

5⁄8  x 10
5⁄8  x 1"

O
C

R 10-4264-2640 
Flat plate
240 x 240 x 20 m

m
 | 9

4⁄9  x 9
4⁄9  x 4⁄5 "

1
1

1
1

1
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W
arm

, elegant and tim
eless: Beige is the trendy colour of fashion and 

interior designers par excellence. Inspired by the current hom
ing trend, we 

are presenting our N
ew

M
oon Beige line extension -  a new

 edition of the 
successful collection in a top trend colour for the sophisticated am

biance 
of the hotel and gastronom

y sector. The soft beige shade provides a perfect 
backdrop for exceptional culinary creations.

C
haleureuse, élégante et intem

porelle : la couleur beige est la couleur 
tendance par excellence de la m

ode et du design d’intérieur. N
ous présentons 

notre extension de gam
m

e N
ew

M
oon Beige tout à fait dans l’esprit actuel 

d’un chez-soi où l’on se sent bien. N
ous introduisons notre collection à 

succès et sa couleur tendance dans l’am
biance haut de gam

m
e de l’hôtellerie 

et de la gastronom
ie. C

e ton beige doux offre un décor parfait pour des 
plats originaux.

W
arm

, elegant und zeitlos: Beige ist die Trendfarbe der Fashion- und 
Interior-D

esigns schlechthin. Passend zum
 aktuellen H

om
ing-Trend 

präsentieren w
ir unsere Line Extension N

ew
M

oon Beige. W
ir bringen 

die Erfolgskollektion in der Trendfarbe in das gehobene Am
biente der 

H
otellerie und G

astronom
ie. D

er sanfte Beigeton bietet besonderen 
Speisen eine perfekte Bühne.

C
álido, elegante y atem

poral: el beige es el color de m
oda por antonom

asia 
en el m

undo de la m
oda y del diseño de interiores. A juego con la actual 

tendencia H
om

ing, presentam
os nuestra am

pliación de catálogo N
ew

M
oon 

beige. N
uestra colección de éxito, ahora en un color de tendencia para una 

atm
ósfera exquisita en la hostelería y gastronom

ía. Suaves 
tonos beige para poner en escena los m

ejores platos.

C
aldo, elegante e intram

ontabile: il beige è 
il colore di tendenza per eccellenza nella 
m

oda e nell'interior design. In linea con 
le attuali tendenze per l’arredam

ento, 
presentiam

o la nostra line extension 
N

ew
M

oon Beige. Portiam
o la collezione 

di successo in questo colore m
olto in 

voga nell’am
biente elevato del settore 

alberghiero e della ristorazione. La tenue 
colorazione beige saprà donare a pranzi e 
cene speciali uno scenario perfetto.

1
1

3
1
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O
C

R 10-4291-2990 
Presentation tray
370 x 370 x 30 m

m
 | 14

4⁄7  x 14
4⁄7  x 1

1⁄6 "

O
C

R 10-4291-2601 
Flat plate
290 x 290 x 25 m

m
 | 11

3⁄7  x 11
3⁄7  x 1"

O
C

R 10-4291-2620 
Flat plate
270 x 270 x 25 m

m
 | 10

5⁄8  x 10
5⁄8  x 1"

O
C

R 10-4291-2640 
Flat plate
240 x 240 x 20 m

m
 | 9

4⁄9  x 9
4⁄9  x 4⁄5 "

O
C

R 10-4291-2660 
Flat plate
160 x 160 x 20 m

m
 | 6

2⁄7  x 6
2⁄7  x 4⁄5 "

O
C

R 10-4291-2700 
D

eep bow
l 

290 x 290 x 50 m
m

 · 1,7 l | 11
3⁄7  x 11

3⁄7  x 2" · 57
1⁄2  oz.

O
C

R 10-4291-2701 
Flat bow

l
250 x 250 x 40 m

m
 · 0,9 l | 9

5⁄6  x 9
5⁄6  x 1

4⁄7 " · 30
3⁄7  oz.

N
ew

M
oon beige

1
1

5
1

1
4



The exceptional dinnerw
are series N

ew
W

ave im
presses w

ith a particularly 
pow

erful look. A variety of geom
etric shapes is perfectly staged w

ith a 
progressive w

ave design. T
he puristic w

hite Prem
ium

 Porcelain leaves 
plenty of design freedom

 for highly personalised accents.

L’extraordinaire série de vaisselle N
ew

W
ave séduit par son look 

particulièrem
ent expressif. U

ne grande variété de form
es géom

étriques 
sont parfaitem

ent m
ises en scène avec un design d’ondulations  

progressives. Le blanc épuré de sa Prem
ium

 Porcelain laisse une grande 
liberté aux touches personnelles.

D
ie außergew

öhnliche G
eschirrserie N

ew
W

ave besticht durch einen 
besonders kraftvollen Look. Eine Vielzahl geom

etrischer Form
en w

ird m
it 

einem
 progressiven W

ellendesign perfekt in Szene gesetzt. D
as puristisch 

w
eiße Prem

ium
 Porcelain lässt dabei viel G

estaltungsspielraum
 für ganz 

persönliche Akzente.

La extraordinaria serie de vajilla N
ew

W
ave im

presiona con un aspecto 
particularm

ente poderoso. U
na variedad de form

as geom
étricas se escenifica 

perfectam
ente con un diseño de ondas progresivas. El blanco purista de la 

Prem
ium

 Porcelain deja m
ucho espacio para los toques personales.

La straordinaria serie di stoviglie N
ew

W
ave convince per il suo aspetto 

particolarm
ente potente. U

na m
oltitudine di form

e geom
etriche è 

perfettam
ente m

essa in scena con un progressivo design ondulato. La 
Prem

ium
 Porcelain bianca candida lascia m

olta libertà di creazione per 
esprim

ere il proprio tocco personale.

1
1

7
1

1
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N
ew

W
ave

N
ew

W
ave

O
C

R 10-2484-1210 
C

afé au lait cup
0,4 l | 13

1⁄2  oz.

O
C

R 10-2525-2528 
Saucer soup cup
180 x 150 m

m
 | 7 x 6"

Ref. 2519

O
C

R 10-2484-9651 
M

ug w
ith handle

0,3 l | 10
1⁄7  oz.

O
C

R 10-2525-2281 
Rectangular platter
490 x 300 m

m
 | 19

2⁄7  x 11
4⁄5 "

O
C

R 10-2484-1330 
C

appuccino cup
0,25 l | 8

4⁄9  oz.

O
C

R 10-2525-2809 
Square platter
340 x 340 m

m
 | 13

2⁄5  x 13
2⁄5 "

O
C

R 10-2484-9631 
M

ug w
ith handle

0,25 l | 8
4⁄9  oz.

O
C

R 10-2525-2699 
Flat rectangular plate
330 x 240 m

m
 | 13 x 9

4⁄9 "

O
C

R 10-2525-1300 
C

up 
0,2 l | 6

3⁄4  oz.

O
C

R 10-2525-2855 
G

rill plate
270 x 270 m

m
 | 10

5⁄8  x 10
5⁄8 "

O
C

R 10-2484-1425 
Espresso cup
0,08 l | 2

5⁄7  oz.

O
C

R 10-2525-2619 
Flat square plate
270 x 270 m

m
 | 10

5⁄8  x 10
5⁄8 "

O
C

R 10-2484-2830 
Partyplate
220 x 170 m

m
 | 8

2⁄3  x 6
2⁄3 "

Ref. 1210, 1330, 9651

O
C

R 10-2525-2647 
Flat square plate
240 x 240 m

m
 | 9

4⁄9  x 9
4⁄9 "

O
C

R 10-2484-2832 
Partyplate
200 x 140 m

m
 | 7

7⁄8  x 5
1⁄2 "

Ref. 1300, 1330, 9631, 9651

O
C

R 10-2525-2698 
Pasta plate
280 x 280 m

m
 · 0,7 l | 11 x 11" · 23

2⁄3  oz.

O
C

R 10-2484-2831 
Partyplate
170 x 130 m

m
 | 6

2⁄3  x 5
1⁄8 "

Ref. 1425

O
C

R 10-2525-2709 
D

eep square plate
240 x 240 m

m
 · 0,35 l | 9

4⁄9  x 9
4⁄9 " · 11

5⁄6  oz.

O
C

R 10-2525-1311 
Saucer
180 x 150 m

m
 | 7 x 6"

Ref. 1300, 9631

O
C

R 10-2525-2649 
D

essert plate
240 x 220 m

m
 | 9

4⁄9  x 8
2⁄3 "

Ref. 1900

O
C

R 10-2525-1431 
Saucer
140 x 110 m

m
 | 5

1⁄2  x 4
1⁄3 "

Ref. 1425

O
C

R 10-2525-2659 
Flat triangular plate
220 x 220 m

m
 | 8

2⁄3  x 8
2⁄3 "

O
C

R 10-2525-2519 
Soup cup
0,45 l | 15

2⁄9  oz.

O
C

R 10-2525-2665 
Bread plate
150 x 130 m

m
 | 6 x 5

1⁄8 "

1
1

9
1
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N
ew

W
ave

N
ew

W
ave

O
C

R 10-2525-3570 
Pickle dish
210 x 150 m

m
 | 8

1⁄4  x 6"

O
C

R 10-2525-1901 
Individual bow

l
0,35 l | 11

5⁄6  oz.

O
C

R 10-2525-3320 
Salad bow

l
330 x 330 m

m
 · 3,65 l | 13 x 13" · 123

3⁄7  oz.

O
C

R 10-2525-1909 
Bow

l
0,6 l | 20

2⁄7  oz.

O
C

R 10-2525-3330 
Salad bow

l
250 x 250 m

m
 · 1,7 l | 9

5⁄6  x 9
5⁄6 " · 57

1⁄2  oz.

O
C

R 10-2525-3933 
D

ip bow
l w

ith handle
0,06 l | 2 oz.

O
C

R 10-2525-2590 
Flat gourm

et plate
300 m

m
 | 11

4⁄5 "

O
C

R 10-2525-3890 
M

ove Individual bow
l

280 x 150 m
m

 · 0,6 l | 11 x 6" · 20
2⁄7  oz.

O
C

R 10-2525-2640 
Flat plate
250 m

m
 | 9

5⁄6 "

O
C

R 10-2525-3891 
M

ove Individual bow
l

140 x 150 m
m

 · 0,28 l | 5
1⁄2  x 6" · 9

1⁄2  oz.

O
C

R 10-2525-2697 
Flat gourm

et rectangular plate
370 x 250 m

m
 | 14

4⁄7  x 9
5⁄6 "

O
C

R 10-2525-3934 
Individual bow

l
120 x 120 m

m
 · 0,32 l | 4

5⁄7  x 4
5⁄7 " · 10

5⁄6  oz.

O
C

R 10-2525-2646 
Flat rectangular plate
260 x 200 m

m
 | 10

1⁄4  x 7
7⁄8 "

O
C

R 10-2525-3932 
D

ip bow
l

85 x 85 m
m

 · 0,12 l | 3
1⁄3  x 3

1⁄3 " · 4 oz.

O
C

R 10-2525-2596 
Flat rectangular antipasti plate
420 x 150 m

m
 | 16

1⁄2  x 6"

O
C

R 10-2525-1955 
Egg cup
130 x 90 m

m
 | 5

1⁄8  x 3
1⁄2 "

O
C

R 10-2525-2660 
Flat rectangular plate
180 x 150 m

m
 | 7 x 6"

O
C

R 10-2525-3470 
Salt shaker
70 x 40 m

m
 | 2

3⁄4  x 1
4⁄7 "

O
C

R 10-2525-3160 
Salad bow

l 
4,5 l | 152

1⁄6  oz.

O
C

R 10-2525-3480 
Pepper shaker
70 x 40 m

m
 | 2

3⁄4  x 1
4⁄7 "

O
C

R 10-2525-3170 
Salad bow

l 
3,0 l | 101

4⁄9  oz.

O
C

R 10-2525-1900 
Bow

l
0,6 l | 20

2⁄7  oz.

1
2

1
1

2
0



W
hite on w

hite – the interplay of different shades of w
hite paired w

ith 
harm

onious relief lines is particularly refined and sophisticated. T
he 

round, organically shaped Prem
ium

 Porcelain is ideal for presenting fine 
gourm

et food in the w
orld of fine dining and for exquisite enjoym

ent at 
festive banquets. 

Blanc sur blanc : l’association de deux nuances de blanc à des lignes 
harm

onieuses en relief dégage un raffinem
ent et une exclusivité particulières. 

La Prem
ium

 Porcelain ronde et de form
e organique, est idéale pour la m

ise 
en scène des m

ets raffinés de la haute gastronom
ie et pour une dégustation 

exquise lors de banquets festifs. 

W
hite on w

hite – das Zusam
m

enspiel von verschiedenen W
eißtönen, 

gepaart m
it harm

onischen Relief-Linien w
irkt besonders raffiniert und 

anspruchsvoll. D
as runde, organisch geform

te Prem
ium

 Porcelain eignet 
sich hervorragend zur Inszenierung edler D

elikatessen des Fine D
ining 

als auch zum
 exquisiten G

enuss festlichen Banketts. 

Blanco sobre blanco: la com
binación de dos tonos diferentes de blanco 

con las arm
oniosas líneas de relieve resulta especialm

ente delicada. La 
Prem

ium
 Porcelain, redonda y de form

a orgánica, es ideal para poner 
en escena m

anjares de alta cocina, así com
o para disfrutar al m

áxim
o en 

banquetes festivos. 

W
hite on w

hite – l’interazione di diverse tonalità di bianco abbinata ad 
arm

oniche linee in rilievo ha un effetto particolarm
ente raffinato ed 

espressivo. La Prem
ium

 Porcelain dalla form
a rotonda e 

organica è l’ideale per m
ettere in scena prelibatezze in 

una cucina raffinata e per godersi squisitam
ente i 

banchetti delle feste. 1
2
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Sedona
Sedona

O
C

R 16-3356-0220 
C

offeepot N
.7 w

ith cover
0,3 l | 10

1⁄7  oz.

O
C

R 16-3356-2590 
Flat plate 
320 m

m
 | 12

3⁄5 "

O
C

R 16-3356-0530 
Teapot N

.5 w
ith cover

0,4 l | 13
1⁄2  oz.

O
C

R 16-3356-2600 
Flat plate
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-3356-0800 
C

ream
er N

.6
0,15 l | 5 oz.

O
C

R 16-3356-2660 
Flat plate 
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-3356-0930 
Sugar bow

l w
ith cover

0,16 l | 5
2⁄5  oz.

O
C

R 16-3356-2630 
Flat plate 
250 m

m
 | 9

5⁄6 "

O
C

R 16-3356-1270 
C

up N
.2

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-3356-2665 
Flat plate
170 m

m
 | 6

2⁄3 "

O
C

R 16-3356-1360 
C

up N
.4

0,18 l | 6 oz.

O
C

R 16-3356-2595 
Flat coupe plate
320 m

m
 | 12

3⁄5 "

O
C

R 16-3356-1450 
C

up N
.8

0,08 l | 2
5⁄7  oz.

O
C

R 16-3356-2621 
Flat coupe plate 
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-3356-1271 
C

up N
.2 stackable

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-3356-2631 
Flat coupe plate 
250 m

m
 | 9

5⁄6 "

O
C

R 16-3356-1361 
C

up N
.4 stackable

0,18 l | 6 oz.

O
C

R 16-3356-2650 
Flat coupe plate
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 16-3356-1451 
C

up N
.8 stackable

0,08 l | 2
5⁄7  oz.

O
C

R 16-3356-2661 
Flat coupe plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-3356-1280 
Saucer
160 m

m
 | 6

2⁄7 "
Ref. 1270, 1271, 1360, 1361

O
C

R 16-3356-2700 
D

eep plate 
290 x 140 m

m
 · 0,32 l | 11

3⁄7  x 5
1⁄2 " · 10

5⁄6  oz.

O
C

R 16-3356-1460 
Saucer
130 m

m
 | 5

1⁄8 "
Ref. 1450, 1451

O
C

R 16-3356-2701 
D

eep coupe plate
290 m

m
 · 0,28 l | 11

3⁄7 " · 9
1⁄2  oz.

1
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Sedona
Sedona

O
C

R 16-3356-2720 
O

val flat plate
360 x 250 m

m
 | 14

1⁄6  x 9
5⁄6 "

O
C

R 16-3356-3866 
D

eep bow
l 

270 x 210 m
m

 · 0,8 l | 10
5⁄8  x 8

1⁄4 " · 27 oz.

O
C

R 16-3356-2730 
O

val flat plate
260 x 210 m

m
 | 10

1⁄4  x 8
1⁄4 "

O
C

R 16-3356-3867 
D

eep bow
l 

210 x 170 m
m

 · 0,8 l | 8
1⁄4  x 6

2⁄3 " · 27 oz.

O
C

R 16-3356-2790 
Pasta plate 
300 x 185 m

m
 · 0,6 l | 11

4⁄5  x 7
2⁄7 " · 20

2⁄7  oz.

O
C

R 16-3356-3869 
O

val deep bow
l

190 x 130 m
m

 · 0,35 l | 7
1⁄2  x 5

1⁄8 " · 11
5⁄6  oz.

O
C

R 16-3356-2795 
Flat plate 
290 x 145 m

m
 | 11

3⁄7  x 5
5⁄7 "

O
C

R 16-3356-3881 
Flat individual bow

l
140 x 110 m

m
 · 0,08 l | 5

1⁄2  x 4
1⁄3 " · 2

5⁄7  oz.

O
C

R 16-3356-2796 
Flat plate 
290 x 180 m

m
 | 11

3⁄7  x 7"

O
C

R 16-3356-3882 
O

val flat individual bow
l

150 x 100 m
m

 | 6 x 4"

O
C

R 16-3356-2797 
Flat plate 
290 x 220 m

m
 | 11

3⁄7  x 8
2⁄3 "

O
C

R 16-3356-3905 
Individual bow

l N
.1

150 x 130 m
m

 · 0,4 l | 6 x 5
1⁄8 " · 13

1⁄2  oz.

O
C

R 16-3356-3470 
Salt shaker
75 m

m
 | 3"

O
C

R 16-3356-3480 
Pepper shaker
75 m

m
 | 3"

O
C

R 16-3356-3811 
Individual gourm

et bow
l 

100 m
m

 · 0,27 l | 4" · 9
1⁄8  oz.

O
C

R 16-3356-3831 
Individual bow

l
100 x 75 m

m
 · 0,1 l | 4 x 3" · 3

3⁄8  oz.

O
C

R 16-3356-3858 
G

ourm
et boat 

325 x 75 m
m

 | 12
4⁄5  x 3"

O
C

R 16-3356-3865 
D

eep bow
l 

310 x 240 m
m

 · 0,35 l | 12
1⁄5  x 9

4⁄9 " · 11
5⁄6  oz.

1
2

7
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T
he subtle relief decor of Sedona Function becom

es a stylish platform
 for 

culinary delicacies, both in m
odern and classic environm

ents. Thanks to the 
functional diversity of its shapes, Sedona Function is the ideal dinnerw

are 
series for all service areas in am

bitious gastronom
y.

Le décor au relief discret de Sedona Function offre une toile de fond 
élégante pour des délices culinaires dans des am

biances m
odernes et 

classiques. G
râce à la variété fonctionnelle des form

es, Sedona Function 
est la série de vaisselle idéale pour tous les dom

aines du service de la 
gastronom

ie audacieuse.

D
as dezente R

elief-D
ekor von Sedona Function avanciert sow

ohl im
 

m
odernen als auch im

 klassischen Am
biente zu einer stilvollen Bühne 

für kulinarische K
östlichkeiten. D

ank der funktionalen Form
envielfalt 

ist Sedona Function die ideale G
eschirrserie für alle Servicebereiche der 

am
bitionierten G

astronom
ie.

La discreta decoración en relieve de Sedona Function es un elegante 
escenario para las delicias culinarias en am

bientes m
odernos y clásicos. 

G
racias a la variedad funcional de form

as, Sedona Function es la vajilla 
ideal para todas las áreas de servicio en la gastronom

ía am
biciosa.

Il sobrio decoro in rilievo di SedonaFunction diventa un palcoscenico elegante 
per prelibatezze culinarie in un am

biente sia m
oderno che classico. G

razie 
alla varietà funzionale delle form

e, SedonaFunction è la serie di stoviglie 
ideale per tutti gli am

biti di servizio nella gastronom
ia più am

biziosa.
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Sedona Function
Sedona Function

O
C

R 16-4003-0220 
C

offeepot N
.7 w

ith cover
0,3 l | 10

1⁄7  oz.

O
C

R 16-4003-2640 
Flat plate
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 16-4003-0530 
Teapot N

.5 w
ith cover

0,4 l | 13
1⁄2  oz.

O
C

R 16-4003-2660 
Flat plate 
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-4003-0780 
C

ream
er C

one N
.4

0,25 l | 8
4⁄9  oz.

O
C

R 16-4003-2700 
D

eep plate 
230 m

m
 · 0,4 l | 9" · 13

1⁄2  oz.

O
C

R 16-4003-0800 
C

ream
er C

one N
.6

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-4003-2720 
O

val flat plate
320 x 240 m

m
 | 12

3⁄5  x 9
4⁄9 "

O
C

R 16-4003-1271 
C

up N
.2 stackable

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-4003-3570 
O

val pickle dish
210 x 170 m

m
 | 8

1⁄4  x 6
2⁄3 "

O
C

R 16-4003-1451 
C

up N
.8 stackable

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-4003-2513 
Soup cup stackable
0,26 l | 8

4⁄5  oz.

O
C

R 16-4003-4895 
M

ug w
ith handle stackable

0,27 l | 9
1⁄8  oz.

O
C

R 16-4003-2514 
U

nhandled soup cup stackable
0,26 l | 8

4⁄5  oz.

O
C

R 16-4003-1280 
Saucer
150 m

m
 | 6"

Ref. 1271, 2513, 2514, 4895

O
C

R 16-4003-1460 
Saucer
120 m

m
 | 4

5⁄7 "
Ref. 1451

O
C

R 16-4003-2600 
Flat plate
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-4003-2620 
Flat plate
270 m

m
 | 10

5⁄8 "

O
C

R 16-4003-2630 
Flat plate 
240 m

m
 | 9

4⁄9 "

1
3
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A true reflection of nature: the m
inim

alistic, expressive design of T
he 

Rock is inspired by natural slate shapes, w
hich are transferred to the finest 

Prem
ium

 Porcelain using highly dem
anding processes that recreate their 

natural look and feel.

U
n véritable reflet de la nature : le design m

inim
aliste et expressif de 

T
he Rock est basé sur les form

es de l’ardoise naturelle, dont l’aspect et le 
toucher sont im

ités grâce à un procédé com
plexe réalisé sur une Prem

ium
 

Porcelain des plus raffinées.

Ein w
ahres Spiegelbild der N

atur: D
as m

inim
alistische, ausdrucksstarke 

D
esign von The Rock ist natürlichen Schiefergesteinsform

en nachem
pfunden 

und w
ird optisch und haptisch in höchst anspruchsvollen Verfahren auf 

feinstes Prem
ium

 Porcelain übertragen.

U
n verdadero reflejo de la naturaleza: el diseño m

inim
alista y expresivo 

de T
he Rock em

ula las form
as naturales de la roca de pizarra y, m

ediante 
un procedim

iento m
uy laborioso, su aspecto y su textura se transfieren a 

la Prem
ium

 Porcelain m
ás delicada.

U
n vero e proprio riflesso della natura: Il design m

inim
ale e straordinario 

di T
he Rock è ispirato alle form

e naturali dell’ardesia che, con processi 
altam

ente sofisticati, vengono trasferite a livello estetico e tattile alla 
Prem

ium
 Porcelain di alta qualità.
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The Rock Black Shale
The Rock Black Shale

O
C

R 16-4074-9651 
M

ug w
ith handle

120 x 90 x 105 m
m

 · 0,35 l | 4
5⁄7  x 3

1⁄2  x 4
1⁄7 " · 11

5⁄6  oz.

O
C

R 16-4074-1430 
Saucer
120 m

m
 | 4

5⁄7 "
Ref. 1420 und 11-7243-8084, 8094

O
C

R 16-4074-1300 
C

up 
105 x 80 x 75 m

m
 · 0,22 l | 4

1⁄7  x 3
1⁄7  x 3" · 7

4⁄9  oz.

O
C

R 16-4074-1420 
C

up 
85 x 65 x 60 m

m
 · 0,1 l | 3

1⁄3  x 2
5⁄9  x 2

1⁄3 " · 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-4074-2595 
Flat coupe plate
317 m

m
 | 12

1⁄2 "

O
C

R 16-4074-2621 
Flat coupe plate 
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-4074-2630 
Flat coupe plate
250 m

m
 | 9

5⁄6 "

O
C

R 16-4074-1220 
Saucer
173 m

m
 | 6

4⁄5 "
Ref. 1300 und 11-7243-8086, 8096, 8088, 8098, 8089, 
8099

O
C

R 16-4074-2650 
Flat coupe plate
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 16-4074-1310 
Saucer
155 x 155 x 20 m

m
 | 6

1⁄9  x 6
1⁄9  x 4⁄5 "

Ref. 1300 und 11-7243-8085, 8095

O
C

R 16-4074-2661 
Flat coupe plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-4074-2620 
Flat plate
270 m

m
 | 10

5⁄8 "

O
C

R 16-4074-2640 
Flat plate
220 m

m
 | 8

2⁄3 "

O
C

R 16-4074-2700 
D

eep plate 
280 x 140 m

m
 · 0,26 l | 11 x 5

1⁄2 " · 8
4⁄5  oz.

O
C

R 16-4074-2701 
D

eep coupe plate
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-4074-2281 
Rectangular Plate
350 x 180 x 10 m

m
 | 13

7⁄9  x 7x
2⁄5 "

O
C

R 16-4074-2772 
Rectangular Plate
280 x 170 x 10 m

m
 | 11 x 6

2⁄3  x 2⁄5 "

O
C

R 16-4074-2680 
Flat square plate
325 x 325 x 15 m

m
 | 12

4⁄5  x 12
4⁄5  x 3⁄5 "

O
C

R 16-4074-2610 
Flat square plate
280 x 280 x 20 m

m
 | 11 x 11 x 4⁄5 "

O
C

R 16-4074-1900 
Bow

l
140 m

m
 · 0,65 l | 5

1⁄2 " · 22 oz.

O
C

R 16-4074-3932 
Bow

l
80 x 80 x 40 m

m
 · 0,11 l | 3

1⁄7  x 3
1⁄7  x 1

4⁄7 " · 3
5⁄9  oz.

O
C

R 16-4074-2536 
Flat bow

l
235 m

m
 · 1,1 l | 9

1⁄4 " · 37
1⁄5  oz.

O
C

R 10-4239-2535 
Soup bow

l
130 x 130 x 65 m

m
 · 0,32 l | 5

1⁄8  x 5
1⁄8  x 2

5⁄9 " · 10
5⁄6  oz.

O
C

R 10-4239-1905 
Rice bow

l
110 x 110 x 60 m

m
 · 0,22 l | 4

1⁄3  x 4
1⁄3  x 2

1⁄3 " · 7
4⁄9  oz.

1
3

5
1

3
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The Rock W
hite G

lacier

C
over S

eal by V
illeroy &

 B
och is the new

 
m

etallic-effect surface finish – durable, 
dishw

asher-safe, m
icrow

ave-safe and 
salam

ander-safe.

O
C

R 16-4077-2595 
Flat coupe plate
317 m

m
 | 12

1⁄2 "

O
C

R 16-4077-2621 
Flat coupe plate 
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-4077-2630 
Flat coupe plate
250 m

m
 | 9

5⁄6 "

O
C

R 16-4077-2650 
Flat coupe plate
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 16-4077-2661 
Flat coupe plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-4077-2620 
Flat plate
270 m

m
 | 10

5⁄8 "

O
C

R 16-4077-1220 
Saucer
173 m

m
 | 6

4⁄5 "
Ref. 1300 und 11-7243-8086, 8096, 8088, 8098, 8089, 
8099

O
C

R 16-4077-1310 
Saucer
155 x 155 x 20 m

m
 | 6

1⁄9  x 6
1⁄9  x 4⁄5 "

Ref. 1300 und 11-7243-8085, 8095

O
C

R 16-4077-9651 
M

ug w
ith handle

120 x 90 x 105 m
m

 · 0,35 l | 4
5⁄7  x 3

1⁄2  x 4
1⁄7 " · 11

5⁄6  oz.

O
C

R 16-4077-1430 
Saucer
120 m

m
 | 4

5⁄7 "
Ref. 1420 und 11-7243-8084, 8094

O
C

R 16-4077-1300 
C

up 
105 x 80 x 75 m

m
 · 0,22 l | 4

1⁄7  x 3
1⁄7  x 3" · 7

4⁄9  oz.

O
C

R 16-4077-1420 
C

up 
85 x 65 x 60 m

m
 · 0,1 l | 3

1⁄3  x 2
5⁄9  x 2

1⁄3 " · 3
3⁄8  oz.

1
3

7
1

3
6



The Rock G
low

The Rock W
hite G

lacier

O
C

R 16-4077-2701 
D

eep coupe plate
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-4077-1900 
Bow

l
140 m

m
 · 0,65 l | 5

1⁄2 " · 22 oz.

O
C

R 16-4077-3932 
Bow

l
80 x 80 x 40 m

m
 · 0,11 l | 3

1⁄7  x 3
1⁄7  x 1

4⁄7 " · 3
5⁄9  oz.

O
C

R 16-4077-2536 
Flat bow

l
235 m

m
 · 1,1 l | 9

1⁄4 " · 37
1⁄5  oz.

O
C

R 16-4077-2281 
Rectangular Plate
350 x 180 x 10 m

m
 | 13

7⁄9  x 7x
2⁄5 "

O
C

R 10-4240-2535 
Soup bow

l
130 x 130 x 65 m

m
 · 0,32 l | 5

1⁄8  x 5
1⁄8  x 2

5⁄9 " · 10
5⁄6  oz.

O
C

R 16-4077-2772 
Rectangular Plate
280 x 170 x 10 m

m
 | 11 x 6

2⁄3  x 2⁄5 "

O
C

R 10-4240-1905 
Rice bow

l
110 x 110 x 60 m

m
 · 0,22 l | 4

1⁄3  x 4
1⁄3  x 2

1⁄3 " · 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-4077-2680 
Flat square plate
325 x 325 x 15 m

m
 | 12

4⁄5  x 12
4⁄5  x 3⁄5 "

O
C

R 10-4283-1900 
Bow

l
140 x 140 x 70 m

m
 · 0,65 l | 5

1⁄2  x 5
1⁄2  x 2

3⁄4 " · 22 oz.

O
C

R 16-4077-2610 
Flat square plate
280 x 280 x 20 m

m
 | 11 x 11 x 4⁄5 "

O
C

R 10-4283-2536 
Bow

l flat
235 x 235 m

m
 · 1,1 l | 9

1⁄4  x 9
1⁄4 " · 37

1⁄5  oz.

O
C

R 10-4283-1220 
Saucer w

hite coffee cup
170 x 170 x 20 m

m
 | 6

2⁄3  x 6
2⁄3  x 4⁄5 "

Ref. 16-4074-1300 und 11-7243-8096, 8086, 8088, 8098, 
8089, 8099

O
C

R 10-4283-1310 
Saucer coffee cup
155 x 155 x 20 m

m
 | 6

1⁄9  x 6
1⁄9  x 4⁄5 "

Ref. 16-4074-1300 und11-7243-8085, 8095

O
C

R 10-4283-1430 
Saucer espresso cup
120 x 120 x 20 m

m
 | 4

5⁄7  x 4
5⁄7  x 4⁄5 "

Ref. 16-4074-1420 und 11-7243-8084, 8094

O
C

R 11-7243-8089 
U

niversal C
up set 2 pcs.

122 m
m

 · 0,39 l | 4
4⁄5 " · 13

1⁄5  oz.

O
C

R 11-7243-8088 
C

up XL set 2 pcs.
140 m

m
 · 0,45 l | 5

1⁄2 " · 15
2⁄9  oz.

O
C

R 11-7243-8099 
G

lass U
niversal set 2 pcs.

122 m
m

 · 0,39 l | 4
4⁄5 " · 13

1⁄5  oz.

O
C

R 11-7243-8096 
G

lass L set 2 pcs., 95 m
m

 · 0,42 l | 3
3⁄4 " · 14

1⁄5  oz.
-8095 M

, 80 m
m

 · 0,22 l | 3
1⁄7 " · 7

4⁄9  oz. 
-8094 S, 68 m

m
 · 0,11 l | 2

2⁄3 " · 3
5⁄7  oz. 

O
C

R 11-7243-8086 
C

up L set 2 pcs., 95 m
m

 · 0,42 l | 3
3⁄4 " · 14

1⁄5  oz.
-8085 M

, 80 m
m

 · 0,22 l | 3
1⁄7 " · 7

4⁄9  oz. 
-8084 S, 68 m

m
 · 0,11 l | 2

2⁄3 " · 3
5⁄7  oz. 

O
C

R 11-7243-8098 
G

lass XL set 2 pcs.
140 m

m
 · 0,45 l | 5

1⁄2 " · 15
2⁄9  oz. 

O
C

R 16-4077-2640 
Flat plate
220 m

m
 | 8

2⁄3 "

O
C

R 16-4077-2700 
D

eep plate 
280 x 140 m

m
 · 0,26 l | 11 x 5

1⁄2 " · 8
4⁄5  oz.

10 Y
EA

R
S
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T
he sleek classic design of U

niversal is reduced to the essentials, blending 
seam

lessly into the m
ost varied of arrangem

ents. U
niversally applicable 

and versatile in com
bination, the collection is the ideal addition to all 

Villeroy&
Boch Prem

ium
 Porcelain series – or equally im

presses as a 
stylish, stand-alone design. 

Le design sim
ple et classique d’U

niversal réduit à l’essentiel s’intègre donc 
parfaitem

ent à une grande variété de com
positions. O

ffrant une utilisation 
universelle et perm

ettant diverses com
binaisons, cette collection est idéale 

pour com
pléter toutes les séries en Prem

ium
 Porcelain de Villeroy&

Boch 
ou pour im

pressionner seule par son élégance.

D
as schlichte, klassische D

esign von U
niversal ist auf das W

esentliche 
reduziert und fügt sich som

it hervorragend in die verschiedensten 
A

rrangem
ents ein. U

niversell einsetzbar und vielfältig kom
binierbar, 

eignet sich die Kollektion hervorragend als Ergänzung aller Villeroy&
Boch 

Prem
ium

 Porcelain Serien oder überzeugt als stilvolles Stand Alone. 

El diseño sencillo y clásico de U
niversal se reduce a lo esencial, por lo 

que se adapta perfectam
ente a una gran variedad de arreglos. U

niversal y 
com

binable de m
últiples m

aneras, la colección es ideal com
o com

plem
ento 

de todas las series de Prem
ium

 Porcelain de Villeroy&
Boch o com

o un 
elem

ento de diseño independiente. 

Il design sem
plice e classico di U

niversal è ridotto all’essenziale e si adatta 
perfettam

ente ai più svariati im
piattam

enti. U
tilizzabile in m

odo universale 
e com

binabile con versatilità, la collezione è ideale com
e integrazione per 

tutte le serie Villeroy&
Boch Prem

ium
 Porcelain m

a è perfetta anche da sola. 
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U
niversal

U
niversal

O
C

R 16-2040-0465 
Teapot w. cover/filter
1,0 l | 33

4⁄5  oz.

O
C

R 16-2040-0630 
Teapot w. cover/filter
0,45 l | 15

2⁄9  oz.

O
C

R 16-2040-0750 
C

ream
er C

one N
.1

0,5 l | 17 oz.

O
C

R 16-2040-0780 
C

ream
er C

one N
.4

0,25 l | 8
4⁄9  oz.

O
C

R 16-2040-0800 
C

ream
er C

one N
.6

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-2040-0781 
C

ream
er G

lobe N
.4

0,25 l | 8
4⁄9  oz.

O
C

R 16-2040-0801 
C

ream
er G

lobe N
.6

0,14 l | 4
3⁄4  oz.

O
C

R 16-2040-0810 
C

ream
er C

one N
.7

0,04 l | 1
1⁄3  oz.

O
C

R 16-2040-0930 
Sugar bow

l w
ith cover

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-2040-1100 
Rectangular sugar bow

l
100 m

m
 · 0,22 l | 4" · 7

4⁄9  oz.

O
C

R 16-2040-1240 
C

up N
.0

0,4 l | 13
1⁄2  oz.

O
C

R 16-2040-1710 
U

nhandled cup
0,22 l | 7

4⁄9  oz.
Ref. 16-2016-1280

O
C

R 16-2040-4910 
Tea filter holder / U

nhandled m
ug

0,2 l | 6
3⁄4  oz.

O
C

R 16-2040-7341 
Tea filter
80 m

m
 | 3

1⁄7 "
Ref. 0465, 0630 und 16-4004-0465, 0630

O
C

R 16-2040-4894 
M

ug stackable
0,4 l | 13

1⁄2  oz.

O
C

R 16-2040-4895 
M

ug w
ith handle stackable

0,27 l | 9
1⁄8  oz.

O
C

R 16-2040-2513 
Soup cup stackable
0,26 l | 8

4⁄5  oz.
Ref. 16-2016-1280

O
C

R 16-2040-2514 
U

nhandled soup cup stackable
0,26 l | 8

4⁄5  oz.
Ref. 16-2016-1280

O
C

R 16-2040-1250 
Saucer
175 m

m
 | 6

8⁄9 "
Ref. 1240, 1710, 2513, 2514

O
C

R 16-2040-2450 
Bow

l Lion
0,6 l | 20

2⁄7  oz.

O
C

R 16-2040-1905 
C

ereal bow
l

0,25 l | 8
4⁄9  oz.

O
C

R 16-2040-1900 
Bow

l
0,65 l | 22 oz.

O
C

R 16-2040-2790 
Pasta plate 
300 x 185 m

m
 · 0,6 l | 11

4⁄5  x 7
2⁄7 " · 20

2⁄7  oz.

O
C

R 16-2040-3010 
D

eep plate
290 x 205 m

m
 · 0,65 l | 11

3⁄7  x 8" · 22 oz.
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U
niversal

U
niversal

O
C

R 16-2040-3470 
Salt shaker
55 m

m
 | 2

1⁄6 "

O
C

R 16-2040-4831 
D

eep gourm
et plate 

200 m
m

 · 0,35 l | 7
7⁄8 " · 11

5⁄6  oz.

O
C

R 16-2040-2771 
Bento partyplate
260 x 190 m

m
 | 10

1⁄4  x 7
1⁄2 "

O
C

R 16-2040-3791 
O

val bow
l stackable

105 x 85 m
m

 · 0,2 l | 4
1⁄7  x 3

1⁄3 " · 6
3⁄4  oz.

O
C

R 16-2040-3450 
Sauceboat
210 x 100 m

m
 · 0,4 l | 8

1⁄4  x 4" · 13
1⁄2  oz.

O
C

R 16-2040-3430 
Sauceboat 
110 x 75 m

m
 · 0,1 l | 4

1⁄3  x 3" · 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-2040-3960 
C

oaster / butter plate
120 m

m
 | 4

5⁄7 "

O
C

R 16-2040-1950 
Egg cup/D

ip bow
l

45 m
m

 · 0,07 l | 1
7⁄9 " · 2

3⁄8  oz.

O
C

R 16-2040-1951 
Egg cup w

ith integral saucer
148 x 114 m

m
 | 5

5⁄6  x 4
1⁄2 "

O
C

R 16-2040-3850 
D

ip bow
l stackable

65 m
m

 · 0,1 l | 2
5⁄9 " · 3

3⁄8  oz.

O
C

R 16-2040-3975 
Flat individual bow

l
60 m

m
 · 0,05 l | 2

1⁄3 " · 1
2⁄3  oz.

O
C

R 16-2040-3790 
O

val bow
l stackable

90 x 75 m
m

 · 0,13 l | 3
1⁄2  x 3" · 4

2⁄5  oz.

O
C

R 16-2040-3480 
Pepper shaker
55 m

m
 | 2

1⁄6 "

O
C

R 16-2040-5031 
Vase
140 m

m
 · 0,13 l | 5

1⁄2 " · 4
2⁄5  oz.

O
C

R 16-2040-4060 
Round ashtray
85 m

m
 | 3

1⁄3 "

O
C

R 16-2040-1281 
Saucer
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

1
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O
C

R 16-2040-2140 
Square buffet plate
320 x 320 m

m
 | 12

3⁄5  x 12
3⁄5 "

O
C

R 16-2040-2629 
Flat square plate
280 x 280 m

m
 | 11 x 11"

O
C

R 16-2040-3837 
Flat triangular bow

l
170 x 100 m

m
 · 0,1 l | 6

2⁄3  x 4" · 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-2040-2649 
Flat square plate
220 x 220 m

m
 | 8

2⁄3  x 8
2⁄3 "

O
C

R 16-2040-2662 
Flat square plate
160 x 160 m

m
 | 6

2⁄7  x 6
2⁄7 "

O
C

R 16-2040-3835 
D

eep triangular bow
l

110 x 70 m
m

 · 0,09 l | 4
1⁄3  x 2

3⁄4 " · 3 oz.

O
C

R 16-2040-2850 
Rectangular platter
320 x 190 m

m
 | 12

3⁄5  x 7
1⁄2 "

O
C

R 16-2040-2865 
H

exagone platter
330 x 120 m

m
 | 13 x 4

5⁄7 "

O
C

R 16-2040-2630 
Flat plate
255 m

m
 | 10"

O
C

R 16-2040-1906 
Bow

l
0,44 l | 14

7⁄8  oz.

O
C

R 16-2040-2906 
Fruit traverse
500 x 260 m

m
 | 19

2⁄3  x 10
1⁄4 "

O
C

R 16-2040-2916 
Traverse 
420 x 240 m

m
 | 16

1⁄2  x 9
4⁄9 "

O
C

R 16-2040-3876 
Pasta traverse
500 x 270 m

m
 | 192⁄3 x 105⁄8"

O
C

R 16-2040-3877 
O

val platter
420 x 255 m

m
 | 16

1⁄2  x 10"

O
C

R 16-2040-3878 
O

val platter
350 x 240 m

m
 | 13

7⁄9  x 9
4⁄9 "

O
C

R 16-2040-3170 
Traverse
250 x 200 m

m
 · 2,1 l | 9

5⁄6  x 7
7⁄8 " · 71 oz.
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like. is the new
 and young on-trend brand from

 Villeroy&
Boch that 

com
bines m

ultifunctional and sustainable products w
ith creative 

 designs and a handm
ade character. T

he result is trendy pottery styles 
and hip to-go products in m

odern shapes and colours. W
hat m

akes it so 
special? All products are m

ade of our high-quality Prem
ium

 Porcelain.

like. est la nouvelle m
arque de Villeroy&

Boch, qui associe des produits 
m

ultifonctions et durables avec des designs créatifs et un caractère 
artisanal. Elle offre des looks poterie tendance et des produits To G

o 
aux form

es et couleurs m
odernes. Sa particularité : tous ses produits 

sont en Prem
ium

 Porcelain de haute qualité.

like. ist die neue und junge Trendm
arke von Villeroy&

Boch, die 
 m

ultifunktionalen und nachhaltigen Produkte m
it kreativen D

esigns 
und handgem

achtem
 C

harakter kom
biniert. D

araus entstehen trendige 
Pottery Looks und angesagte To G

o Produkte in m
odernen Form

en 
und Farben. D

as Besondere: A
lle Produkte sind aus hochw

ertigem
 

Prem
ium

 Porcelain.

like. es la nueva y juvenil m
arca de tendencia de Villeroy&

Boch, que 
com

bina productos m
ultifuncionales y sostenibles con diseños creativos 

y artesanía. El resultado es un aspecto cerám
ico de m

oda y atractivos 
productos To G

o con form
as y colores m

odernos. Su característica 
especial: todos los productos son de Prem

ium
 Porcelain de alta calidad.

like. è il nuovo m
archio giovane e di tendenza di Villeroy&

Boch che 
unisce prodotti funzionali e sostenibili a design creativi e a un carattere 
artigianale. Q

uesto crea look Pottery alla m
oda 

e prodotti di tendenza per l’asporto dalle form
e 

e dai colori m
oderni. La particolarità: Tutti i  

prodotti sono realizzati in  
pregiata Prem

ium
 Porcelain.

like.
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Softly shim
m

ering m
other of pearl w

ith individual colour gradients 
m

akes each piece of tablew
are a one-off. W

ith the Perlem
or collection, 

Villeroy&
Boch has transposed the popular pottery look to high-quality 

Prem
ium

 Porcelain to develop functional tablew
are w

ith em
otional appeal. 

Because pottery is now
 om

nipresent on the trendy gastronom
y scene!

U
n doux reflet nacré avec des dégradés de couleur variés font de chaque 

pièce de cette vaisselle un exem
plaire unique. Villeroy&

Boch a, avec la 
collection Perlem

or, repris le look poterie tant apprécié en version Prem
ium

 
Porcelain de haute qualité et a ainsi créé une vaisselle à la fois ém

otionnelle 
et fonctionnelle. En effet, la poterie est désorm

ais un incontournable de 
la gastronom

ie tendance!

Sanfter Perlm
uttschim

m
er m

it individuellen Farbverläufen m
acht jedes 

einzelne G
eschirrteil zum

 U
nikat.Villeroy&

Boch hat m
it der Kollektion 

Perlem
or den beliebten Pottery-Look auf hochw

ertiges Prem
ium

 Porcelain 
übertragen und som

it ein gleicherm
aßen em

otionales w
ie funktionales 

G
eschirr entw

ickelt. D
enn Pottery ist nicht m

ehr aus der trendbew
ussten 

G
astronom

ie w
egzudenken!

U
n suave brillo nacarado con m

atices de color individuales para que cada 
pieza sea única. La colección Perlem

or de Villeroy &
 Boch com

bina el 
popular aspecto de la cerám

ica artesana con Prem
ium

 Porcelain de gran 
calidad para crear una vajilla funcional y, a la vez, cautivadora. La cerám

ica 
tradicional es cada vez m

ás im
prescindible en la gastronom

ía!

La m
orbida lucentezza della m

adreperla con sfum
ature di colore 

individuali rende ogni singolo articolo per la tavola un 
vero oggetto unico. C

on la collezione Perlem
or, 

Villeroy&
Boch ha portato l’am

atissim
o look 

pottery su una pregiata Prem
ium

 Porcelain, 
sviluppando stoviglie funzionali m

a che allo 
stesso tem

po sanno anche em
ozionare. Le 

stoviglie in stile terracotta sono infatti 
orm

ai parte di una ristorazione attenta 
alle tendenze!
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Perlem
or C

oral
Perlem

or Sand

O
C

R 19-5173-2640 
Salad plate
238 x 238 x 29 m

m
  l | 9.5 in

O
C

R 19-5173-2640 
Salad plate
238 x 238 x 29 m

m
  l | 9.5 in

O
C

R 19-5173-3932 
D

ip bow
l 

117 x 117 x 29 m
m

 · 0,08 l | 4.75 in

O
C

R 19-5173-3932 
D

ip bow
l 

117 x 117 x 29 m
m

 · 0,08 l | 4.75 in

O
C

R 19-5173-9651 
M

ug
125 x 94 x 83 m

m
 · 0,29 l | 12 1/3 oz

O
C

R 19-5173-9651 
M

ug
125 x 94 x 83 m

m
 · 0,29 l | 12 1/3 oz

O
C

R 19-5173-3170 
Serving D

ish
224 x 224 x 126 m

m
 · 3,01 l | 118.3 oz

O
C

R 19-5173-3170 
Serving D

ish
224 x 224 x 126 m

m
 · 3,01 l | 118.3 oz

O
C

R 19-5173-3760 
Bow

l
261 x 261 x 69 m

m
 · 1,28 l | 67.5 oz

O
C

R 19-5173-3760 
Bow

l
261 x 261 x 69 m

m
 · 1,28 l | 67.5 oz

O
C

R 19-5173-1300 
C

offee cup
118 x 91 x 66 m

m
 · 0,19 l | 9.1 oz

O
C

R 19-5173-1300 
C

offee cup
118 x 91 x 66 m

m
 · 0,19 l | 9.1 oz

O
C

R 19-5173-1310 
Saucer coffee cup
161 x 161 x 28 m

m
 | 6.25 in

O
C

R 19-5173-1310 
Saucer coffee cup
161 x 161 x 28 m

m
 | 6.25 in

O
C

R 19-5173-1420
Espresso cup 
85 x 66 x 47 m

m
 · 0,6 l | 3.5 oz

O
C

R 19-5173-1420
Espresso cup 
85 x 66 x 47 m

m
 · 0,6 l | 3.5 oz

O
C

R 19-5173-1430
Saucer espresso cup
120 x 120 x 23 m

m
  l | 4.75 in

O
C

R 19-5173-1430
Saucer espresso cup
120 x 120 x 23 m

m
  l | 4.75 in

O
C

R 19-5173-1900 
Bow

l 
169 x 169 x 66 m

m
 · 0,59 l | 28.75 oz

O
C

R 19-5173-1900 
Bow

l 
169 x 169 x 66 m

m
 · 0,59 l | 28.75 oz

O
C

R 19-5173-2536 
Pasta Bow

l
222 x 222 x 51 m

m
 · 0,65 l | 8.5 in

O
C

R 19-5173-2536 
Pasta Bow

l
222 x 222 x 51 m

m
 · 0,65 l | 8.5 in

O
C

R 19-5173-2610 
Flat plate
271 x 271 x 29 m

m
  l | 10.5 in

O
C

R 19-5173-2610 
Flat plate
271 x 271 x 29 m

m
  l | 10.5 in

1
5
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T
he C

rafted collection focuses on an authentic pottery look m
ade of the 

finest Prem
ium

 Porcelain – w
ith the perfect interplay of trendy design and 

m
axim

um
 functionality. T

hanks to the special reactive glaze, every piece 
is one of a kind w

ith slightly different tones and textures. 

La collection C
rafted m

ise sur un look poterie authentique en Prem
ium

 
Porcelain, c’est la com

binaison parfaite d’un design tendance et de la plus 
haute qualité. G

râce à l’ém
ail réactif spécial, chaque pièce est unique et 

présente des tons et des textures légèrem
ent différents. 

D
ie Kollektion C

rafted setzt auf einen authentischen Pottery Look aus 
feinstem

 Prem
ium

 Porcelain – die perfekte Kom
bination aus trendigem

 
D

esign und höchster Funktionalität. D
ank der speziellen Reaktivglasur ist 

jedes Stück ein U
nikat m

it leicht unterschiedlichen Tönen und Texturen. 

La colección C
rafted se caracteriza por un auténtico estilo cerám

ico con 
la m

ejor Prem
ium

 Porcelain: la com
binación perfecta de diseño m

oderno 
y m

áxim
a funcionalidad. Su especial esm

alte reactivo convierte cada pieza 
en algo único, con tonos y texturas que difieren ligeram

ente. 

C
rafted La collezione C

rafted si basa su un autentico look Pottery realizzato 
in finissim

a Prem
ium

 Porcelain: la perfetta com
binazione di design alla 

m
oda e m

assim
a funzionalità. G

razie allo speciale sm
alto reattivo, ogni 

pezzo è unico, caratterizzato da tonalità e texture con leggere differenze. 
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C
rafted D

enim
C

rafted Breeze

O
C

R 19-5167-1300 
C

up 
120 x 90 x 60 m

m
 · 0,25 l | 4

5⁄7  x 3
1⁄2  x 2

1⁄3 " · 8
4⁄9  oz.

O
C

R 19-5167-9651 
M

ug w
ith handle

120 x 90 x 100 m
m

 · 0,35 l | 4
5⁄7  x 3

1⁄2  x 4" · 11
5⁄6  oz.

O
C

R 19-5167-1310 
Saucer
150 x 150 x 20 m

m
 | 6 x 6x

4⁄5 "
Ref. 1300

O
C

R 19-5167-1900 
Bow

l
160 x 160 x 60 m

m
 · 0,75 l | 6

2⁄7  x 6
2⁄7  x 2

1⁄3 " · 25
2⁄9  oz.

O
C

R 19-5167-2610 
Flat plate
260 x 260 x 20 m

m
 | 10

1⁄4  x 10
1⁄4  x 4⁄5 "

O
C

R 19-5167-2640 
Flat plate
210 x 210 x 20 m

m
 | 8

1⁄4  x 8
1⁄4  x 4⁄5 "

O
C

R 19-5168-2620 
Flat Plate
290 x 290 m

m
 | 11

3/
7 x 11

3/
7 " 

O
C

R 19-5167-2620 
Flat Plate
290 x 290 m

m
 | 11

3/
7 x 11

3/
7  " 

O
C

R 19-5167-2700 
D

eep plate
215 x 215 x 35 m

m
 · 0,81 l | 8

1⁄2  x 8
1⁄2  x 1

3⁄8 " · 27
1⁄4  oz.

O
C

R 19-5168-1430 
Saucer
118 x 118 m

m
 | 4

2⁄3  x 4
2⁄3

O
C

R 19-5167-1430 
Saucer
118 x 118 m

m
 | 4

2⁄3  x 4
2⁄3

O
C

R 19-5168-0780 
C

ream
er

0,2 l | 6
3⁄4  oz.

O
C

R 19-5167-0780 
C

ream
er

0,2 l | 6
3⁄4  oz.

O
C

R 19-5168-1420 
Espresso M

ug
0,06 l | 2 oz.

O
C

R 19-5167-1420 
Espresso M

ug
0,06 l | 2 oz.

O
C

R 19-5168-1300 
C

up 
120 x 90 x 60 m

m
 · 0,25 l | 4

5⁄7  x 3
1⁄2  x 2

1⁄3 " · 8
4⁄9  oz.

O
C

R 19-5168-9651 
M

ug w
ith handle

120 x 90 x 100 m
m

 · 0,35 l | 4
5⁄7  x 3

1⁄2  x 4" · 11
5⁄6  oz.

O
C

R 19-5168-1310 
Saucer
150 x 150 x 20 m

m
 | 6 x 6x

4⁄5 "
Ref. 1300

O
C

R 19-5168-1900 
Bow

l
160 x 160 x 60 m

m
 · 0,75 l | 6

2⁄7  x 6
2⁄7  x 2

1⁄3 " · 25
2⁄9  oz.

O
C

R 19-5168-2610 
Flat plate
260 x 260 x 20 m

m
 | 10

1⁄4  x 10
1⁄4  x 4⁄5 "

O
C

R 19-5168-2640 
Flat plate
210 x 210 x 20 m

m
 | 8

1⁄4  x 8
1⁄4  x 4⁄5 "

O
C

R 19-5168-2700 
D

eep plate
215 x 215 x 35 m

m
 · 0,81 l | 8

1⁄2  x 8
1⁄2  x 1

3⁄8 " · 27
1⁄4  oz.

1
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C
rafted Blueberry

O
C

R 19-5169-2700 
D

eep plate
215 x 215 x 35 m

m
 · 0,81 l | 8

1⁄2  x 8
1⁄2  x 1

3⁄8 " · 27
1⁄4  oz.

O
C

R 19-5169-2610 
Flat plate
260 x 260 x 20 m

m
 | 10

1⁄4  x 10
1⁄4  x 4⁄5 "

O
C

R 19-5169-2640 
Flat plate
210 x 210 x 20 m

m
 | 8

1⁄4  x 8
1⁄4  x 4⁄5 "

O
C

R 19-5169-1900 
Bow

l
160 x 160 x 60 m

m
 · 0,75 l | 6

2⁄7  x 6
2⁄7  x 2

1⁄3 " · 25
2⁄9  oz.

O
C

R 19-5169-9651 
M

ug w
ith handle

120 x 90 x 100 m
m

 · 0,35 l | 4
5⁄7  x 3

1⁄2  x 4" · 11
5⁄6  oz.

O
C

R 19-5169-1310 
Saucer
150 x 150 x 20 m

m
 | 6 x 6x

4⁄5 "
Ref. 1300

O
C

R 19-5169-1300 
C

up 
120 x 90 x 60 m

m
 · 0,25 l | 4

5⁄7  x 3
1⁄2  x 2

1⁄3 " · 8
4⁄9  oz.

1
6

0
1
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To G
o&

To Stay is the on-trend alternative for anyone w
ho w

ants to offer 
their guests an environm

entally friendly w
ay of enjoying food on the 

go. O
ur m

odern takeaw
ay solution reflects the current zeitgeist: greater 

 sustainability and avoidance of plastic. The high-quality m
aterials guarantee 

an unadulterated dining experience.

To G
o&

To Stay est l’alternative tendance pour proposer aux clients des 
repas à em

porter tout en respectant l’environnem
ent. N

otre solution à 
em

porter m
oderne reflète totalem

ent l’esprit de notre époque : une plus 
grande durabilité et un abandon du plastique. Ses m

atériaux de haute 
qualité garantissent une expérience authentique de la gastronom

ie.

To G
o&

To Stay ist die trendbew
usste Alternative für all diejenigen, die 

Ihren G
ästen um

weltbew
usst M

ahlzeiten für unterwegs anbieten m
öchten. 

D
am

it trifft unsere m
oderne Take Aw

ay Lösung den aktuellen Zeitgeist: 
Für m

ehr N
achhaltigkeit und Verzicht auf Plastik. D

ie hochw
ertigen 

 M
aterialien garantieren eine unverfälschte D

ining Experience.

To G
o&

To Stay es una m
oderna alternativa para quienes desean ofrecer 

a sus invitados unos platos para llevar que sean respetuosos con el m
edio 

am
biente. N

uestra m
oderna solución para llevar se adapta a las tendencias 

de hoy: m
ás sostenibilidad y m

enos plásticos. Los m
ateriales de alta calidad 

garantizan una auténtica experiencia gastronóm
ica.

To G
o&

To Stay è l’alternativa di tendenza per tutti coloro che 
desiderano offrire ai propri ospiti la possibilità di  consum

are 
pasti fuori casa in m

odo ecologico. Q
uesta m

oderna  soluzione 
“take away” incontra così le tendenze attuali: più sostenibilità 
e rinuncia alla plastica. I m

ateriali di qualità garantiscono 
un’esperienza culinaria genuina.

1
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To G
o&

To Stay
To G

o&
To Stay

O
C

R 10-4869-9340 
M

ug w
ith lid large

0,45 l | 15
2⁄9  oz.

O
C

R 10-4869-9334 
M

ug w
ith lid sm

all
0,32 l | 10

5⁄6  oz.

O
C

R 10-4869-7995 
D

rinking Bottle black
83 m

m
 · 1,0 l | 3

1⁄4 " · 33
4⁄5  oz.

O
C

R 10-4869-7996 
D

rinking Bottle m
ineral

83 m
m

 · 0,55 l | 3
1⁄4 " · 18

3⁄5  oz.

O
C

R 10-4869-9410 
Lunch Box M

 round
130 x 130 x 60 m

m
 | 5

1⁄8  x 5
1⁄8  x 2

1⁄3 "

O
C

R 10-4869-9411 
Lunch Box L m

ineral
130 x 130 x 95 m

m
 | 5

1⁄8  x 5
1⁄8  x 3

3⁄4 "

O
C

R 10-4869-9412 
Lunch Box S rectangular
130 x 100 x 60 m

m
 | 5

1⁄8  x 4x2
1⁄3 "

O
C

R 10-4869-9413 
Lunch Box S rectangular m

ineral
130 x 100 x 60 m

m
 | 5

1⁄8  x 4x2
1⁄3 "

O
C

R 10-4869-9414 
Lunch Box M

 rectangular
200 x 130 x 60 m

m
 | 7

7⁄8  x 5
1⁄8  x 2

1⁄3 "

O
C

R 10-4869-9415 
Lunch Box L rectangular m

ineral
200 x 130 x 75 m

m
 | 7

7⁄8  x 5
1⁄8  x 3"

O
C

R 10-4869-9417 
G

lass Lunch Box M
130 x 130 x 60 m

m
 | 5

1⁄8  x 5
1⁄8  x 2

1⁄3 "

O
C

R 10-4869-9418 
G

lass Lunch Box L
130 x 130 x 95 m

m
 | 5

1⁄8  x 5
1⁄8  x 3

3⁄4 "

O
C

R 10-4869-9419 
Lunch Box Set rectangular
200 x 130 x 130 m

m
 | 7

7⁄8  x 5
1⁄8  x 5

1⁄8 "

O
C

R 10-4869-9420 
Lunch Box Set round
130 x 130 x 150 m

m
 | 5

1⁄8  x 5
1⁄8  x 6"

1
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C
offee To G

o is the m
ost beautiful declaration of love for the perfect coffee 

experience – w
herever your guests happen to be. W

ith their heat-resistant 
fabric sleeves, our C

offee To G
o m

ugs are ideal travel com
panions. T

hey 
alw

ays catch the eye thanks to the stylish decor w
ith m

odern on-trend 
colours and hip m

otifs.

C
offee To G

o est la plus belle déclaration d’am
our à une dégustation 

parfaite du café, partout où se trouvent vos clients. D
otés d’une bande en 

tissu résistant à la chaleur, nos m
ugs C

offee To G
o sont les com

pagnons 
parfaits à em

porter avec soi. Leurs décors élégants aux couleurs m
odernes 

tendance et aux m
otifs branchés attirent tous les regards.

C
offee To G

o ist die schönste Liebeserklärung an einen vollendeten 
 K

affeegenuss – ganz egal, w
o Ihre G

äste gerade sind. Ausgestattet m
it 

einer hitzebeständigen Stoffbanderole, sind unsere C
offee To G

o Becher 
der ideale Begleiter für unterw

egs. D
ie stylischen D

ekore in m
odernen 

Trendfarben und angesagten M
otiven sind ein absoluter Eye-C

atcher.

C
offee To G

o es la m
ás bella declaración de am

or para disfrutar del café a 
la perfección, sin im

portar dónde estén sus invitados. Equipadas con una 
banda textil resistente al calor, nuestras tazas C

offee To G
o son ideales 

para llevar. Las bonitas decoraciones en colores m
odernos y m

otivos de 
m

oda son un absoluto reclam
o.

C
offee To G

o è la dichiarazione d’am
ore più bella al piacere di bere caffè. 

N
on im

porta dove si trovino i vostri ospiti. D
otate di una fascetta in stoffa 

resistente al calore, le nostre tazze C
offee To G

o sono ideali da portare 
con sé fuori casa. G

li eleganti decori dai m
oderni colori di tendenza e i 

m
otivi alla m

oda attirano l’attenzione.

1
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To G
o

O
C

R 10-4868-9200 
M

ug Socculente
0,35 l | 11

5⁄6  oz.

O
C

R 10-4868-9330 
M

ug Socculente
0,29 l | 9

4⁄5  oz.

O
C

R 10-4868-9210 
M

ug M
arm

ory
0,35 l | 11

5⁄6  oz.

O
C

R 10-4868-9331 
M

ug M
arm

ory
0,29 l | 9

4⁄5  oz.

O
C

R 10-4868-9320 
M

ug Powder
0,35 l | 11

5⁄6  oz.

O
C

R 10-4868-9332 
M

ug Powder
0,29 l | 9

4⁄5  oz.

O
C

R 10-4868-9321 
M

ug G
reen

0,35 l | 11
5⁄6  oz.

O
C

R 10-4868-9333 
M

ug G
reen

0,29 l | 9
4⁄5  oz.

O
C

R 10-4868-9358 
M

ug M
anufacture Rock -G

K
0,35 l | 11

5⁄6  oz.

O
C

R 10-4868-9359 
M

ug M
anufacture Rock -G

K
0,29 l | 9

4⁄5  oz.

O
C

R 10-4865-9681 
M

ug
0,35 l | 11

5⁄6  oz.

O
C

R 10-4865-9300 
M

ug
0,29 l | 9

1⁄8  oz.

O
C

R 16-4026-9651 
M

ug w
ith handle

0,38 l | 12
6⁄7  oz.

O
C

R 10-4130-9651 
M

ug w
ith handle

0,38 l | 12
6⁄7  oz.

O
C

R 10-4865-9623 
Lid To G

o M
ug

90 x 90 x 30 m
m

 | 3
1⁄2  x 3

1⁄2  x 1
1⁄6 "

Ref. 9681, 16-4026-9651, 10-4130-9651

1
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O
ur Fine D

ining series com
bine everything that m

akes Villeroy&
Boch 

so popular w
orldw

ide. Besides a striking design, Villeroy&
Boch’s years of 

experience, precise artisanry, latest technology and strict quality checks 
ensure high quality and yield one of the finest porcelains:
Prem

ium
 Bone Porcelain

N
os séries Fine D

ining réunissent ce qui fait la popularité de Villeroy&
Boch. 

O
utre un design prodigieux, Villeroy&

Boch garantit sa haute qualité par 
des années d’expérience, un travail artisanal précis, une technologie de 
pointe et des contrôles qualité stricts, et propose l’une des porcelaines 
les plus fines :
la Prem

ium
 Bone Porcelain

U
nsere Fine D

ining Serien vereinen alles, was die M
arke Villeroy&

Boch welt-
weit so beliebt m

acht. N
eben eindrucksvollem

 D
esign stellt  Villeroy&

Boch 
durch jahrelange Erfahrung, präzises H

andwerk, m
odernste Technik, sow

ie 
strenge Q

ualitätsprüfungen seine hohe Q
ualität sicher und bietet eines 

der edelsten Porzellane an:
Prem

ium
 Bone Porcelain

Le nuove serie Fine D
ining uniscono tutto ciò che fa di Villeroy&

Boch un 
m

archio apprezzato nel m
ondo. O

ltre al design d’effetto, Villeroy&
Boch 

garantisce l’alta qualità tram
ite anni di esperienza, lavorazione  artigianale, 

tecnologie all’avanguardia e severi controlli qualità e offre una delle  m
igliori 

porcellane:
Prem

ium
 Bone Porcelain

N
uestras series Fine D

ining aúnan todo lo que hace tan popular a la 
m

arca Villeroy&
Boch a nivel m

undial. Adem
ás de un m

arcado diseño, 
Villeroy&

Boch garantiza su alta calidad m
ediante su dilatada experiencia, 

artesanía precisa, tecnología punta y estrictas pruebas de 
calidad, y ofrece una de las m

ás finas porcelanas:
Prem

ium
 Bone Porcelain

FIN
E D

IN
IN

G

1
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Prem
ium

 Bone Porcelain is considered the finest of all porcelains. 
 Villeroy&

Boch Prem
ium

 Bone Porcelain contains a m
inim

um
 of 45%

 
calcined bone ash and is of a particularly high quality. T

his soft-paste 
porcelain is thin, light to the touch and fascinates w

ith its brilliant w
hite 

and translucent character, boasting a very high resistance to chipping.

La Prem
ium

 Bone Porcelain (porcelaine à base d’os) est la porcelaine la 
plus raffinée. La Prem

ium
 Bone Porcelain de Villeroy&

Boch contient au 
m

inim
um

 45%
 d’os calcinés pour une porcelaine de la plus haute qualité. 

Fine et légère, elle fascine par son blanc éclatant, sa translucidité m
ais 

aussi son extrêm
e résistance aux ébréchures.

Prem
ium

 Bone Porcelain (K
nochenporzellan) gilt als das edelste aller 

 Porzellane. Prem
ium

 Bone Porcelain von Villeroy&
Boch enthält  m

indestens 
45%

 kalzinierte K
nochenasche und ist von besonders hoher Q

ualität. 
D

er fühlbar dünne und leichte Scherben fasziniert durch brillantes W
eiß, 

 durchscheinende Transparenz und sehr hohe K
antenschlagfestigkeit.

La Prem
ium

 Bone Porcelain (porcelana ósea) es considerada la m
ás noble 

de las porcelanas. La Prem
ium

 Bone Porcelain de Villeroy&
Boch contiene 

al m
enos un 45%

 de cenizas óseas calcinadas y es de una calidad m
uy alta. 

La pasta fina y ligera fascina con un blanco brillante, una transparencia 
diáfana y una gran resistencia a los golpes de canto.

La Prem
ium

 Bone Porcelain (porcellana di ossa anim
ali) è considerata la 

più preziosa tra le porcellane e quella di Villeroy&
Boch è com

posta per il 
45%

 di cenere d’osso calcinata risultando di qualità pregiata. Il coccio sottile 
e leggero affascina per la brillantezza del suo bianco, la sua  trasparenza e 
la resistenza degli spigoli alla rottura.

PR
EM

IU
M

 
 

BO
N

E PO
RC

ELA
IN
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R
A

N
G

E O
V

ERV
IEW

AN
M

U
T G

O
LD

 
p. 176

C
H

ÂTEAU
 D

E SEPTFO
N

TAIN
ES

p. 190

M
O

D
ERN

 G
RAC

E 
p. 216

AN
M

U
T PLATIN

U
M

p. 182

M
ETRO

C
H

IC
 

p. 206

STELLA VO
G

U
E 

p. 234
STELLA H

O
TEL 

p. 220

BLO
SSO

M
p. 186

M
ETRO

C
H

IC
 BLAN

C
 

p. 212

STELLA C
O

SM
O

 
p. 230

IVO
IRE

p. 200
G

RAY PEARL
p. 196
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Anm
ut G

old features bright w
hite Prem

ium
 Bone Porcelain and hand-

painted decorative lines m
ade w

ith 20-carat gold. T
he innovative “Inglaze 

G
old” technology lets the high-quality decor sink deep into the glaze during 

the firing process, protecting the fine gold. T
his creates a tim

eless classic, 
w

hich can be stylishly staged.

Anm
ut G

old séduit par sa Prem
ium

 Bone Porcelain d’un blanc éclatant 
et ses lignes décoratives peintes à la m

ain à l’or 20 carats. La technologie 
innovante « Inglaze G

old » perm
et à son décor de qualité de pénétrer 

profondém
ent dans l’ém

ail pendant la cuisson et protège l’or fin. C
’est un 

classique intem
porel qui sait se m

ettre en scène avec style.

Anm
ut G

old begeistert m
it strahlend w

eißem
 Prem

ium
 Bone Porcelain 

und handgem
alten D

ekorlinien aus 20 K
arat G

old. D
ie innovative  „Inglaze 

G
old“ Technologie lässt das hochw

ertige D
ekor beim

 Brand tief in die 
G

lasur einsinken und schützt das edle G
old. So entsteht ein zeitloser 

K
lassiker, der sich stilvoll in Szene setzen lässt.

Anm
ut G

old destaca con una elegante Prem
ium

 Bone Porcelain de color 
blanco y líneas decorativas pintadas a m

ano con oro de 20 quilates. Sus 
elem

entos decorativos de calidad quedan grabados a fuego en el esm
alte 

con la innovadora tecnología “Inglaze G
old”, protegiendo el refinado oro 

de las piezas. El resultado es un clásico atem
poral con estilo.

Anm
ut G

old convince per la Prem
ium

 Bone Porcelain in bianco lucido e 
splendente com

e pure per i decori dipinti a m
ano in oro 20 carati. C

on 
l’innovativa tecnologia “Inglaze G

old” il decoro penetra a fondo nello 
sm

alto durante la cottura, proteggendo il prezioso oro. 
N

asce così un classico senza tem
po, pronto per essere 

m
esso in risalto con stile.

1
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Anm
ut G

old

O
C

R 10-4653-0460 
Teapot w

ith cover
1,0 l | 33

4⁄5  oz.

O
C

R 10-4653-0780 
C

ream
er 

0,21 l | 7
1⁄9  oz.

O
C

R 10-4653-0960 
Sugar/jam

pot 6 pers.
0,35 l | 11

5⁄6  oz.

O
C

R 10-4653-9651 
M

ug w
ith handle

0,35 l | 11
5⁄6  oz.

O
C

R 10-4653-1270 
C

up 
0,2 l | 6

3⁄4  oz.

O
C

R 10-4653-1300 
C

up 
0,2 l | 6

3⁄4  oz.

O
C

R 10-4653-1420 
C

up 
0,1 l | 3

3⁄8  oz.

O
C

R 10-4653-1280 
Saucer
150 m

m
 | 6"

Ref. 1270, 1300

O
C

R 10-4653-1430 
Saucer
120 m

m
 | 4

5⁄7 "
Ref. 1420

O
C

R 10-4653-2510
Soup cup 
0,40l | 13

1⁄2  oz.

O
C

R 10-4653-2520
Saucer soup cup 
179 m

m
 | 7"

O
C

R 10-4653-2680
Buffet plate 
309 m

m
 | 12 1⁄6  oz.

1
7

9
1
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“Inglaze G
old” by V

illeroy &
 B

och 
is the innovative decor technique to 
protect particularly fine m

aterials – 
it preserves the brilliance and shine 
of fine porcelain.

Anm
ut G

old

O
C

R 10-4653-2660 
Bread&

butter plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 10-4653-2700 
D

eep plate
240 m

m
 · 0,3 l | 9

4⁄9 " · 10
1⁄7  oz.

O
C

R 10-4653-2701
D

eep coupe plate 
286 m

m
 | 11

1⁄4  oz.

O
C

R 10-4653-3070 
Soup Tureen
2,2 l | 74

2⁄5  oz.

O
C

R 10-4653-2790
D

eep Plate 
292 m

m
 | 11

1⁄2  oz.

O
C

R 10-4653-2940 
O

val platter
410 m

m
 | 16

1⁄7 "

O
C

R 10-4653-3170 
Salad bow

l
230 m

m
 | 9"

O
C

R 10-4653-3810 
Individual bow

l
130 m

m
 | 5

1⁄8 "

O
C

R 10-4653-3407 
Sauceboat w

ithout saucer
0,44 l | 14

7⁄8  oz.

O
C

R 10-4653-3570 
Pickle dish
200 m

m
 | 7

7⁄8 "
Ref. 3407

O
C

R 10-4653-4090 
Ashtray
170 x 210 m

m
 · 0,33 l | 6

2⁄3  x 8
1⁄4 " · 11

1⁄6  oz.

O
C

R 10-4653-2810 
Round platter
330 m

m
 | 13"

O
C

R 10-4653-2630 
Flat plate
280 m

m
 | 11"

O
C

R 10-4653-2650 
Salad plate
220 m

m
 | 8

2⁄3 "

1
8
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Anm
ut Platinum

 m
eets the highest standards in term

s of m
aterials and 

design. T
he collection features the finest of all porcelains: Prem

ium
 Bone 

Porcelain. T
he highlight is the fine decorative platinum

 lines gracing the 
edges of this fine m

aterial. 

Anm
ut Platinum

 satisfait aux exigences les plus élevées en term
es de  m

atériau 
et de design. C

ette collection séduit avec la plus fine des  porcelaines : la 
Prem

ium
 Bone Porcelain. Les bords de ce m

atériau raffiné sont ornés 
d’une bande en platine toute en filigrane. 

Anm
ut Platinum

 erfüllt die höchsten Ansprüche an M
aterial und D

esign. 
D

ie K
ollektion begeistert m

it dem
 feinsten aller Porzellane: Prem

ium
 

Bone Porcelain. Als K
rönung w

ird dieses edle M
aterial an den Rändern 

von einem
 filigranen Platinband eingefasst. 

Anm
ut Platinum

 está a la altura de las m
ás altas exigencias en m

aterial y 
diseño. U

na colección que cautiva por la pureza de su porcelana: Prem
ium

 
Bone Porcelain. C

oronando la belleza de sus m
ateriales, los bordes están 

engastados con una afiligranada línea de platino. 

La collezione Anm
ut Platinum

 riesce a soddisfare le più elevate esigenze in 
term

ini di m
ateriale e design. La collezione conquista con la sua  pregiata 

porcellana: la Prem
ium

 Bone Porcelain. Q
uesto raffinato m

ateriale è 
 im

preziosito da un delicato bordo in platino. 

1
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Anm
ut Platinum

Anm
ut Platinum

O
C

R 10-4636-0460 
Teapot w

ith cover
1,0 l | 33

4⁄5  oz.

O
C

R 10-4636-0780 
C

ream
er 

0,21 l | 7
1⁄9  oz.

O
C

R 10-4636-0960 
Sugar/jam

pot 6 pers
0,35 l | 11

5⁄6  oz.

O
C

R 10-4636-9651 
M

ug w
ith handle

0,35 l | 11
5⁄6  oz.

O
C

R 10-4636-1270 
C

up 
0,2 l | 6

3⁄4  oz.

O
C

R 10-4636-1300 
C

up 
0,2 l | 6

3⁄4  oz.

O
C

R 10-4636-1420 
C

up 
0,1 l | 3

3⁄8  oz.

O
C

R 10-4636-1280 
Saucer
150 m

m
 | 6"

Ref. 1270, 1300

O
C

R 10-4636-1430 
Saucer
120 m

m
 | 4

5⁄7 "
Ref. 1420

O
C

R 10-4636-2810 
Round platter 
330 m

m
 | 13"

O
C

R 10-4636-2630 
Flat plate
280 m

m
 | 11"

O
C

R 10-4636-2650 
Salad plate
220 m

m
 | 8

2⁄3 "

O
C

R 10-4636-2660 
Bread&

butter plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 10-4636-2700 
D

eep plate
240 m

m
 · 0,3 l | 9

4⁄9 " · 10
1⁄7  oz.

O
C

R 10-4636-2940 
O

val platter
410 m

m
 | 16

1⁄7 "

O
C

R 10-4636-3170 
Salad bow

l
230 m

m
 | 9"

O
C

R 10-4636-3810 
Individual bow

l
130 m

m
 | 5

1⁄8 "

O
C

R 10-4636-3407 
Sauceboat w

ithout saucer 
0,44 l | 14

7⁄8  oz.

O
C

R 10-4636-3570 
Pickle dish
200 m

m
 | 7

7⁄8 "
Ref. 3407

O
C

R 10-4636-2680
Buffet plate 
309 m

m
 | 12 1⁄6  oz.

O
C

R 10-4636-2510
Soup cup 
0,40l | 13

1⁄2  oz.

O
C

R 10-4636-2701
D

eep coupe plate 
286 m

m
 | 11

1⁄4  oz.

O
C

R 10-4636-2520
Saucer soup cup 
179 m

m
 | 7"

O
C

R 10-4636-2790
D

eep Plate 
292 m

m
 | 11

1⁄2  oz.

1
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5
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8
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Blossom
 H

otel w
ill inspire w

ith its unique floral design and captivate w
ith 

its fine elegance. T
he delicate, purposefully im

perfect look and feel of this 
Prem

ium
 Bone Porcelain range is achieved through a highly dem

anding 
production process.

Blossom
 H

otel inspire par sa form
e florale unique et séduit par son 

 élégance des plus raffinées. C
ette série en Prem

ium
 Bone Porcelain doit 

sa beauté volontairem
ent im

parfaite et délicate à un procédé de fabrication 
extrêm

em
ent rigoureux.

Blossom
 H

otel inspiriert m
it einer einzigartigen floralen  Form

ensprache  
und besticht zugleich durch feinste Eleganz. D

ie zarte, absichtlich 
 unvollkom

m
ene Anm

utung der Prem
ium

 Bone Porcelain Serie w
ird durch 

eine äußerst anspruchsvolle Fertigung erzielt.

Blossom
 H

otel inspira con un lenguaje floral único y destaca a la vez por 
su delicada elegancia. El aspecto suave y deliberadam

ente im
perfecto de la 

serie Prem
ium

 Bone Porcelain se logra m
ediante un proceso de  fabricación 

m
uy exigente.

Blossom
 H

otel ispira con uno straordinario linguaggio floreale e colpisce 
con una raffinata eleganza. Volutam

ente im
perfetta, la delicata essenza della 

serie in Prem
ium

 Bone Porcelain è m
erito di una lavorazione  oltrem

odo 
elaborata.

1
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Blossom

O
C

R 16-4033-2680 
Flat plate
320 m

m
 | 12

3⁄5 "

O
C

R 16-4033-2630 
Flat plate
270 m

m
 | 10

5⁄8 "

O
C

R 16-4033-2650 
Flat plate
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 16-4033-2660 
Flat plate
170 m

m
 | 6

2⁄3 "

O
C

R 16-4033-2700 
D

eep plate 
230 m

m
 | 9"

O
C

R 16-4033-3810 
Individual bow

l
160 m

m
 · 0,4 l | 6

2⁄7 " · 13
1⁄2  oz.

1
8

9
1

8
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Inspired by the C
hâteau de Septfontaines in Luxem

bourg, the origin of 
Villeroy&

Boch’s success story, this collection reinterprets a traditional 
Art D

eco pattern to produce a m
odern classic based on an interplay of 

glossy w
hite Prem

ium
 Bone Porcelain, a fine 20-carat gold fillet and a 

m
att surface finish.

Inspirée du C
hâteau de Septfontaines au Luxem

bourg, berceau de 
 Villeroy&

Boch, cette collection élégante transform
e un m

otif Art déco 
traditionnel en un classique m

oderne : la synergie entre la Prem
ium

 Bone 
Porcelain blanche éclatante, un fin filet d’or 20 carats et une finition de 
surface m

ate créent un design d’exception à l’élégance unique.

Inspiriert vom
 C

hâteau de Septfontaines in Luxem
burg, dem

 U
rsprung 

der Villeroy&
Boch Erfolgsgeschichte, reinterpretiert die Kollektion ein 

traditionelles M
uster im

 Art-D
éco-Stil zu einem

 m
odernen K

lassiker: Ein 
Zusam

m
enspiel aus glänzend w

eißem
 Prem

ium
 Bone Porcelain, einer 

feinen 20-K
arat-G

oldfiletierung und einem
 m

attierten O
berflächenfinish.

Inspirada en el C
hâteau de Septfontaines en Luxem

burgo, el origen de la 
historia de éxito de Villeroy&

Boch, la colección reinterpreta un patrón 
tradicional Art D

éco en un clásico m
oderno: una interacción de Prem

ium
 

Bone Porcelain blanca brillante, un fino fileteado de oro de 20 quilates y 
un acabado de superficie m

ate.

Ispirata al C
hâteau de Septfontaines in Lussem

burgo, all’origine della 
storia di successo di Villeroy&

Boch, la collezione reinterpreta un  m
odello 

 tradizionale stile A
rt D

éco trasform
andolo in un classico 

 m
oderno: una com

binazione di Prem
ium

 Bone  Porcelain 
dal bianco splendente, un sottilissim

o filetto in 
oro 20 carati e una finitura opaca.

1
9
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C
hâteau Septfontaines

C
hâteau Septfontaines

O
C

R 10-4661-0460 
Teapot w

ith cover
260 x 135 x 140m

m
 | 10 1/

4  x 5 1/
3  x 5 1/

2 "

O
C

R 10-4661-0530 
Teapot w

ith cover
200 x 100 x 115m

m
 | 7 7/

8  x 4 x 4 1/
2

O
C

R 10-4661-0780 
C

ream
er 

125 x 70 x 90m
m

 | 5 x 2 3/
4  x 3 1/

2

O
C

R 10-4661-0930 
Sugar bow

l w
ith cover

140 x 75 x 80m
m

 · 0,15 l | 5 1/
2  x 3 x 3 1/

7  · 5 oz.

O
C

R 10-4661-9651 
M

ug w
ith handle

110 x 75 x 90m
m

 | 4 1/
3  x 3 x 3 1/

2

O
C

R 10-4661-1270 
Tea cup 
110 x 80 x 55m

m
 | 4 1/

3  x 3 1/
7  x 2 1/

6

O
C

R 10-4661-1300 
C

up 
100 x 75 x 70m

m
 | 4 x 3 x 2 3/

4

O
C

R 10-4661-1420 
C

up 
75 x 55 x 55m

m
 · 0,08 l | 3 x 2 1/

6  · 3 3/
8  oz.

O
C

R 10-4661-1271 
C

up stackable
105 x 75 x 70m

m
 | 4 1/

7  x 3 x 2 3/
4

O
C

R 10-4661-2510 
Soup cup stackable
0,29 l | 6 x 3 3/

4  x 2 1/
6

O
C

R 10-4661-2520 
Saucer soup cup
180 m

m
 | 7"

Ref. 2510

O
C

R 10-4661-1280 
Saucer
160 m

m
 | 6 2/

7 "
Ref. 1270, 1271

O
C

R 10-4661-1310 
Saucer
155m

m
 | 6 1/

9 "
Ref. 1300

O
C

R 10-4661-1430 
Saucer
125 m

m
 | 5"

Ref. 1420

O
C

R 10-4661-2810 
Flat plate
330 m

m
 | 13"

O
C

R 10-4661-2600 
Flat plate
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 10-4661-2630 
Flat plate
280 m

m
 | 11"

O
C

R 10-4661-2640 
Flat plate
240 m

m
 | 9

4⁄9 "

O
C

R 10-4661-2650 
Flat plate
220 m

m
 | 8

2⁄3 "

O
C

R 10-4661-2660 
Flat plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 10-4661-2701 
D

eep plate 
290 x 140 m

m
 · 0,85 l | 11

3⁄7  x 5
1⁄2 " · 10

1⁄2  oz.

O
C

R 10-4661-2790 
D

eep plate
290 m

m
 · 0,5 l | 11 3/

7  · 17 oz.

O
C

R 10-4661-2700 
D

eep plate
245 m

m
 · 0,4 l | 9

2⁄3 " · 13
1⁄2  oz.

O
C

R 10-4661-3170 
Salad bow

l
225 m

m
 · 2,27 l | 8

6⁄7 " · 76
3⁄4  oz.

1
9
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“Inglaze G
old” by V

illeroy &
 B

och 
is the innovative decor technique to 
protect particularly fine m

aterials – 
it preserves the brilliance and shine 
of fine porcelain.

O
C

R 10-4661-3810 
Bow

l
130 x 130 x 55 m

m
 · 0,4 l | 5

1⁄8  x 5
1⁄8  x 2

1⁄6 " · 14
1⁄5  oz.

O
C

R 10-4661-3901 
Individual bow

l
155 x 65 m

m
 · 0,6l | 6 1/

9  x 2 5/
9 " · 20 2/

7  oz.

O
C

R 10-4661-3911 
Individual bow

l
110 x 45 m

m
 · 0,25 l | 4

1⁄3   x  1 7/
9 " · 8

4⁄9  oz.

O
C

R 10-4661-5980 
Individual bow

l
70 x 30 m

m
 · 0,05l | 2 3/

4  x 1 1/
6 " · 1 2/

3 oz.

O
C

R 10-4661-2360 
Soup Tureen
305 x 260 x 145 m

m
 · 2,2l | 12 x 10 1/

4  x 5 5/
7 " · 74 2/

5 oz.

O
C

R 10-4661-2940 
O

val platter
415 x 285 m

m
 | 16 1/

3  x 11 2/
9 "

O
C

R 10-4661-3570 
Pickle dish
205 x 145 m

m
 | 8 x 5 5/

7 "

O
C

R 10-4661-3407 
Sauceboat
205 x 105 x 95 m

m
 · 0,44 l | 8 x 4 1/

7  x 3 3/
4  · 14

7⁄8  oz.
Ref. 3408
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The G
ray Pearl collection im

presses w
ith a harm

onious sym
phony of delicate 

shades of w
hite, soft silver grey and an elegant m

other-of -pearl tone. T
he 

exquisitely detailed ornam
ents break up the m

odestly understated colours 
and convey style and character. T

his versatile classic in finest Prem
ium

 
Bone Porcelain w

ill add a very special charm
 to any room

 and dish.

La collection G
ray Pearl séduit par sa sym

phonie harm
onieuse de tons blancs 

délicats, de gris argenté doux et d’un ton nacré raffiné. Ses décorations 
artistiques et richem

ent détaillées rom
pent avec la m

odeste retenue des 
couleurs et affichent style et caractère de m

anière expressive. C
e classique 

polyvalent en Prem
ium

 Bone Porcelain des plus exquises donnera à chaque 
pièce et chaque plat un charm

e absolum
ent unique.

D
ie Kollektion G

ray Pearl begeistert m
it einer harm

onischen Sym
phonie aus 

zarten W
eißtönen, sanften Silbergrau und einem

 edelen Perlm
utt-Ton.D

ie 
kunstvollen und detaillreichen O

rnam
ente durchbrechen die bescheidene 

Zurückhaltung der Farben und zeigen ausdrucksvoll Stil und C
harakter.

D
er vielseitige K

lassiker aus feinstem
 Prem

ium
 Bone Porcelain verleiht 

jedem
 Raum

 und jedem
 G

ericht einen ganz besonderen C
harm

e.

La colección G
ray Pearl cautiva con un equilibrado juego de suaves tonos 

blancos, un sutil gris plata y nobles tonos de nácar. Sus detallados y artís-
ticos ornam

entos traspasan la austera discreción crom
ática subrayando 

un estilo y carácter m
uy expresivo. U

n clásico versátil fabricado con pura 
Prem

ium
 Bone Porcelain que desprende un encanto especial con cada 

plato y en cada estancia.

La collezione G
ray Pearl conquista con una arm

oniosa 
sinfonia fatta di delicate tonalità di bianco, un 
soffice grigio-argento e una raffinata tonalità 
m

adreperla. G
li ornam

enti artistici e ricchi 
di dettagli rom

pono il look discreto e 
sem

plice dei colori m
ostrando carattere 

e uno stile d’im
patto. U

na collezio-
ne classica e poliedrica in finissim

a 
Prem

ium
 Bone Porcelain capace di 

conferire un fascino m
olto particolare 

a qualsiasi am
biente e pietanza.

1
9
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G
ray Pearl

G
ray Pearl

O
C

R 10-4392-3821 
Salad Bow

l 
0,38 l | 12

6⁄7  oz.

O
C

R 10-4392-2680 
Round platter
306 m

m
 | 12"

O
C

R 10-4392-3810 
Bow

l
130 x 54 m

m
 | 5 1/

8  x 2 1/
8 "

O
C

R 10-4392-1250 
Saucer 
185 m

m
 | 7

2⁄7 " 

O
C

R 10-4392-1420 
C

up
86 x 60 m

m
 · 0,1 l | 3 2/

5  x 2 1/
3 " · 3 3/

8  oz.

O
C

R 10-4392-3170 
Bow

l
2,74 l | 92

2⁄3  oz.

O
C

R 10-4392-1240 
C

up
144 x 112 m

m
 · 0,4 l | 5 2/

3  x 4 2/
5 " · 13 1/

2  oz.

O
C

R 10-4392-2960 
O

val platter
350 x 240 m

m
 | 13 7/

9  x 9 4/
9 "

O
C

R 10-4392-1430 
Saucer
130 m

m
 | 5 1/

8 "

O
C

R 10-4392-1300 
C

up
118 x 90 m

m
 · 0,2 l | 4 2/

3  x 3 1/
2 " · 6 3⁄4  oz.

O
C

R 10-4392-1310 
Saucer
160 m

m
 | 6 2/

7 "

O
C

R 10-4392-2700 
D

eep Plate   
246x33 m

m
 · 0,32 | 9 2/

3  x 1 2/
7 "

O
C

R 10-4392-2700 

O
C

R 10-4392-0960 
Sugarpot
0,35 l | 11

5⁄6  oz.

O
C

R 10-4392-2660 
Breads&

butter plate
180 m

m
 | 7"

O
C

R 10-4392-0780 
C

ream
er

118 x 75 m
m

 · 0,25 l | 4 2/
3  x 3 " · 8 4/

9  oz.

O
C

R 10-4392-2650 
Salad plate
225 m

m
 | 8 6/

7 "

O
C

R 10-4392-0070 
C

offee/Teapot
251 x 124 m

m
 · 1,35 l | 9 7/

8  x 4 7/
8 " · 45 2/

3  oz.

O
C

R 10-4392-2630 
Flat plate 
275 m

m
 | 10 5/

6 " 

1
9

9
1
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W
hite reliefs, delicate shades of ivory and precious gold give the Ivoire 

collection a sense of tim
eless elegance and luxury. T

he fine gold rim
s, 

splendid reliefs and elaborate ornam
ents em

bellishing the Prem
ium

 Bone 
Porcelain turn this collection into a sym

phony of shape and colour. 

D
es reliefs blancs, des nuances ivoires délicates et un doré raffiné confèrent 

à la collection Ivoire une élégance intem
porelle et une allure précieuse. 

Ses bords dorés de haute qualité, ses som
ptueux reliefs et ses décorations 

artistiques com
posent une sym

phonie élégante de form
es et de couleurs 

sur une Prem
ium

 Bone Porcelain des plus exquises. 

W
eiße Reliefs, zarte Elfenbeinnuancen und edles G

old verleihen der 
K

ollektion Ivoire zeitlose Eleganz und K
ostbarkeit. D

ie hochw
ertigen 

G
oldränder, prunkvollen Reliefs und kunstvollen O

rnam
ente verbinden 

sich auf dem
 überaus feinsten Prem

ium
 Bone Porcelain zu einer stilvollen 

Sym
phonie aus Form

 und Farbe. 

Relieves de color blanco, delicados m
atices de m

arfil y noble oro que 
desprenden lujo y elegancia atem

poral. Bordes dorados de gran calidad, 
relieves ostentosos y ornam

entos artísticos se com
binan con refinada Pre-

m
ium

 Bone Porcelain para crear una elegante sim
biosis de form

a y color. 

I rilievi bianchi, le delicate sfum
ature avorio e raffinato oro donano alla 

collezione Ivoire eleganza e pregio senza tem
po. I bordi dorati di alta 

qualità, i m
agnifici rilievi e gli ornam

enti artistici si uniscono sulla pre-
giatissim

a Prem
ium

 Bone Porcelain per dare vita a un’elegante sinfonia 
di form

e e colori. 

2
0
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Ivoire

O
C

R 10-4390-0070 
C

offe/Teapot 6 Pers.
251 x 124 x 244 m

m
 · 1,35 l | 9

7/
8  x 4

7/8  x 9
3/5 " · 45

2/
3  oz.

O
C

R 10-4390-0780 
C

ream
er

118 x 75 x 106 m
m

 · 0,25 l | 4 2/
3  x 3 x 4 1/

6 " · 8 4/
9  oz.

O
C

R 10-4390-0960 
Sugarpot
115 x 122 m

m
 · 0,35 l | 4 1/

2  x 4 4/
5  · 11 5/

6  oz.

O
C

R 10-4390-1240 
C

up
144 x 112 x 71 m

m
 · 0,4 l | 5 2/

3  x 4 2/
5  x 2 4/

5 " · 13 1/
2  oz.

O
C

R 10-4390-1250 
Saucer
185 m

m
 | 7 2/

7 "

O
C

R 10-4390-1300 
C

up
118 x 90 x 60 m

m
 · 0,2 l | 4 2/

3  x 3 1/
2  x 2 1/

3 " · 6 3/
4  oz.

O
C

R 10-4390-1310 
Saucer
160 m

m
 | 6 2/

7 "

O
C

R 10-4390-1420 
C

up
86 x 60 x 58 m

m
 · 0,1 l | 3 2/

5  x 2 1/
3  x 2 2/

7 " · 3 3/
8 oz.

O
C

R 10-4390-1430 
Saucer
130 m

m
 | 5 1/

8 "

O
C

R 10-4390-1906 
Bol
142 x 80 m

m
 · 0,77 l | 5 3/

5   x 3 1/
7 " · 26 1/

3  oz.

O
C

R 10-4390-1945 
Bol
110 x 57 m

m
 · 0,31 l | 4 1/

3  x 2 1/
4 " · 10

1⁄2  oz.

O
C

R 10-4390-2360 
Soup tureen
310 x 245 x 215 m

m
 · 2,8 l | 12

1/
5  x 9

2/
3  x 8

1/
2 " · 94

2/
3 oz. 

O
C

R 10-4392-1250 
C

up
144 x 112 m

m
 · 0,4 l | 5 2/

3  x 4 2/
5 " · 13 1/

2  oz.

2
0
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Ivoire
Ivoire

O
C

R 10-4390-2510 
Soup cup
176 x 130 x 53 m

m
 · 0,4l | 7 x 5 1/

8  x 2" · 13 1/
2  oz.

O
C

R 10-4390-3810 
Bow

l
130 x 54 m

m
 | 5 1/

8  x 2 1/
8 "

O
C

R 10-4390-2630 
Flat Plate
275 m

m
 | 10 5/

6 "

O
C

R 10-4390-3821 
Salad bow

l
200 x 39 m

m
 · 0,38 l | 7 7/

8  x 1 1/
2 " · 12 6/

7 oz.

O
C

R 10-4390-2650 
Salad Plate
225 m

m
 | 8 6/

7 "

O
C

R 10-4390-2660 
Breads &

 butter plate
180 m

m
 | 7"

O
C

R 10-4390-2680 
Round platter
306  m

m
 | 12"

O
C

R 10-4390-2700 
D

eep Plate
246 x 33 m

m
 · 0,32 l | 9 2/

3  x 1 2/
7 " · 10 2/

3  oz.

O
C

R 10-4390-2960 
O

val platter
350 x 240 m

m
 | 13 7/

9  x 9 4/
9 "

O
C

R 10-4390-3170 
Bow

l
242 x 98 m

m
 · 2,74 l | 9 1/

2  x 3 6/
7 " · 94 2/

3  oz.

O
C

R 10-4390-3180 
Bow

l
210 x 85 m

m
 · 1,68 l | 8

1/
4  x 3

1/
3 " · 56

2/
3  oz.

O
C

R 10-4390-3407 
Sauceboat
214 x 110 x 104 m

m
 · 0,4 l | 8 3/

7  x 4 1/
3  x 4" · 13 1/

2  oz.

O
C

R 10-4390-3570 
Saucer
223 x 150 m

m
 | 8 7/

9  x 6"

2
0
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M
etroC

hic is a style statem
ent in the classic colours of w

hite, black and 
gold. This cosm

opolitan tablew
are range boasts a m

odern geom
etric decor 

on fine Prem
ium

 Bone Porcelain. T
he hand-polished, 20-carat gold finish 

is perfectly protected by the innovative “Inglaze G
old” technology.

M
etroC

hic est une véritable déclaration de style dans des tons classiques : 
blanc, noir et doré. C

ette série de vaisselle cosm
opolite séduit avec le décor 

m
oderne et géom

étrique ornant sa Prem
ium

 Bone Porcelain raffinée. Sa 
finition à l’or 20 carats est polie à la m

ain et parfaitem
ent protégée par la 

technologie innovante « Inglaze G
old ».

M
etroC

hic ist ein Stilstatem
ent in den klassischen Farben W

eiß, Schwarz und 
G

old. D
ie kosm

opolitische G
eschirr-Serie begeistert m

it einem
  m

odernen, 
geom

etrischen D
ekor auf edlem

 Prem
ium

 Bone Porcelain. D
ie 20 K

arat 
G

old Veredlung ist handpoliert und durch die innovative „Inglaze G
old“ 

Technologie besonders gut geschützt.

M
etroC

hic es toda una declaración de estilo engalanada en los clásicos 
colores blanco, negro y oro. Esta vajilla cosm

opolita destaca por una 
 decoración m

oderna y geom
étrica sobre Prem

ium
 Bone Porcelain. El 

acabado en oro de 20 quilates está pulido a m
ano y especialm

ente bien 
preservado gracias a la innovadora tecnología “Inglaze G

old”.

M
etroC

hic è una dichiarazione di stile nei classici colori bianco, nero e 
oro. La serie di stoviglie dallo stile cosm

opolita stupisce con un decoro 
m

oderno e geom
etrico che im

preziosisce una raffinata Prem
ium

 Bone 
Porcelain. La finitura in oro 20 carati è lucidata a m

ano e protetta alla 
perfezione grazie all’innovativa tecnologia “Inglaze G

old”.

2
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M
etroC

hic

O
C

R 10-4652-0460 
C

offeepot/Teapot w
ith cover

1,2 l | 40
4⁄7  oz.

O
C

R 10-4483-0530 
Teapot sm

all
210 x 90 x 105 m

m
 · 0,44 l | 8

1⁄4  x 3
1⁄2  x 4

1⁄7 " · 14
7⁄8  oz.

O
C

R 10-4652-0780 
C

ream
er 

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 10-4652-0960 
Sugar/jam

pot 6pers
0,33 l | 11

1⁄6  oz.

O
C

R 10-4483-4855 
M

ug w
ith lid

115 x 85 x 110 m
m

 · 0,32 l | 4
1⁄2  x 3

1⁄3  x 4
1⁄3 " · 10

5⁄6  oz.

O
C

R 10-4652-4856 
M

ug
110 x 80 x 90 m

m
 · 0,3 l | 4

1⁄3  x 3
1⁄7  x 3

1⁄2 " · 10
1⁄7  oz.

O
C

R 10-4652-1270 
C

up 
0,23 l | 7

7⁄9  oz.

O
C

R 10-4652-1300 
C

up 
0,21 l | 7

1⁄9  oz.

O
C

R 10-4652-1420 
C

up 
0,08 l | 2

4⁄5  oz.

O
C

R 10-4483-4892 
Tea cup
70 x 70 x 70 m

m
 · 0,15 l | 2

3⁄4  x 2
3⁄4  x 2

3⁄4 " · 5 oz.

O
C

R 10-4652-1310 
Saucer
185 x 185 x 20 m

m
 | 7

2⁄7  x 7
2⁄7  x 4⁄5 "

Ref. 1270, 1300

O
C

R 10-4652-1430 
Saucer
145 x 145 x 15 m

m
 | 5

5⁄7  x 5
5⁄7  x 3⁄5 "

Ref. 1420

2
0

9
2

0
8



M
etroC

hic
M

etroC
hic

“Inglaze G
old” by V

illeroy &
 B

och 
is the innovative decor technique to 
protect particularly fine m

aterials – 
it preserves the brilliance and shine 
of fine porcelain.

O
C

R 10-4652-2620 
Flat plate
270 x 270 x 20 m

m
 | 10

5⁄8  x 10
5⁄8  x 4⁄5 "

O
C

R 10-4652-2640 
D

essert/breakfast plate 1
220 x 220 x 20 m

m
 | 8

2⁄3  x 8
2⁄3  x 4⁄5 "

O
C

R 10-4652-2641 
D

essert/breakfast plate 2
219 m

m
 | 8

5⁄8 "

O
C

R 10-4652-2660 
Bread&

butter plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 10-4652-2700 
D

eep plate
220 x 220 x 50 m

m
 · 0,8 l | 8

2⁄3  x 8
2⁄3  x 2" · 27 oz.

O
C

R 10-4652-3170 
Salad bow

l
230 m

m
 | 9"

O
C

R 10-4652-1900 
Bow

l
150 x 150 x 60 m

m
 · 0,6 l | 6 x 6x2

1⁄3 " · 20
2⁄7  oz.

O
C

R 10-4652-2535 
Soup bow

l 
130 x 130 x 65 m

m
 · 0,48 l | 5

1⁄8  x 5
1⁄8  x 2

5⁄9 " · 16
2⁄9  oz.

O
C

R 10-4652-1905 
Rice bow

l
110 x 110 x 65 m

m
 · 0,35 l | 4

1⁄3  x 4
1⁄3  x 2

5⁄9 " · 11
5⁄6  oz.

O
C

R 10-4652-2200 
C

ake plate
330 m

m
 | 13"

O
C

R 10-4483-5070 
Vase tall
130 x 130 x 305 m

m
 · 3,0 l | 5

1⁄8  x 5
1⁄8  x 12" · 101

4⁄9  oz.

O
C

R 10-4483-5520 
Tea light holder
75 x 75 x 130 m

m
 | 3 x 3x5

1⁄8 "

O
C

R 10-4483-5766 
N

apkin ring
65 x 25 x 55 m

m
 | 2

5⁄9  x 1x2
1⁄6 "

O
C

R 10-4483-6072 
Serving/D

ecorative bow
l

330 x 330 x 40 m
m

 · 2,5 l | 13 x 13 x 1
4⁄7 " · 84

1⁄2  oz.

O
C

R 10-4483-7880 
Tray stand
275 x 275 x 270 m

m
 | 10

5⁄6  x 10
5⁄6  x 10

5⁄8 "

O
C

R 10-4483-7965 
C

oaster
110 x 110 x 10 m

m
 | 4

1⁄3  x 4
1⁄3  x 2⁄5 "

O
C

R 10-4483-8230 
Porcelain box
160 x 130 x 100 m

m
 · 0,8 l | 6

2⁄7  x 5
1⁄8  x 4" · 27 oz.

2
1

1
2

1
0



Pure design m
eets Villeroy&

Boch Prem
ium

 Bone Porcelain. T
he tim

eless 
and elegant design of M

etroC
hic blanc stylishly blends in w

ith the w
orld 

of haute cuisine and aw
ard-w

inning starred restaurants. T
he collection 

excites w
ith contem

porary coupe shapes, w
hich act as an expressive stage 

for show
casing exceptional food creations.

L’alliance d’un design épuré et de la Prem
ium

 Bone Porcelain Villeroy&
Boch. 

Le design élégant et intem
porel de M

etroC
hic blanc s’intègre avec style à 

l’univers de la haute gastronom
ie et des restaurants étoilés prim

és. C
ette 

collection séduit par ses form
es coupes contem

poraines pour la m
ise en 

scène de créations culinaires exceptionnelles.

Pures D
esign trifft auf Villeroy&

Boch Prem
ium

 Bone Porcelain. D
as  zeitlose, 

elegante D
esign von M

etroC
hic blanc fügt sich stilvoll in die W

elt der H
aute 

C
uisine und präm

ierter Sternerestaurants ein. D
ie  Kollektion begeistert 

m
it zeitgem

äßen C
oup Form

en, die außergew
öhnliche  Foodkreationen 

ausdrucksstark in Szene setzen.

D
iseño puro en Prem

ium
 Bone Porcelain de Villeroy&

Boch. El diseño 
elegante y atem

poral de M
etroC

hic blanc se integra con estilo en el 
m

undo de la haute cuisine y de los m
ejores restaurantes. Esta colección 

cautiva por sus m
odernas form

as coupé, que ayudan a poner en escena 
con  expresividad las m

ejores creaciones culinarias.

Il design puro incontra la Prem
ium

 Bone Porcelain di Villeroy&
Boch. 

Il design elegante e intram
ontabile di M

etroC
hic blanc si inserisce con 

 raffinatezza nel m
ondo della haute cuisine e dei ristoranti stellati. La 

collezione conquista per la contem
poraneità delle form

e coup, capaci di 
presentare con grande effetto straordinarie creazioni culinarie.

2
1

2
2

1
3



M
etroC

hic Blanc
M

etroC
hic Blanc

O
C

R 10-4482-0530 
Teapot sm

all
210 x 90 x 105 m

m
 · 0,44 l | 8

1⁄4  x 3
1⁄2  x 4

1⁄7 " · 14
7⁄8  oz.

O
C

R 10-4482-4855 
M

ug w
ith lid

115 x 85 x 110 m
m

 · 0,32 l | 4
1⁄2  x 3

1⁄3  x 4
1⁄3 " · 10

5⁄6  oz.

O
C

R 10-4654-1270 
C

up 
0,23 l | 7

7⁄9  oz.

O
C

R 10-4654-1300 
C

up 
0,21 l | 7

1⁄9  oz.

O
C

R 10-4654-1420 
C

up 
0,08 l | 2

4⁄5  oz.

O
C

R 10-4482-4892 
Tea cup
70 x 70 x 70 m

m
 · 0,15 l | 2

3⁄4  x 2
3⁄4  x 2

3⁄4 " · 5 oz.

O
C

R 10-4654-1310 
Saucer
185 x 185 x 20 m

m
 | 7

2⁄7  x 7
2⁄7  x 4⁄5 "

Ref. 1270, 1310

O
C

R 10-4654-1430 
Saucer
145 x 145 x 15 m

m
 | 5

5⁄7  x 5
5⁄7  x 3⁄5 "

Ref. 1420

O
C

R 10-4654-2620 
Flat plate
270 x 270 x 20 m

m
 | 10

5⁄8  x 10
5⁄8  x 4⁄5 "

O
C

R 10-4654-2640 
D

essert/breakfast plate
220 x 220 x 20 m

m
 | 8

2⁄3  x 8
2⁄3  x 4⁄5 "

O
C

R 10-4654-2661 
Bread&

butter Plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 10-4654-2700 
D

eep plate
220 x 220 x 50 m

m
 · 0,8 l | 8

2⁄3  x 8
2⁄3  x 2" · 27 oz.

O
C

R 10-4654-2595 
C

ake plate
330 m

m
 | 13"

O
C

R 10-4482-5070 
Vase tall
130 x 130 x 305 m

m
 · 3,0 l | 5

1⁄8  x 5
1⁄8  x 12" · 101

4⁄9  oz.

O
C

R 10-4482-5520 
Tea light holder
75 x 75 x 130 m

m
 | 3 x 3x5

1⁄8 "

O
C

R 10-4482-6072 
D

ecorative Bow
l

330 x 330 x 40 m
m

 · 2,5 l | 13 x 13 x 1
4⁄7 " · 84

1⁄2  oz.

O
C

R 10-4482-7880 
Tray stand
275 x 275 x 270 m

m
 | 10

5⁄6  x 10
5⁄6  x 10

5⁄8 "

O
C

R 10-4482-8230 
Porcelain box
160 x 130 x 100 m

m
 · 0,8 l | 6

2⁄7  x 5
1⁄8  x 4" · 27 oz.

2
1

5
2

1
4



M
odern G

race is inspired by the geom
etric furniture style of the 1930s 

and 1950s. T
he exceptional diversity of shapes – from

 strictly geom
etric 

cups to angular plates w
ith gently curving rim

s and decorative oval bow
ls – 

creates endless com
bination possibilities for your very ow

n arrangem
ents.

M
odern G

race s’inspire du design du m
obilier des années 30 et 50 et de 

ses form
es géom

étriques. L’extraordinaire variété de form
es, des tasses 

à la géom
étrie stricte aux assiettes rectangulaires aux bords légèrem

ent 
incurvés, en passant par les délicats bols ovales, crée des possibilités de 
com

binaisons infinies pour vos com
positions personnelles.

M
odern G

race ist inspiriert vom
 geom

etrischen M
öbeldesign der 1930er 

und 1950er Jahre. D
ie außergew

öhnliche Form
envielfalt aus streng 

 geom
etrischen Tassen, rechteckigen Tellern m

it sanft geschw
ungenem

 
Rand und zierlichen, ovalen Schalen schafft endlos viele Kom

binations-
m

öglichkeiten für Ihr ganz individuelles Arrangem
ent.

M
odern G

race se inspira en el geom
étrico diseño de m

uebles de los años 
30 y 50 del siglo pasado. La extraordinaria variedad de form

as, desde tazas 
estrictam

ente geom
étricas, platos rectangulares con bordes suavem

ente 
curvados y delicados cuencos ovalados, crea un sinfín de posibilidades de 
com

binación para su propio arreglo individual.

M
odern G

race si ispira al design geom
etrico dei m

obili degli anni ’30 e 
’50. La straordinaria varietà di form

e che spazia da tazze rigorosam
ente 

geom
etriche, piatti rettangolari con bordi delicatam

ente curvi e a graziose 
ciotole ovali crea un num

ero infinito di com
binazioni possibili per i vostri 

personali im
piattam

enti.

2
1

6
2

1
7



M
odern G

race
M

odern G
race

O
C

R 10-4510-0460 
C

offeepot/Teapot w
ith cover

1,2 l | 40
4⁄7  oz.

O
C

R 10-4510-0780 
C

ream
er 

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 10-4510-0960 
Sugar bow

l w
ith cover

0,33 l | 11
1⁄6  oz.

O
C

R 10-4510-1270 
C

up
0,23 l | 7

7⁄9  oz.

O
C

R 10-4510-1300 
C

up
0,21 l | 7

1⁄9  oz.

O
C

R 10-4510-1420 
C

up
0,08 l | 2

5⁄7  oz.

O
C

R 10-4510-1280 
Saucer
170 x 140 m

m
 | 6

2⁄3  x 5
1⁄2 "

Ref. 1270

O
C

R 10-4510-1310 
Saucer
170 x 140 m

m
 | 6

2⁄3  x 5
1⁄2 "

Ref. 1300

O
C

R 10-4510-1430 
Saucer
140 x 110 m

m
 | 5

1⁄2  x 4
1⁄3 "

Ref. 1420

O
C

R 10-4510-2600 
Flat plate
310 x 310 m

m
 | 12

1⁄5  x 12
1⁄5 "

O
C

R 10-4510-2610 
Flat plate
270 x 270 m

m
 | 10

5⁄8  x 10
5⁄8 "

O
C

R 10-4510-2640 
Flat plate
230 x 230 m

m
 | 9 x 9"

O
C

R 10-4510-2660 
Flat plate
160 x 160 m

m
 | 6

2⁄7  x 6
2⁄7 "

O
C

R 10-4510-2772 
Flat rectangular plate
240 x 140 m

m
 | 9

4⁄9  x 5
1⁄2 "

O
C

R 10-4510-2700 
D

eep plate 
240 x 210 m

m
 · 0,27 l | 9

4⁄9  x 8
1⁄4 " · 9

1⁄8  oz.

O
C

R 10-4510-2581 
Serving dish
350 x 180 m

m
 | 13

7⁄9  x 7"

O
C

R 10-4510-3287 
O

val bow
l

380 x 220 m
m

 · 3,0 l | 15 x 8
2⁄3 " · 101

4⁄9  oz.

O
C

R 10-4510-2535 
O

val pickle dish
190 x 120 m

m
 · 0,45 l | 7

1⁄2  x 4
5⁄7 " · 15

2⁄9  oz.

O
C

R 10-4510-3895 
O

val bow
l

290 x 70 m
m

 · 0,3 l | 11
3⁄7  x 2

3⁄4 " · 10
1⁄7  oz.

O
C

R 10-4510-3932 
D

ip bow
l

70 x 60 m
m

 · 0,04 l | 2
3⁄4  x 2

1⁄3 " · 1
1⁄3  oz.

2
1

9
2

1
8



Stella H
otel com

bines excellent design w
ith professional serviceability. The 

fine decor m
ade of the finest Prem

ium
 Bone Porcelain looks resplendent 

on particularly refined occasions and presents im
pressive delicacies from

 
talented star chefs w

ith style and charm
.

Stella H
otel associe un design d’exception et une aptitude à l’utilisation 

professionnelle. Son décor noble en Prem
ium

 Bone Porcelain des plus 
raffinés brille lors d’occasions particulièrem

ent nobles et présente avec 
style et charm

e les m
ets im

pressionnants de grands chefs talentueux.

Stella H
otel vereint exzellentes D

esign m
it professioneller G

ebrauchs-
tüchtigkeit. D

as noble D
ekor aus feinstem

 Prem
ium

 Bone Porcelain brilliert 
zu besonders edlen Anlässen und präsentiert eindrucksvolle D

elikatessen 
talentierter Spitzenköche und Spitzenköchinnen m

it Stil und C
harm

e.

Stella H
otel com

bina un excelente diseño con una funcionalidad  profesional. 
La elegante decoración hecha de Prem

ium
 Bone Porcelain brilla en 

las ocasiones especialm
ente nobles y presenta con estilo y encanto las 

 im
presionantes delicias de los m

ejores chefs.

Stella H
otel com

bina un design eccellente con la versatilità d’uso  professionale. 
Il decoro ricercato in finissim

a Prem
ium

 Bone Porcelain si distingue in 
occasioni particolarm

ente raffinate e presenta prelibatezze im
pressionanti 

di talentuosi chef di alto livello con stile e fascino.

2
2

0
2

2
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Stella H
otel

Stella H
otel

O
C

R 16-3272-0220 
C

offeepot N
.7 w

ith cover
0,3 l | 10

1⁄7  oz.

O
C

R 16-3272-0461 
Teapot w

ith cover
1,0 l | 33

4⁄5  oz.

O
C

R 16-3272-0630 
Teapot w. cover/filter
0,4 l | 13

1⁄2  oz.
Ref. 16-2040-7341

O
C

R 16-3272-0530 
Teapot N

.5 w
ith cover

0,4 l | 13
1⁄2  oz.

O
C

R 16-3272-0781 
C

ream
er 

0,2 l | 6
3⁄4  oz.

O
C

R 16-3272-0780 
C

ream
er N

.4
0,25 l | 8

4⁄9  oz.

O
C

R 16-3272-0800 
C

ream
er N

.6
0,1 l | 3

3⁄8  oz.

O
C

R 16-3272-0961 
Sugar bow

l w
ith cover

0,35 l | 11
5⁄6  oz.

O
C

R 16-3272-0960 
Sugar bow

l w
ith cover

0,35 l | 11
5⁄6  oz.

O
C

R 16-3272-0930 
Sugar bow

l w
ith cover

0,15 l | 5 oz.

O
C

R 16-3272-1273 
C

up 
0,2 l | 6

3⁄4  oz.

O
C

R 16-3272-1240 
C

up N
.1

0,4 l | 13
1⁄2  oz.

O
C

R 16-3272-1270 
C

up 
0,26 l | 8

4⁄5  oz.

O
C

R 16-3272-1300 
C

up N
.3

0,2 l | 6
3⁄4  oz.

O
C

R 16-3272-1420 
C

up N
.5

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-3272-1455 
U

nhandled dem
itasse

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-3272-9651 
M

ug w
ith handle

0,35 l | 11
5⁄6  oz.

O
C

R 16-3272-1271 
C

up N
.2 stackable

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-3272-1361 
C

up N
.4 stackable

0,18 l | 6 oz.

O
C

R 16-3272-1451 
C

up N
.8 stackable

0,1 l | 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-3272-2510 
Soup cup
0,4 l | 13

1⁄2  oz.

O
C

R 16-3272-2513 
Soup cup stackable
0,27 l | 9

1⁄8  oz.

O
C

R 16-3272-2514 
U

nhandled soup cup stackable
0,28 l | 9

1⁄2  oz.

O
C

R 16-3272-1281 
Saucer
150 m

m
 | 6"

Ref. 1273

2
2

3
2

2
2



Stella H
otel

Stella H
otel

O
C

R 16-3272-2522 
Saucer soup cup
180 m

m
 | 7"

Ref. 2513, 2514

O
C

R 16-3272-1280 
Saucer
150 m

m
 | 6"

Ref. 1271, 1361, 3911

O
C

R 16-3272-1460 
Saucer
120 m

m
 | 4

5⁄7 "
Ref. 1451, 1455

O
C

R 16-3272-1250 
Saucer
175 m

m
 | 6

8⁄9 "
Ref. 1240, 3810, 9651

O
C

R 16-3272-2520 
Saucer soup cup
175 m

m
 | 6

8⁄9 "
Ref. 2510

O
C

R 16-3272-1310 
Saucer
150 m

m
 | 6"

Ref. 1270, 1300

O
C

R 16-3272-1430 
Saucer
120 m

m
 | 4

5⁄7 "
Ref. 1420, 3921

O
C

R 16-3272-2595 
Flat coupe plate 
330 m

m
 | 13"

O
C

R 16-3272-2601 
Flat coupe plate 
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-3272-2620 
Flat coupe plate 
270 x 270 x 20 m

m
 | 10

5⁄8  x 10
5⁄8  x 4⁄5 "

O
C

R 16-3272-2641 
Flat coupe plate 
250 m

m
 | 9

5⁄6 "

O
C

R 16-3272-2651 
Flat coupe plate 
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 16-3272-2661 
Flat coupe plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-3272-2795 
Flat plate
290 x 140 m

m
 | 11

3⁄7  x 5
1⁄2 "

O
C

R 16-3272-2796 
Flat plate
290 x 180 m

m
 | 11

3⁄7  x 7"

O
C

R 16-3272-2701 
D

eep plate 
290 x 140 m

m
 · 0,31 l | 11

3⁄7  x 5
1⁄2 " · 10

1⁄2  oz.

O
C

R 16-3272-2790 
D

eep plate
290 m

m
 · 0,5 l | 11

3⁄7 " · 17 oz.

O
C

R 16-3272-2700 
D

eep plate
240 m

m
 · 0,33 l | 9

4⁄9 " · 11
1⁄6  oz.

O
C

R 16-3272-2940 
O

val platter
410 x 290 m

m
 | 16

1⁄7  x 11
3⁄7 "

O
C

R 16-3272-2960 
O

val platter
340 x 230 m

m
 | 13

2⁄5  x 9"

O
C

R 16-3272-2600 
Flat plate
290 m

m
 | 11

3⁄7 "

O
C

R 16-3272-2630 
Flat plate
280 m

m
 | 11"

O
C

R 16-3272-2640 
Flat plate
240 m

m
 | 9

4⁄9 "

O
C

R 16-3272-2650 
Flat plate
220 m

m
 | 8

2⁄3 "

2
2

5
2

2
4



Stella H
otel

O
C

R 16-3272-2660 
Flat plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-3272-2680 
Buffet plate
300 m

m
 | 11

4⁄5 "

O
C

R 16-3272-2810 
Flat plate
330 m

m
 | 13"

O
C

R 16-3272-3570 
O

val pickle dish
200 x 140 m

m
 | 7

7⁄8  x 5
1⁄2 "

O
C

R 16-3272-3170 
Salad bow

l N
.2

220 m
m

 · 2,0 l | 8
2⁄3 " · 67

5⁄8  oz.

O
C

R 16-3272-3180 
Salad bow

l N
.3

210 m
m

 · 1,7 l | 8
1⁄4 " · 57

1⁄2  oz.

O
C

R 16-3272-3901 
Individual bow

l
150 m

m
 · 0,6 l | 6" · 20

2⁄7  oz.

O
C

R 16-3272-3810 
Individual bow

l
130 m

m
 · 0,47 l | 5

1⁄8 " · 15
8⁄9  oz.

O
C

R 16-3272-3911 
Individual bow

l 
110 m

m
 · 0,22 l | 4

1⁄3 " · 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-3272-3921 
Indivudual bow

l
90 m

m
 · 0,11 l | 3

1⁄2 " · 3
5⁄7  oz.

O
C

R 16-3272-5980 
Individual bow

l
70 m

m
 · 0,05 l | 2

3⁄4 " · 1
2⁄3  oz.

O
C

R 16-3272-3821 
D

eep plate
200 m

m
 · 0,32 l | 7

7⁄8 " · 10
5⁄6  oz.

2
2

7
2

2
6



Stella H
otel

Stella H
otel

O
C

R 16-3272-5501 
Spoon
100 m

m
 | 4"

O
C

R 16-3272-5763 
C

hopstick&
spoon rest

100 m
m

 | 4"

O
C

R 16-3272-1900 
Footed individual bow

l
0,6 l | 20

2⁄7  oz.

O
C

R 16-3272-3380 
H

alf deep coupe plate
280 m

m
 | 11"

O
C

R 16-3272-3381 
H

alf deep coupe plate
225 m

m
 | 8

6⁄7 "

O
C

R 16-3272-7865 
Etagere
Ref. Round plates Ø

 21cm
 - 29cm

O
C

R 16-3272-3902 
C

over bow
l/plate

150 m
m

 | 6"

O
C

R 16-3272-3815 
C

over bow
l/plate

130 m
m

 | 5
1⁄8 "

O
C

R 16-3272-3912 
C

over bow
l/plate

110 m
m

 | 4
1⁄3 "

O
C

R 16-3272-3922 
C

over bow
l/plate

90 m
m

 | 3
1⁄2 "

O
C

R 16-3272-5981 
C

over bow
l/plate

70 m
m

 | 2
3⁄4 "

O
C

R 16-3272-5983 
C

over bow
l/plate

60 m
m

 | 2
1⁄3 "

Ref. 1420, 1451, 1455

O
C

R 16-3272-3596 
Am

use-bouche
160 x 110 m

m
 | 6

2⁄7  x 4
1⁄3 "

O
C

R 16-3272-3435 
Sauceboat
150 x 60 m

m
 · 0,1 l | 6 x 2

1⁄3 " · 3
3⁄8  oz.

O
C

R 16-3272-1951 
Egg cup w

ith integral saucer
125 m

m
 | 5"

O
C

R 16-3272-4890 
U

nhandled m
ug/Tea filter holder

0,22 l | 7
4⁄9  oz.

O
C

R 16-3272-1945 
Individual bow

l
110 m

m
 · 0,29 l | 4

1⁄3 " · 9
4⁄5  oz.

O
C

R 16-3272-1946 
Individual bow

l
110 m

m
 · 0,26 l | 4

1⁄3 " · 8
4⁄5  oz.

2
2

9
2

2
8



Stella C
osm

o guarantees a stylish appearance. The exquisite decor features 
a unique design and is the perfect com

plem
ent to the stylish design of Stella 

H
otel and Stella Vogue. As a delicate style statem

ent, Stella C
osm

o works as 
a culinary stage on w

hich enjoyable dishes perfectly com
e into their ow

n.

Stella C
osm

o est la garantie d’une présentation soignée. Son décor 
 extrêm

em
ent élégant séduit par son esthétique et com

plète ainsi  parfaitem
ent 

le design chic au style affirm
é de Stella H

otel et Stella Vogue. D
éclaration 

de style en filigrane, Stella C
osm

o offre une toile de fond culinaire sur 
laquelle de délicieux m

ets seront m
is en valeur.

Stella C
osm

o ist der G
arant für einen stilvollen Auftritt. D

as hochfeine 
D

ekor überzeugt m
it seiner Form

ensprache und ist die perfekte  Ergänzung 
zu dem

 stilsicheren D
esign von Stella H

otel und Stella Vogue. Als  filigranes 
Stilstatem

ent fungiert Stella C
osm

o als kulinarische Bühne, auf der 
 genussvolle Speisen perfekt zur G

eltung kom
m

en.

Stella C
osm

o es sinónim
o de una puesta en escena elegante. Esta refinada 

serie asom
bra con su lenguaje de form

as y es el com
plem

ento perfecto 
para Stella H

otel y Stella Vogue. C
om

o una delicada declaración de estilo, 
Stella C

osm
o es el escenario culinario perfecto para platos exquisitos.

Stella C
osm

o è garanzia di un aspetto elegante. Il bellissim
o decoro convince 

con il suo linguaggio form
ale, com

pletando alla perfezione il design raffinato 
di Stella H

otel e Stella Vogue. C
om

e una raffinata dichiarazione di stile, 
Stella C

osm
o funge da palcoscenico per presentare al m

eglio gustosi piatti.

2
3

0
2

3
1



Stella C
osm

o
Stella C

osm
o

O
C

R 16-4090-1310 
Saucer
185 x 185 x 20 m

m
 | 7

2⁄7  x 7
2⁄7  x 4⁄5 "

Ref. 10-4510-1270, 1300

O
C

R 16-4090-1430 
Saucer
145 x 145 x 15 m

m
 | 5

5⁄7  x 5
5⁄7  x 3⁄5 "

Ref. 16-3272-1451, 10-4510-1420

O
C

R 16-4090-2692 
H

alf deep oval coupe plate
340 x 225 x 55 m

m
 | 13

2⁄5  x 8
6⁄7  x 2

1⁄6 "

O
C

R 16-4090-2765 
H

alf deep oval coupe plate
300 x 200 x 50 m

m
 | 11

4⁄5  x 7
7⁄8  x 2"

O
C

R 16-4090-2598 
Flat oval coupe plate 
340 x 225 x 20 m

m
 | 13

2⁄5  x 8
6⁄7  x 4⁄5 "

O
C

R 16-4090-2731 
Flat oval coupe plate 
260 x 180 x 20 m

m
 | 10

1⁄4  x 7x
4⁄5 "

O
C

R 16-4090-2645 
Flat plate oval m

irror
290 x 290 x 20 m

m
 | 11

3⁄7  x 11
3⁄7  x 4⁄5 "

O
C

R 16-4090-2706 
D

eep plate
250 x 250 x 45 m

m
 · 0,12 l | 9

5⁄6  x 9
5⁄6  x 1

7⁄9 " · 4 oz.

O
C

R 16-4090-2632 
Flat plate
250 x 250 x 30 m

m
 | 9

5⁄6  x 9
5⁄6  x 1

1⁄6 "

O
C

R 16-4090-2701 
D

eep coupe plate
290 x 290 x 60 m

m
 · 1,2 l | 11

3⁄7  x 11
3⁄7  x 2

1⁄3 " · 40
4⁄7  oz.

O
C

R 16-4090-3470 
Salt shaker
60 x 60 x 70 m

m
 · 0,09 l | 2

1⁄3  x 2
1⁄3  x 2

3⁄4 " · 3 oz.

O
C

R 16-4090-3480 
Pepper shaker
60 x 60 x 70 m

m
 · 0,09 l | 2

1⁄3  x 2
1⁄3  x 2

3⁄4 " · 3 oz.

O
C

R 16-4090-4835 
C

over
160 x 160 x 160 m

m
 | 6

2⁄7  x 6
2⁄7  x 6

2⁄7 "

O
C

R 16-4090-4836 
C

over
120 x 120 x 130 m

m
 | 4

5⁄7  x 4
5⁄7  x 5

1⁄8 "

2
3

3
2

3
2



T
he reduced w

hite-on-w
hite design of Stella Vogue, finished w

ith subtle 
highlights in sophisticated m

atte gold, creates a graceful, elegant  atm
osphere 

on grand dining tables. T
he fine decor underscores the glam

our and flair 
of m

ajor banquets. Stella Vogue also gives a stylish attitude to upscale fine 
dining and high-class buffets.

Le décor épuré blanc sur blanc de Stella Vogue, rehaussé de discrets 
 ornem

ents en doré m
at élégant, confère grâce et noblesse à toutes les 

 grandes tables. Son décor raffiné souligne le glam
our et le charm

e des 
grands banquets. Stella Vogue saura égalem

ent créer une am
biance  élégante 

pour des repas gastronom
iques raffinés et des buffets prestigieux.

D
as reduzierte W

eiß-in-W
eiß D

ekor von Stella Vogue, ergänzt um
 dezente 

H
ighlights in edlem

 M
attgold, verleiht jeder großen Tafel A

nm
ut und 

N
oblesse. D

as feine D
ekor unterstreicht den G

lam
our und das Flair der 

großen Bankette. Ebenso verleiht Stella Vogue dem
 gehobenen Fine D

ining 
oder dem

 anspruchsvollen Buffet eine stilvolle Attitüde.

La decoración en blanco sobre blanco de Stella Vogue, con sutiles detalles 
en oro m

ate, destila gracia y elegancia. La fina decoración realza el glam
ur 

y el estilo de los grandes banquetes. Stella Vogue enm
arca distinguidam

ente 
las creaciones de la m

ejor cocina y crea una atm
ósfera especial en bufés 

en los que una cuidada presentación lo es todo.

Il sobrio decoro bianco su bianco, arricchito da discreti accenti in nobile 
oro opaco, conferisce grazia e ricercatezza a ogni tavola. Il raffinato  decoro 
sottolinea il fascino e l’atm

osfera dei grandi banchetti. Stella Vogue dona 
un tocco speciale anche al Fine D

ining di livello o al buffet 
più raffinato.

2
3

4
2

3
5



Stella Vogue
Stella Vogue

O
C

R 16-4008-1310 
Saucer
150 m

m
 | 6"

Ref. 16-3272-1270, 1300

O
C

R 16-4008-1430 
Saucer
120 m

m
 | 4

5⁄7 "
Ref. 16-3272-1420, 3921

O
C

R 16-4008-2680 
Buffet plate
300 m

m
 | 11

4⁄5 "

O
C

R 16-4008-2795 
Flat plate
290 x 140 m

m
 | 11

3⁄7  x 5
1⁄2 "

O
C

R 16-4008-2811 
Flat plate G

old
330 m

m
 | 13"

O
C

R 16-4008-2630 
Flat plate
280 m

m
 | 11"

O
C

R 16-4008-2640 
Flat plate
240 m

m
 | 9

4⁄9 "

O
C

R 16-4008-2650 
Flat plate
220 m

m
 | 8

2⁄3 "

O
C

R 16-4008-2660 
Flat plate
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-4008-2664 
Flat plate G

old
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

O
C

R 16-4008-2790 
D

eep plate 
290 m

m
 · 0,5 l | 11

3⁄7 " · 17 oz.

O
C

R 16-4008-2701 
D

eep plate 
290 x 140 m

m
 · 0,31 l | 11

3⁄7  x 5
1⁄2 " · 10

1⁄2  oz.

O
C

R 16-4008-2700 
D

eep plate 
240 m

m
 · 0,33 l | 9

4⁄9 " · 11
1⁄6  oz.

O
C

R 16-4008-2810 
Flat plate
330 m

m
 | 13"

2
3

7
2

3
6


