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Cuillères et pailles    220

Snacking  221

Couverts séries 222 à 230

WMF Inox 18.10 231

Fruits de mer 232 à 233

Couteaux à steak 234 à 235
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Cuillères à cocktail Cuillères à cocktail Accessoires

Code  Long cm  U.V  Prix HT

C . 47 10 127 20,5 12 0,62
D . 47 10 126 27 12 1,22
E . 47 10 979 20 12 1,50

Code  Long cm  U.V  Prix HT

F . 47 10 472 20 12 1,86
G . 46 10 422 18 12 8,67

Code  Long cm  U.V  Prix HT

A . 47 10 090  17,7 12 0,61
B . 47 10 978 20 12 1,52

&RGH�� Ɲ�[�+W�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

H . 47 10 474 0,6 x 21,5 1/40 7,96
I . 47 10 470 19,5   12 1,83
J . 47 10 473 0,6 x 21,5 1/40 7,96

C . Mazagran 

D . Sangria

F. Cuillère à glaçons Drakkar

B . Soda Drakkar

A . Soda Olga

E . Drakkar coudée G . Cuillère à glace aluminium

I . Cuillère paille inox

M . Cuillère service pleine

N . Cuillère service ajourée

H . Set de 4 pailles inox courbée 
avec goupillon

J . 4 pailles inox+goupillon

K . 6 pailles inox+goupillon

L . 4 pailles inox multicolore+goupillon

O . Bambou x12+goupillon

P . Bambou x12+goupillon

&RGH�� Ɲ�[�/�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

O . 50 41 911 0,6-0,9 x 20 6/48 4,99
P . 50 41 912 0,6-0,9 x 24 6/48 5,88

Pailles papier
100% recyclable, 100% biodégradable.

Q .  x250 (noir, kraft, panaché)

R .  x250 (vert, jaune, noir, coloris panachés)

&RGH�� Ɲ�[�/�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

Q . 63 46 001  0,6 x 14 1/40 11,06 
R . 63 46 002 0,6 x 20 1/40 13,27

Pailles naturelles

&RGH�� Ɲ�[�+W�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

K . 50 41 901 1,2 x 21,5 1/50 5,00
L . 50 41 902 1,2 x 21,5 1/50 6,25

Code  Long cm  U.V  Prix HT

M . 47 35 766 25 1/12 4,17
N . 47 35 767 25 1/12 4,17

Pailles inox Serving
Manche plastique directement surmoulé sur des 
lames en acier inoxydable trés robustes.

Cuilleres - Pailles

,
Soda et glace
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Croco
Finition martelé

Code  Long cm  U.V  Prix HT

A . 47 10 709 16 12 0,48
B . 47 10 711 17 12 0,52
C. 47 10 710 13 12 0,40
6HW�GH���SLqFHV�VRXV�ÀOP
47 10 708  12 1,64
Couteau à steak
47 10 712 21 12 1,36
D . 47 10 713 12 12 0,35

Code  Long cm  U.V  Prix HT

F . 47 10 976 10 12 1,52
G . 47 10 039 11 boîte 120 1 20,36
H . 47 35 023 11 boîte 12 1 1,77
I . 47 10 089 11 12 0,29

Code  Long cm  U.V  Prix HT

N . 47 10 277 9 12 0,83
O . 47 10 469 15 12 1,26
P . 47 10 770  13 12 0,15
E . 47 10 141 9 4 2,80

Code  Long cm  U.V  Prix HT

J . 47 10 974 12 1/12 0,96
K . 47 40 095 11,4 Boîte 6 1/6 0,88
L . 48 35 210 10 12 0,38
M . 47 10 471 11 12 0,37

Roissy
���OO�ſPKVKQP�DTKNNCPV�KPQZ�����

Atoll
���OO�ÃRCKUUGWT��KPQZ������CXGE�
UGTXKGVVG�GP�RCRKGT

Snacking
���OO�ſPKVKQP�KPQZ�������EQWXGTVU�GODQÉVCDNGU

Code  Long cm  U.V  Prix HT

W . 47 40 150 21 18 1,33

Code  Long cm  U.V  Prix HT

X . 47 40 151 18 12 5,68

Code  Long cm  U.V  Prix HT

U . 47 10 769 21 1 0,63 

Code  Long cm  U.V  Prix HT

Q . 47 10 894 16 12 0,44
R . 47 10 896 12 12 0,35
S . 47 10 897 16,5 12 0,46
6HW���SLqFHV�VRXV�ÀOP�5RLVV\
T . 47 10 914  1 1,27

Code  Long cm  U.V  Prix HT

V . 47 10 997 16 1 1,34

Q . Fourchette

U . Set de 3 couverts Atoll

S . Couteau table
T . Set de 3 couverts Roissy

P . Soda exo

W . Set de 3 couverts Leaves

R . Cuillère à café

F . Dégustation roulée

E . Rond de serviette arabesque

G . Moka bar (boîte de 120)

A . Fourchette

H . Vésuve (boîte de 12)

B . Couteau

I . Olga

C . Cuillère

L . Fjord

M . Touillette / Mélangeur

K . Moka primo en lot de 6

J . Moka drakkar

N . Atoll crochet

O . Pelle à glace

NNEWEW

NNEWEW

NNEWEW

V . Set 3 couverts snacking

Snacking

Cuillères et Moka

D . Cuillère 3 en  1

Slim 6mm
Finition standart, Inox 18.0.

Y .

Z .

AA .
'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

Y . Lot12 Fourchettes 47 40 153 17,8 20 2,49
=���/RW���&XLOOqUHV�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
$$���/RW���&XLOOqUHV�FDIp� ���������� ����� ��� ����
Lot12 Couteaux 47 40 152 18,8 20 2,98
Lot12 Fouchettes dessert 47 40 156 12 40 2,24

X . Set de 4 couverts Mobil Pocket

Leaves
(KPKVKQP�KPQZ�����

Mobil Pocket 
ſPKVKQP�KPQZ������FCPU�DQÉVG�FG�
rangement

NNEWEW
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Vieux Paris 1,8mm
Inox standart 18.0

Contour 2mm
Finition brillant inox 18.0

E .

F .

G .

H .

I .

J .

K .

L .

N .

M .

O .

P .

Ocean 1.8mm
Finition standard brillant inox 18.0

U .

V .

W .

X .

Manille 2mm
Finition standart, Inox 18.0

Resto 2mm
Finition standart inox 18.0

A .

B .

C .

D .

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

A . Fourchette 47 35 370 20,5 12 0,63
%���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
&���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
D . Couteau 47 35 373 23,5 12 1,00

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

E . Fourchette 47 35 110 20 12 0,58
)���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
*���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
+���&RXW��PRQREORF����������� ��� ��� ����
&RXWHDX�FUDQWp� ���������� ����� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

I . Fourchette 47 11 840 19 12 0,62
-���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
.���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
/���&RXWHDX�GpFODVVp���������� ��� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

Q . Fourchette 47 10 092 19,5 12 0,70
5���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
6���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
7���&RXW��0RQREORF����������� ��� ��� ����
&XLO�VRGD�0D]DJUDQ����������� ����� ��� ����
&XLOOqUH�PRND� ���������� ����� ��� ����
Couteau Steak 47 10 094 20,9 12 2,04
&XLOOqUH�j�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

M . Fourchette 47 10 220 21 12 1,30
1���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
2���&XLOOpUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
P . Couteau 47 10 223 22,5 12 2,86
Fourchette dessert 47 10 225 18 12 1,22
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ��� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

U . Fourchette 47 10 001 20,5 12 1,25
9���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
:���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
X . Couteau 47 10 004 22 12 2,13

Olga 1.8mm
Finition brillant inox 18.0

Q .

R .

S .

T .

Couverts
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Valmy 1.5mm
Finition standard inox 18.0

A .

B .

C .

D .

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

A . Fourchette 48 35 980 20 12 0,35
%���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
&���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
D . Couteau 48 35 983 21,8 12 0,61
E . Couteau à steak 48 35 988 22,4  NEW 12 1,47
Fourchette dessert 48 35 984 17,2 12 0,40
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����
Couteau dessert 47 10 248 20,3 12 0,70
)RXUFKHWWH�SRLVVRQ����������� ����� ��� ����
&RXWHDX�SRLVVRQ� ���������� ����� ��� ����
Fourchette huître 48 35 986 13 12 0,28
)RXUFKHWWH�HVFDUJRW���������� ����� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

I . Fourchette 47 10 970 20,1 12 1,22
-���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
.���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
/���&RXW��PRQREORF����������� ����� ��� ����
&XLOOqUH�PRND� ���������� ����� ��� ����
&XLO�VRGD�0D]DJUDQ����������� ����� ��� ����
&XLO�FRXGpH�0D]DJ������������ ����� ��� ����
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

E . Fourchette 47 10 385 20,7 12 1,70
)���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
*���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
+���&RXWHDX�PRQREORF���������� ����� ��� ����
&RXW��GHVV��PRQREORF����������� ����� ��� ����
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

M . Fourchette 47 10 491 19,5 12 1,37
1���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
2���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
3���&RXWHDX�0RQREORF����������� ����� ��� ����
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����

Vieux Paris 3mm
Finition satinée, sans virgule, inox 18.0

E .

F .

G .

H .

Drakkar 2mm
Finition miroir, inox 18.0

Vieux Paris 2mm
Finition standard, sans virgule, inox 18.0

I .

J .

K .

L .

M .

N .

O .

P .

Couverts

E .

NNEWEW
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Caractère 4mm
Finition miroir, acier inoxydable 18.0

I .

J .

K .

L .

Havane Jungle 3mm
Décor gravé 2 faces, acier inoxydable 18.0

Quadrille 2.5mm
Décor gravé 2 faces, acier inoxydable 18.0

A .

B .

C .

D .

E .

F .

G .

H .

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

A . Fourchette  48 35 610 20 12 1,73
%���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
&���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
D . Couteau 48 35 613 22 12 3,52

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

I . Fourchette 47 35 040 21 12 1,74
-���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
.���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
L . Couteau steak 47 35 043 23 12 2,96
Fourchette dessert 47 35 045 19 12 1,60
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ��� ��� �����
Couteau dessert 47 35 047 21 12 2,85

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

E . Fouchette 47 35 180 21 12 2,07
)���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� �����
*���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
+���&RXW�PRQREORF� ���������� ������ ���� �����
Fouchette dessert 47 35 185 17,7 12 1,89
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����
Couteau dessert 47 35 187 20,5 12 2,87 

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

0���)RXFKHWWH�WDEOH����������� ��� ��� ����
1���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
2���&XLOOqUH�j�FDIp� ���������� ����� ��� ����
3���&RXWHDX�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
Fourchette dessert 47 35 845 19 12 1,70
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����
Couteau dessert 47 35 847 21,2 12 3,48

Felicity 2,5mm
Finition miroir inox18.0.

M .

N .

O .

P .

Couverts
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Ariane 3mm
Finition miroir, Inox 18.0.

I .

J .

K .

L .

Métropole 4mm
Finition miroir, Inox 18.10

Actual 2mm
Finition miroir, Inox 18.0

Jet 2,5mm
Finition brillant, Inox 18.0.

A .

B .

C .

D .

E .

F .

G .

H .

M .

N .

O .

P .

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

A . Fourchette  47 35 510 20,3 12 1,00
%���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
&���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
D . Couteau 47 35 513 22,1 12 1,42

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

I . Fourchette 47 10 860 21,3 12 1,95
-���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
.���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
/���&RXW��0RQREORF� ���������� ��� ��� ����
Fourchette dessert 47 10 865 19,2 12 1,84
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ��� ��� ����
&XLOOqUH�PRND� ���������� ����� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

E . Fouchette 47 38 125 21,1 12 4,20
)���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
*���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
H . Couteau 47 38 128 22,5 12 6,25
Fourchette dessert 47 38 131 19,4 12 3,98
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����
Couteau dessert 47 38 133 20,5 12 5,92
&XLOOqUH�PRND� ���������� ����� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

M . Fourchette 47 35 570 20,7 12 1,57
1���&XLOOqUH�WDENH� ���������� ����� ��� ����
2���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
P . Couteau 47 35 573 22,4 12 3,10
Fourchette dessert 47 35 574 17,8 12 1,45
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ��� ��� ����
Couteau dessert 47 35 576 19,5 12 2,95

Couverts
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Amsterdam 2.5mm
Finition satinée, Inox 18.0.

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

E . Fourchette 47 35 050 21 12 1,99
)���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
*���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
+���&RXWHDX�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
Fourchette dessert 47 35 055 18,5 12 1,94
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ��� ��� ����
&XLOOqUH�PRND� ���������� ����� ��� ����
Couteau steak 47 10 321 23 12 3,62

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

Q . Fourchette 47 35 410 22 12 2,33
5���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
6���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
7���&RXWHDX�PRQREORF����������� ����� ��� ����
&RXW��GHVV��PRQREORF����������� ����� ��� ����
Fourchette dessert 47 35 415 18,3 12 2,20
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����
&XLOOqUH�PRND� ���������� ����� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

I . Fourchette 47 35 095 20,5 12 4,20
-���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
/���&RXW��PRQREORF����������� ����� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

M . Fourchette 47 35 541 19 12 1,18
1���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
2���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
P . Couteau 47 35 544 21,2 12 2,45

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

A . Fourchette 47 35 530 19,6 12 2,14
%���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
&���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
D . Couteau 47 35 533 21 12 2,62
&RXW�VWHDN�PRQREORF����������� ����� ��� ����
Fourchette dessert 47 35 535 18,1 12 2,02
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ��� ��� ����
Couteau dessert 47 35 537 20 12 2,51

Carlton forgé
Finition miroir Inox 18.0.

Baguette 2.5mm
Finition miroir Inox 18.0.

Tendence 4mm
Finition miroir Inox 18.10.

A .

B .

C .

D .

I .

J .

L .

E .

F .

G .

M .

Q .

N .

R .

O .

S .

P .

T .

Moderno 2.5mm
Finition miroir, Inox 18.10.

H .

Couverts
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'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

A . Fourchette 47 35 578 20 12 1,40
%���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
&���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
D . Couteau 47 35 581 23,3 12 2,40

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

I . Fourchette 47 35 360 21 12 3,52
-���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
.���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
L . Couteau 47 35 363 23 12 3,53
Fourchette dessert 47 35 365 18 12 3,32
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ��� ��� ����
Couteau dessert 47 35 368 20 12 3,36

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

M . Fourchette 47 35 380 20,2 12 1,28
1���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
2���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
3���&RXWHDX�FUDQWp� ���������� ����� ��� �����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

(���)RXUFKHWWH�VDWLQp� ���������� ��� ��� ����
)RXUFKHWWH�PLURLU� ���������� ��� ��� ����
)���&XLOOqUH�WDEOH�VDWLQp���������� ����� ��� ����
&XLOOqUH�WDEOH�PLURLU� ���������� ����� ��� ����
*���&XLOOqUH�FDIp�VDWLQp����������� ����� ��� ����
&XLOOqUH�FDIp�PLURLU� ���������� ����� ��� ����
+���&RXW�PRQREORF�VDW������������ ����� ��� ����
&RXW��PRQREORF�PLURLU� ���������� ��� ��� ����
&RXWHDX�GHVVHUW�VDWLQp����������� ����� ��� ����
&RXWHDX�GHVVHUW�PLURLU����������� ����� ��� ����
)RXUFK��GHVVHUW�VDWLQp� ���������� ��� ��� ����
)RXUFK��GHVVHUW�PLURLU� ���������� ��� ��� ����
&XLOOqUH�GHVVHUW�VDWLQp� ���������� ����� ��� ����
&XLOOqUH�GHVVHUW�PLURLU� ���������� ����� ��� ����
&RXWHDX�VWHDN�7ULRPSKH���������� ����� ��� ����

Canisse Bambou 3mm
Finition miroir, inox 18.0

Vieux Paris 3mm
Finition satinée et/ou miroir, avec virgule 18.0.

A . E .

B . F .

C . G .

D . H .

Instinct 2mm
Finition brillant, Inox 18.0. Modèle asymétrique.

Opus 3.5mm
Finition miroir acier inoxydable 18.10

I .

J .

K .

L .

M .

N .

O .

P .

Couverts
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Havane 3mm
Finition miroir, Inox 18.0.

Orenok 3mm
Finition miroir, Inox 18.10.

A .

B .

C .

D .

I . 

J . 

K . 

L . 

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

A . Fourchette 47 10 921 21,3 12 3,15
%���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
&���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
'���&RXWHDX�PRQREORF� ���������� ��� ��� ����
&RXW��GHVVHUW�PRQREORF� ���������� ����� ��� ����
Couteau steak 47 10 931 22,8 12 3,89
Fourchette dessert 47 10 926 19,2 12 2,94
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ��� ��� ����
)RXUFKHWWH�SRLVVRQ� ���������� ����� ��� ����
&RXWHDX�SRLVVRQ� ���������� ����� ��� ����
&XLOOqUH�PRND� ���������� ����� ��� ����

Cabana 3mm
Finition miroir, Inox 18.0.

M . 

N . 

O . 

P . 

Q . 

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

M . Fourchette 47 10 932 20,4 12 1,91
1���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
2���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
P . Couteau 47 10 935 23 12 2,37
Q . Couteau steak 47 10 937 23 12 3,11
Couteau dessert 47 10 936 20,5 12 2,37
Fourchette dessert 47 10 938 18 12 1,91
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

I . Fourchette 47 35 451 20,7 12 2,05
-���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
.���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
L . Couteau 47 35 454 23,5 12 3,04
Fourchette dessert 47 35 455 17,7 12 1,93
&XLOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

M . Fourchette 47 11 810 21 12 1,93
1���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
O . Couteau 47 11 813 23 12 2,50
Couteau steak 47 11 814 22 12 3,11
Fourchette dessert 47 11 815 18 12 1,92
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ��� ��� ����
Couteau dessert 47 11 817 20,5 12 2,48
)RXUFKHWWH�SRLVVRQ� ���������� ��� ��� ����
&RXWHDX�SRLVVRQ� ���������� ��� ��� ����
&XLOOqUH�PRND� ���������� ���� ��� ����

Tam Tam 3mm
Finition martelée, acier 18.0.

M .

N .

O .

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

P . Fouchette 47 35 600  12 1,35
4���&XLOOqUH� ���������� � ��� ����
&XLOOqUH�j�FDIp� ���������� � ��� ����
R . Couteau 47 35 603  12 2,56
Couteau dessert 47 35 604  12 2,23
Fourchette à dessert 47 35 605  12 1,31
&XLOOqUH�j�GHVVHUW� ����������� � ��� ����

Triomphe
Finition miroir, Inox 18.0

P .

Q .

R .

Couverts
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'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

A . Fourchette 47 10 981  20,5 12 5,78
%���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
&���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
'���&RXWHDX�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
Couteau dessert 47 10 987 21,2 12 5,75
Fourchette dessert 47 10 985 17,6 12 5,75
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����
)RXUFKHWWH�SRLVVRQ� ���������� ����� ��� ����
&RXWHDX�SRLVVRQ� ���������� ����� ��� ����
&XLOOqUH�PRND� ���������� ��� ��� ����
Couteau steak 47 10 988 24 12 5,23

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

E . Fourchette 47 10 960  20,8 12 5,97
)���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
*���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� &70
H . Couteau 47 10 963 22,1 12 6,07
Couteau steak 47 10 965 22,2 12 4,01
Fourchette dessert 47 10 966 19,2 12 5,60
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����
Couteau dessert 47 10 964 20,2 12 6,07

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

I . Fourchette 47 10 683 21 12 3,29
-���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
.���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
/���&RXWHDX�PRQREORF����������� ����� ��� ����
Couteau steak 47 10 261 22,3 12 3,66
Fourchette dessert 47 10 691 18,5 12 3,28
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����
&RXW�GHVV��PRQREORF� ���������� ����� ��� ����

2GTUQPPCNKUCVKQP�NCUGT�RQUUKDNG2GTUQPPCNKUCVKQP�NCUGT�RQUUKDNG

>  0QWU�CXQPU�NC�RQUUKDKNKVÃ�FG�HCKTG�WP�OCTSWCIG�CW�NCUGT��&KOGPUKQP�OCZKOWO�FW�RQKPV�FG�OQVKH����
Z����OO��2TKZ�TGITQWRCPV�NGU�HTCKU�FG�NQIQ�GV�NGU�HTCKU�FG�ECNCIG�´�RCTVKT�FŏWP�ſEJKGT�KPHQTOCVKSWG�HQWTPK�
TGRTGPCPV�NG�RQKPV�FG�OQVKH�´�TÃCNKUGT�´�NŏÃEJGNNG����
2TKZ�PGVU�*6�KPFKECVKHU��PQWU�EQPUWNVGT�

 �/CTSWCIG�OKPKOWO�RCT�����RKÂEGU� �����ŝ�PGV�*6

 �(TCKU�FG�ETÃCVKQP�FG�NQIQ�KPENWU�

Ipanama forgé 5mm
Forgé inox 18.10, avec le célèbre couteau lame inversée.

Vogue forgé 8mm
)RUJp�¿QLWLRQ�PLURLU��LQR[�������

Harmony 3mm
Finition miroir, inox 18.10.

A . E .

F .

G .

H .

B .

C .

D .

I .

J .

K .

L .

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

H . Fourchette 47 10 709 16  12 0,48
I . Couteau 47 10 711 17 12 0,52
-���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
6HW�GH���SLqFHV�VRXV�ÀOP� ���������� � ��� ����
K . Couteau à steak 47 10 712 21 12 1,36
&XLOOqUH���HQ���� ���������� ��� ��� ����

Croco
Finition martelé 

Couverts

H .

I . 

J . 

K . 
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'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

A . Fourchette 47 10 820 20,6 12 1,97
%���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
&���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
D . Couteau 47 10 823 23 12 2,86
&RXWHDX�VWHDN�PRQREORF� ���������� ��� ��� ����
Fourchette dessert 47 10 825 19 12 1,94
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ��� ��� ����
&RXWHDX�GHVVHUW�PRQREORF� ���������� ����� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

I . Fourchette 47 10 310 20,5 12 3,47
-���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
.���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
/���&RXWHDX�PRQREORF� ���������� ����� ��� ����
&RXW��GHVVHUW�PRQREORF� ���������� ����� ��� ����
&RXWHDX�WDEOH�RUIqYUH� ���������� ��� ��� ����
Fourchette dessert 47 10 317 18,5 12 3,34
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����
&RXWHDX�GHVVHUW�RUIqYUH� ���������� ����� ��� ����
&XLOOqUH�PRND� ���������� ����� ��� ����
&XLOOqUH�VRGD�PD]DJUDQ� ���������� ����� ��� ����
Couteau steak  47 10 321 23 12 3,62
)RXUFKHWWH�j�SRLVVRQ� ���������� ����� ��� ����
&RXWHDX�j�SRLVVRQ�� ���������� ����� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

E . Fourchette 47 10 670 21 12 2,13
)���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
*���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
+���&RXWHDX�PRQREORF���������� ����� ��� ����
&RXW�GHVV�PRQREORF� ���������� ����� ��� ����
Fourchette dessert 47 10 675 18,3 12 2,08
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����
&RXW��VWHDN�+DUPRQ\� ���������� ����� ��� ����
&XLOOqUH�PRND� ���������� ��� ��� ����

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

M . Fourchette 47 10 835 20,2 12 1,98
1���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
2���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
P . Couteau 47 10 838 22,5 12 2,79
Q . Couteau steak 47 10 839 22 12 3,16
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����
 

Esmeralda 2.5mm
Finition poli-glace inox 18.0, le manche courbé, stylé et moderne.

Symphony 2.5mm
Finition miroir, inox 18.0

A . E .

F .

G .

H .

B .

C .

D .

Océanie 3mm
Finition miroir, inox 18.10.

Felix 3mm
Finition miroir, inox 18.0.

I .

J .

K .

L .

M .

N .

O .

P .

Q .

Couverts
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WMF - Inox 18.10

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

$���)RXUFKHWWH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
%���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
&���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
'���&RXWHDX�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
Couteau dessert 42 11 125 20,5  12 2,67
Fourchette dessert 42 11 126 18,1 12 1,97
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����
&RXWHDX�SL]]D� ���������� ����� ��� ����

Bistrot 3,2mm
Avec ses formes originales et son épaisseur de 3,2mm, ces couverts 
sublimeront votre table avec force et élégance. Tenue impeccable. En acier 
inoxydable Cromargan® 18.10.

A .

B .

C .

D .

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

E . Fourchette 42 11 371 21,1 12 3,91
)���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
*���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ����� ��� ����
+���&RXWHDX�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
Couteau dessert 42 11 375 22 12 4,54
Fourchette à dessert 42 11 376 19,6 12 3,27
&XLOOqUH�j�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����

Juwel 3,2mm
La gamme JUWEL est le bijou élégant avec une touche de sophistication. Les 
facettes complexes à l’extrémité du manche rappellent les pierres précieuses 
¿QHPHQW�OLVVpHV�HW�IRQW�GH�FKDTXH�SLqFH�GH�FRXWHOOHULH�XQ�SRLQW�FXOPLQDQW�
étincelant sur n’importe quelle table. Cette collection se marie particulièrement 
bien avec de la porcelaine. Finition polie impeccable.

E .

F .

G .

H .

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

,���)RXUFKHWWH�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
-���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
.���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
/���&RXWHDX�WDEOH� ���������� ����� ��� ����
Couteau dessert 42 11 495 22,6 12 2,79
Fourchette dessert 42 11 496 21 12 2,80
&XLOOHUH�GHVVHUW�� ���������� ����� ��� �����

Nordic 4,2mm
$YHF�VRQ�GHVLJQ�VLPSOH�HW�pOpJDQW��1RUGLF�j�OD�VLORXKHWWH�¿QH�FRRO�HW�ORQJXH�
mais son épaisseur de 4,2mm en fait un produit avec une résistance et une 
longévité inégalées, en acier inoxydable Cromargan® 18.10 résistant à la 
corrosion.

I .

J .

K .

L .

'pVLJQDWLRQ�� &RGH�� /RQJ�FP�� 8�9�� 3UL[�+7

0���)RXUFK��WDEOH� ���������� ��� ��� ����
1���&XLOOqUH�WDEOH� ���������� ��� ��� ����
2���&XLOOqUH�FDIp� ���������� ��� ��� ����
3���&RXWHDX�WDEOH� ���������� ����� ��� �����
Couteau dessert 42 11 515 22,6 12 12,70
Fourchette dessert 42 11 516 21 12 7,73
&XLOOqUH�GHVVHUW� ���������� ����� ��� ����

Nordic gun metal 4,2mm
La gamme nordic gun metal est d’un design ultra moderne, caractérisé par une 
¿QH�VLORXKHWWH��XQH�IRUPH�OpJqUH��VXEWLOH�HW�VRSKLVWLTXpH��/D�FRXOHXU�*XQ�0pWDO�
pvd est la plus résistante dans le marché.

M .

N .

O .

P .

Couverts WMF
Les couverts WMF sont d’une qualité supérieure, à la fonctionnalité exceptionnelle et d’une grande élégance pour répondre aux exigences 
les plus élevées en matière de design. Extrêmement résistants aux rayures, les couverts ne présentent aucune trace d’usure même en cas 
d’utilisation quotidienne intensive. Ils sont résistants aux acides alimentaires, et n’altèrent pas le goût. En acier inoxydable Cromargan® 18.10

NNEWEW


