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contem

porâneos aos m
ais clássicos. A

s m
atérias-prim

as de alta qualidade, de origem
 

europeia (A
ISI 420 utilizados em

 facas e A
ISI 304 nas restantes peças), aliam

-se a vários 
acabam

entos, incluindo em
 alto brilho, com

 duplo polim
ento e abrilhantam

ento.  
O

 com
plem

ento ideal aos serviços em
 porcelana, sublin

hando a qualidade dos am
bientes 

V
ista A

legre.

C
utlery includes a w

ide range of m
odels, from

 the m
ost contem

porary to the m
ost classic. European high 

quality raw
 m

aterials, (AISI 420 used in knives and AISI 304 in the other pieces), are com
bined w

ith various 
finishes, including high gloss, w

ith double polishing and buffi
ng. The ideal com

plem
ent to porcelain services, 

underlining the quality of Vista Alegre am
biances.

La oferta de cubertería incluye una am
plia gam

a de 
m

odelos, desde m
odelos m

ás contem
poráneos has-

ta m
odelos m

ás clásicos. M
aterias prim

as europeas 
de alta calidad (AISI 420 utilizado en los cuchillos y 
AISI 304 en el resto de piezas) se com

binan con una 
variedad de acabados, com

o el alto brillo, con doble 
pulido y abrillantado. El com

plem
ento ideal para los 

servicios de porcelana, que realza la calidad de los 
am

bientes Vista Alegre.

L’offre de couverts com
prend une large gam

m
e de 

m
odèles, des plus contem

porains aux plus clas-
siques. Les m

atières-prem
ières de haute qualité, 

d’origine européenne (AISI 420 utilisées dans les 
couteaux et AISI 304 dans les autres pièces), s’asso-
cient à diverses finitions, notam

m
ent à la haute bril-

lance, avec double polissage et brillance. Le com
plé-

m
ent idéal des services en porcelaine, soulignant la 

qualité des am
biances Vista Alegre.
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