
Prem
ium

 m
aterials, attractive designs, the best craftsm

anship – it goes 
w

ithout saying that Villeroy&
Boch delivers first-class cutlery. O

ur stainless 
steel cutlery series are ideal for professional use in the gastronom

y sector.

D
es m

atériaux haut de gam
m

e, un design séduisant et une finition 
parfaite caractérisent naturellem

ent la qualité supérieure des couverts de 
table Villeroy&

Boch. N
os séries de couverts de table en acier inoxydable 

sont parfaitem
ent adaptées à un usage professionnel dans le secteur de 

la restauration.

H
ochw

ertiges M
aterial, attraktives D

esign, beste Verarbeitung – 
selbstverständlich, dass Villeroy&

Boch erstklassige Besteckqualität 
liefert. U

nsere Besteckserien in Edelstahl sind perfekt geeignet für den 
professionellen Einsatz in der G

astronom
ie.

M
aterial de alta calidad, diseño atractivo, el m

ejor acabado: no hace falta decir 
que Villeroy&

Boch ofrece una cubertería de la m
áxim

a calidad. N
uestras 

series de cubiertos de acero inoxidable son perfectam
ente adecuadas para 

un uso profesional en el sector de la restauración.

M
ateriale di alta qualità, design accattivante, lavorazione eccellente: è ovvio 

che Villeroy&
Boch fornisce posate di prim

a classe. Le nostre serie di posate 
in acciaio inossidabile sono perfettam

ente adatte per l!uso professionale 
nel settore della ristorazione.
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An expressive cutlery set w
ith a ham

m
ered-finish look: the rustic style of 

Blacksm
ith is the perfect com

plem
ent to reduced Prem

ium
 Porcelain and 

lends character to any table setting.

U
n aspect m

artelé pour des couverts de table extrêm
em

ent expressifs : 
le look rustique de Blacksm

ith est le com
plém

ent parfait d’une Prem
ium

 
Porcelain épurée et confère à chaque table une touche pleine de caractère.

Ein ausdrucksstarkes Besteck in H
am

m
erschlagoptik: D

er rustikale Look  
von Blacksm

ith ist die perfekte Ergänzung zu reduziertem
 Prem

ium
 Porcelain 

und verleiht jeder gedeckten Tafel einen besonders charaktervollen Akzent.

U
na expresiva cubertería de estética m

artillada: el aspecto rústico de 
Blacksm

ith es el com
plem

ento perfecto para la Prem
ium

 Porcelain y aporta 
un toque de m

ucho carácter en cualquier m
esa.

Posate fortem
ente espressive con effetto m

artellato: L’aspetto rustico di 
Blacksm

ith è il com
plem

ento perfetto per la sobria Prem
ium

 Porcelain e 
conferisce a ogni tavola un accento particolarm

ente caratteristico.
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Blacksm
ith

Blacksm
ith

O
C

R 12-6387-0040 
D

inner spoon
205 m

m
 | 8"

O
C

R 12-6387-0563 
Bread and butter knife M

B
185 m

m
 | 7

2⁄7 "

O
C

R 12-6387-0050 
D

inner fork
205 m

m
 | 8"

O
C

R 12-6387-0600 
Longdrink spoon
195 m

m
 | 7

2⁄3 "

O
C

R 12-6387-0065 
D

inner knife M
B

231 m
m

 | 9"

O
C

R 12-6387-0070 
D

essert spoon
180 m

m
 | 7"

O
C

R 12-6387-0080 
D

essert fork
180 m

m
 | 7"

O
C

R 12-6387-0093 
D

essert knife M
B

202 m
m

 | 8"

O
C

R 12-6387-0100 
Fish fork
180 m

m
 | 7"

O
C

R 12-6387-0110 
Fish knife
200 m

m
 | 7

7⁄8 "

O
C

R 12-6387-0130 
Soup spoon
168 m

m
 | 6

3⁄5 "

O
C

R 12-6387-0160 
After dinner tea spoon
145 m

m
 | 5

5⁄7 "

O
C

R 12-6387-0180 
D

em
i-tasse spoon

106 m
m

 | 4
1⁄6 "

O
C

R 12-6387-0190 
Pastry fork
156 m

m
 | 6

1⁄7 "

2
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2
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C
oupole com

bines stylish round and angular shapes. T
he accentuated 

lines in the “baguette style” look m
odern and m

etropolitan – the perfect 
com

panion to dinnerw
are series w

ith an urban flair. The im
pressive cutlery 

series m
ade of the finest stainless steel is absolutely en vogue and, thanks 

to the high-quality m
aterial, is also particularly durable. 

C
oupole associe des form

es arrondies et angulaires élégantes. Ses lignes 
accentuées par le « style baguette » sont m

odernes et m
étropolitaines, 

elle est parfaite pour accom
pagner de la vaisselle à l’allure urbaine. C

ette 
im

pressionnante série de couverts en acier inoxydable de haute qualité est 
à la fois tendance et particulièrem

ent résistante.

C
oupole vereint stilvoll runde und eckigen Form

en. D
ie akzentuierte 

Linienführung im
 „Baguette-Stil“ w

irkt besonders m
odern und m

etropol – der 
perfekte Begleiter für G

eschirrserien m
it urbanem

 Flair. D
ie eindrucksvolle 

Besteckserie aus feinstem
 Edelstahl ist absolut en vogue und dank des 

hochw
ertigen M

aterials zugleich besonders w
iderstandsfähig. 

C
oupole com

bina con estilo form
as redondas y angulares. Las líneas 

acentuadas en estilo “baguette” tienen un efecto m
oderno y m

etropolitano: 
perfecto para vajillas con encanto urbano. La im

presionante serie de 
cubiertos fabricados con el m

ejor acero inoxidable tiene un estilo a la 
m

oda y es m
uy resistente gracias al m

aterial de alta calidad. 

C
oupole com

bina elegantem
ente form

e rotonde e angolari. Le linee 
accentuate nello “stile baguette” risultano m

oderne e m
etropolitane: il 

com
pletam

ento perfetto per le serie di stoviglie con un tocco urbano. La 
serie di posate realizzate con il m

iglior acciaio inossidabile è m
olto in voga 

e, grazie al m
ateriale di alta qualità, anche resistente.

2
4

6
2

4
7



C
oupole

C
oupole

U
niversal 18/10

U
niversal 18/10

O
C

R 16-6248-0040 
D

inner spoon
215 m

m
 | 8

1⁄2 "

O
C

R 16-6248-0190 
Pastry fork
144 m

m
 | 5

2⁄3 "

O
C

R 16-6248-0050 
D

inner fork
217 m

m
 | 8

1⁄2 "

O
C

R 16-6248-0540 
Steak knife H

H
236 m

m
 | 9

2⁄7 "

O
C

R 16-6248-0060 
D

inner knife H
H

250 m
m

 | 9
5⁄6 "

O
C

R 16-6248-0563 
Bread and butter knife M

B
175 m

m
 | 6

8⁄9 "

O
C

R 16-6248-0070 
D

essert spoon
185 m

m
 | 7

2⁄7 "

O
C

R 16-6248-0600 
Longdrink spoon
202 m

m
 | 8"

O
C

R 16-6248-0080 
D

essert fork
184 m

m
 | 7

1⁄4 "

O
C

R 16-6248-0500 
O

yster fork
127 m

m
 | 5"

O
C

R 16-6248-0090 
D

essert knife H
H

220 m
m

 | 8
2⁄3 "

O
C

R 16-6248-0530 
Snail fork
139 m

m
 | 5

1⁄2 "

O
C

R 16-6248-0100 
Fish fork
181 m

m
 | 7

1⁄8 "

O
C

R 16-6248-0110 
Fish knife
198 m

m
 | 7

4⁄5 "

O
C

R 16-6248-0120 
G

ourm
et spoon

184 m
m

 | 7
1⁄4 "

O
C

R 16-6248-0130 
Soup spoon
176 m

m
 | 7"

O
C

R 16-6248-0160 
After dinner tea spoon
134 m

m
 | 5

2⁄7 "

O
C

R 16-6248-0180 
D

em
i-tasse spoon

113 m
m

 | 4
4⁄9 "
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D
elicately crafted reliefs and a traditional design give the fine K

reuzband 
collection a classically elegant touch. T

he table cutlery has a rounded 
shape w

ith delicate plaited chasing on the outer rim
. It lies pleasantly in 

the palm
 of your hand and is ideal for tasteful occasions.

U
n relief finem

ent travaillé et une form
e traditionnelle confèrent à la 

collection raffinée K
reuzband une note classique et élégante. C

es couverts 
de table de form

e arrondie possèdent des ciselures rappelant une tresse 
fine sur leur bordure extérieure. Ils tiennent confortablem

ent dans la m
ain 

et conviennent aux occasions synonym
es de bon goût.

Fein herausgearbeitete R
eliefs und eine traditionelle Form

ensprache 
verleihen der edlen Kollektion K

reuzband eine klassisch elegante N
ote.  

D
as Tafelbesteck hat eine abgerundete Form

 und besitzt fein heraus-
gearbeitete Flecht-Ziselierungen am

 äußeren Rand. Es liegt angenehm
 in  

der H
andfläche und eignet sich besonders für geschm

ackvolle Anlässe.

Los relieves finam
ente elaborados y un diseño tradicional le otorgan a la 

noble colección K
reuzband una nota clásica y elegante. Esta cubertería se 

caracteriza por sus form
as curvas y un cincelado en el borde exterior. Los 

cubiertos se sostienen cóm
odam

ente en la m
ano y son adecuados para 

ocasiones donde reine el buen gusto.

Rilievi lavorati finem
ente e un linguaggio form

ale tradizionale conferiscono 
alla collezione K

reuzband un tocco classico ed elegante. Il servizio di posate 
ha una form

a arrotondata e cesellature intrecciate, finem
ente elaborate 

decoranti il bordo esterno. Si tiene com
odam

ente nel palm
o della m

ano 
ed è adatto per occasioni all’insegna del gusto.
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K
reuzband

K
reuzband

O
C

R 12-6243-0040 
D

inner spoon
206 m

m
 | 8

1⁄9 "

O
C

R 12-6243-0560 
Bread and butter knife H

H
174 m

m
 | 6

6⁄7 "

O
C

R 12-6243-0050 
D

inner fork
203 m

m
 | 8"

O
C

R 12-6243-0060 
D

inner knife H
H

222 m
m

 | 8
3⁄4 "

O
C

R 12-6243-0070 
D

essert spoon
187 m

m
 | 7

1⁄3 "

O
C

R 12-6243-0080 
D

essert fork
185 m

m
 | 7

2⁄7 "

O
C

R 12-6243-0090 
D

essert knife H
H

204 m
m

 | 8"

O
C

R 12-6243-0100 
Fish fork
182 m

m
 | 7

1⁄6 "

O
C

R 12-6243-0110 
Fish knife
218 m

m
 | 8

4⁄7 "

O
C

R 12-6243-0130 
Soup spoon
175 m

m
 | 6

8⁄9 "

O
C

R 12-6243-0160 
After dinner tea spoon
139 m

m
 | 5

1⁄2 "

O
C

R 12-6243-0180 
D

em
i-tasse spoon

111 m
m

 | 4
3⁄8 "

O
C

R 12-6243-0190 
Pastry fork
145 m

m
 | 5

5⁄7 "

2
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D
esigned to coordinate w

ith the successful porcelain series, this cutlery 
has a m

odern and elegant feel. N
ew

W
ave cutlery im

presses w
ith its 

flow
ing asym

m
etric shapes and a table knife w

ith a tw
isted handle. W

hen 
com

bined w
ith the spirited shapes of the N

ew
W

ave porcelain the effect 
is particularly im

pressive.

C
es couverts de table assortis au design exceptionnel de la série de porcelaine 

du m
êm

e nom
 sont m

odernes et élégants. C
es couverts de table N

ew
W

ave 
se caractérisent par l’asym

étrie galbée de leurs form
es et par leurs couteaux 

form
ant une vrille. C

ette série est particulièrem
ent spectaculaire com

binée 
aux form

es ondulées de la porcelaine N
ew

W
ave.

M
odern und elegant erscheint das passend zum

 Erfolgsdesign der 
Porzellanserie entw

ickelte Besteck. N
ew

W
ave Besteck besticht durch 

die geschw
ungene A

sym
m

etrie des Form
designs und das in seiner 

Achse verdrehte Tafelm
esser. Besonders eindrucksvoll w

irkt die Serie in 
Kom

bination m
it den schw

ungvollen Form
en des N

ew
W

ave Porzellans.

M
oderna y elegante se presenta la cubertería diseñada en arm

onía con el 
exitoso diseño de la serie de porcelana. La cubertería N

ew
W

ave im
presiona 

por la asim
etría sinuosa de sus form

as y por los cuchillos de m
esa con eje 

torcido. La serie resulta especialm
ente im

presionante en com
binación con 

las dinám
icas form

as de la porcelana N
ew

W
ave.

Le posate, studiate per essere abbinate al design di successo della serie di 
porcellane, risultano m

oderne ed eleganti. Le posate N
ew

W
ave si distinguono 

per la sinuosa asim
m

etria del design e il coltello da tavola dall’asse ritorto. 
La serie risulta particolarm

ente d’effetto in com
binazione con le form

e 
vivaci della porcellana N

ew
W

ave.
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N
ew

W
ave

N
ew

W
ave

O
C

R 12-6338-0040 
D

inner spoon
202 m

m
 | 8"

O
C

R 12-6338-0545 
Steak knife M

B
235 m

m
 | 9

1⁄4 "

O
C

R 12-6338-0050 
D

inner fork
203 m

m
 | 8"

O
C

R 12-6338-0563 
Bread and butter knife M

B
180 m

m
 | 7"

O
C

R 12-6338-0065 
D

inner knife M
B

236 m
m

 | 9
2⁄7 "

O
C

R 12-6338-0600 
Longdrink spoon
199 m

m
 | 7

5⁄6 "

O
C

R 12-6338-0070 
D

essert spoon
179 m

m
 | 7"

O
C

R 12-6338-0080 
D

essert fork
181 m

m
 | 7

1⁄8 "

O
C

R 12-6338-0093 
D

essert knife M
B

209 m
m

 | 8
2⁄9 "

O
C

R 12-6338-0100 
Fish fork
180 m

m
 | 7"

O
C

R 12-6338-0110 
Fish knife
205 m

m
 | 8"

O
C

R 12-6338-0130 
Soup spoon
172 m

m
 | 6

7⁄9 "

O
C

R 12-6338-0160 
After dinner tea spoon
145 m

m
 | 5

5⁄7 "

O
C

R 12-6338-0180 
D

em
i-tasse spoon

108 m
m

 | 4
1⁄4 "

O
C

R 12-6338-0190 
Pastry fork
155 m

m
 | 6

1⁄9 "

2
5
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2
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The table cutlery in the O
scar collection im

presses w
ith its gently rounded 

shapes, tim
elessly sim

ple lines and subtle em
bossing on the knife handle. 

T
hanks to its universal design, the cutlery is very easy to com

bine w
ith 

any Villeroy&
Boch tablew

are collection. 

Les couverts de table de la collection O
scar séduisent par leurs form

es 
légèrem

ent arrondies, leurs lignes intem
porelles et sobres ainsi que leur 

discret relief sur la m
itre du m

anche des couteaux. G
râce à leur esthétique 

universelle, ces couverts de table se com
binent très facilem

ent avec toutes 
les collections de vaisselle Villeroy&

Boch. 

D
as Tafelbesteck der Kollektion O

scar besticht durch seine sanft abgerundeten 
Form

en, zeitlos schlichte Linie und die dezente Prägung am
 K

ropf des 
M

essergriffs. D
urch die universelle Form

sprache lässt sich das Besteck sehr 
leicht m

it allen G
eschirr-Kollektionen von Villeroy&

Boch kom
binieren. 

Los cubiertos de m
esa de la colección O

scar im
presionan por sus form

as 
redondeadas suaves, la línea sencilla y atem

poral y la discreta estam
pación 

en el borde del m
ango del cuchillo. C

on un lenguaje de form
as universal, 

esta cubertería se presta a com
binarse sin problem

as con cualquier vajilla 
de las colecciones de Villeroy&

Boch. 

Il servizio da tavola della collezione O
scar conquista con form

e leggerm
ente 

arrotondate, linee sem
plici e senza tem

po e la sagom
atura discreta sulla  

punta del m
anico del coltello. G

razie al linguaggio form
ale universale  

le posate si abbinano facilm
ente a tutte le collezioni di porcellane di 

Villeroy&
Boch. 
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O
scar

O
scar

O
C

R 12-6339-0040 
D

inner spoon
203 m

m
 | 8"

O
C

R 12-6339-0563 
Bread and butter knife M

B
172 m

m
 | 6

7⁄9 "

O
C

R 12-6339-0050 
D

inner fork
203 m

m
 | 8"

O
C

R 12-6339-0600 
Longdrink spoon
181 m

m
 | 7

1⁄8 "

O
C

R 12-6339-0065 
D

inner knife M
B

230 m
m

 | 9"

O
C

R 12-6339-0070 
D

essert spoon
182 m

m
 | 7

1⁄6 "

O
C

R 12-6339-0080 
D

essert fork
183 m

m
 | 7

1⁄5 "

O
C

R 12-6339-0093 
D

essert knife M
B

202 m
m

 | 8"

O
C

R 12-6339-0100 
Fish fork
181 m

m
 | 7

1⁄8 "

O
C

R 12-6339-0110 
Fish knife
205 m

m
 | 8"

O
C

R 12-6339-0130 
Soup spoon
203 m

m
 | 8"

O
C

R 12-6339-0160 
After dinner tea spoon
145 m

m
 | 5

5⁄7 "

O
C

R 12-6339-0180 
D

em
i-tasse spoon

120 m
m

 | 4
5⁄7 "

O
C

R 12-6339-0190 
Pastry fork
158 m

m
 | 6

2⁄9 "

2
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T
his cutlery collection is influenced by the baroque art form

 – just like the 
Italian region of Piedm

ont, the inspiration behind its nam
e. T

he cutlery 
set im

presses w
ith m

oving curves and a slender shape. A
s a m

odern 
interpretation, the series is grand, delicate and m

inim
alistic at the sam

e 
tim

e, creating a special atm
osphere on any festive table.

C
om

m
e la région du Piém

ont italien, la collection de couverts de table du 
m

êm
e nom

 est em
preinte d’une form

e d’art baroque. C
es couverts de table 

convainquent par leurs courbes m
obiles et leur form

e élancée. Réinterprétée 
de façon m

oderne, cette série à la fois splendide, délicate et m
inim

aliste 
crée une atm

osphère unique sur chaque table de fête.

Ebenso w
ie die italienische Region Piem

ont ist die gleichnam
ige Besteck-

Kollektion von der barocken Kunstform
 geprägt. D

as Tafelbesteck überzeugt 
m

it bew
egten K

urven und einer schlanken Form
. M

odern interpretiert 
w

irkt die Serie prachtvoll, zart sow
ie m

inim
alistisch zugleich und schafft 

eine besondere Atm
osphäre auf jeder festlich gedeckten Tafel.

Al igual que en la región italiana del Piam
onte, la cubertería del m

ism
o 

nom
bre está trufada de arte barroco. La cubertería de m

esa destaca por sus 
curvas en m

ovim
iento y su form

a esbelta. Interpretada de form
a m

oderna, 
la serie tiene un aspecto espléndido, delicado y m

inim
alista a la vez, y crea 

un am
biente especial en toda m

esa festiva.

Anche la regione italiana del Piem
onte che dà nom

e alla collezione di 
posate è caratterizzata dall’arte barocca. Le posate convincono per le curve 
sinuose e la form

a affusolata. Interpretata in chiave m
oderna, la serie 

ha un aspetto m
agnifico, delicato e m

inim
alista allo stesso tem

po e crea 
un’atm

osfera speciale su ogni tavola apparecchiata a festa.

2
6
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Piem
ont

Piem
ont

O
C

R 12-6264-0040 
D

inner spoon
207 m

m
 | 8

1⁄7 "

O
C

R 12-6264-0560 
Bread and butter knife H

H
170 m

m
 | 6

2⁄3 "

O
C

R 12-6264-0050 
D

inner fork
206 m

m
 | 8

1⁄9 "

O
C

R 12-6264-0600 
Longdrink spoon
190 m

m
 | 7

1⁄2 "

O
C

R 12-6264-0065 
D

inner knife M
B

226 m
m

 | 8
8⁄9 "

O
C

R 12-6264-0070 
D

essert spoon
191 m

m
 | 7

1⁄2 "

O
C

R 12-6264-0080 
D

essert fork
190 m

m
 | 7

1⁄2 "

O
C

R 12-6264-0093 
D

essert knife M
B

212 m
m

 | 8
1⁄3 "

O
C

R 12-6264-0100 
Fish fork
189 m

m
 | 7

4⁄9 "

O
C

R 12-6264-0110 
Fish knife
217 m

m
 | 8

1⁄2 "

O
C

R 12-6264-0130 
Soup spoon
181 m

m
 | 7

1⁄8 "

O
C

R 12-6264-0160 
After dinner tea spoon
145 m

m
 | 5

5⁄7 "

O
C

R 12-6264-0180 
D

em
i-tasse spoon

115 m
m

 | 4
1⁄2 "

O
C

R 12-6264-0190 
Pastry fork
160 m

m
 | 6

2⁄7 "

2
6

5
2

6
4



T
he U

dine cutlery series im
presses w

ith a fem
inine look, stylish shapes 

and a slightly dream
y style. T

he slender, linear handles feature a drop 
shape at the end that fits snugly in your hand. T

he shiny surface and slim
 

silhouette give this cutlery collection a very delicate look.

La série de couverts de table U
dine séduit par son design fém

inin, ses 
form

es esthétiques et son charm
e onirique. Ses m

anches rectilignes d’une 
grande finesse se term

inent en form
e de goutte pour un toucher agréable. 

La surface brillante et les lignes élancées de cette collection de couverts 
de table lui confèrent un charm

e em
preint de finesse.

D
ie Besteckserie U

dine überzeugt m
it einem

 fem
inin anm

utenden, 
form

schönen D
esign und einem

 leicht verträum
ten Flair. D

ie geradlinigen 
Besteckgriffe sind schlank gehalten und enden in einer handschm

eichelnden 
Tropfenform

. D
urch die glänzende O

berfläche und die schm
ale Silhouette 

hat die Besteck-Kollektion eine sehr filigrane Anm
utung.

La serie de cubiertos U
dine destaca por un fem

enino y bonito diseño y 
un toque encantador. Los m

angos rectilíneos de los cubiertos son finos 
y term

inan en una gota que acaricia la m
ano. G

racias a su superficie 
brillante y a su fina silueta, esta serie de cubiertos se caracteriza por su 
sofisticada gracilidad.

La serie di posate U
dine convince per il design fem

m
inile, la bella form

a 
e richiam

a un po’ un sogno. I m
anici lineari delle posate sono m

antenuti 
sottili e term

inano con una form
a a goccia piacevole al tatto. G

razie alla 
superficie lucente e alla silhouette stretta la collezione di posate ha un 
aspetto m

olto filigranato.
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U
dine

U
dine

O
C

R 12-6347-0040 
D

inner spoon
210 m

m
 | 8

1⁄4 "

O
C

R 12-6347-0563 
Bread and butter knife M

B
178 m

m
 | 7"

O
C

R 12-6347-0050 
D

inner fork
209 m

m
 | 8

2⁄9 "

O
C

R 12-6347-0065 
D

inner knife M
B

238 m
m

 | 9
3⁄8 "

O
C

R 12-6347-0070 
D

essert spoon
184 m

m
 | 7

1⁄4 "

O
C

R 12-6347-0080 
D

essert fork
183 m

m
 | 7

1⁄5 "

O
C

R 12-6347-0093 
D

essert knife M
B

208 m
m

 | 8
1⁄5 "

O
C

R 12-6347-0100 
Fish fork
183 m

m
 | 7

1⁄5 "

O
C

R 12-6347-0110 
Fish knife
208 m

m
 | 8

1⁄5 "

O
C

R 12-6347-0130 
Soup spoon
178 m

m
 | 7"

O
C

R 12-6347-0160 
After dinner tea spoon
140 m

m
 | 5

1⁄2 "

O
C

R 12-6347-0180 
D

em
i-tasse spoon

106 m
m

 | 4
1⁄6 "

O
C

R 12-6347-0190 
Pastry fork
156 m

m
 | 6

1⁄7 "

2
6

9
2
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W
ith its high-quality stainless steel, m

odern design and clear, angular lines, 
the Victor collection creates a very eye-catching effect on the table. T

he 
collection im

presses w
ith a classic, linear design enhanced w

ith a m
odern 

curve at the end of the handle.

L’acier inoxydable de haute qualité, le design m
oderne et les lignes épurées 

et anguleuses de la collection Victor attireront tous les regards sur votre 
table. C

ette collection se distingue par son style classique, rectiligne, et 
ses m

anches aux courbes m
odernes.

H
ochw

ertiger Edelstahl, m
odernes D

esign und eine klare, kantige 
Linienführung m

achen die Kollektion Victor zu einem
 echten H

ingucker 
auf der Tafel. D

iese Kollektion glänzt durch ihre klassische, geradlinige 
A

ufm
achung, die durch einen m

odernen Schw
ung am

 G
riffende  

aufgelockert w
ird.

Acero inoxidable de alta calidad, un diseño m
oderno y un trazado de 

líneas claro y con cantos, hacen que la colección Victor sea una auténtica 
atracción en la m

esa. Esta colección sorprende por su apariencia clásica  
y las líneas rectas, que se suavizan m

ediante una curvatura de estilo  
m

oderno en el extrem
o del m

ango.

Pregiato acciaio inossidabile, design m
oderno e linee chiare con spigoli 

rendono la collezione Victor un vero richiam
o visivo sulla tavola. Q

uesta 
collezione risplende grazie alla sua veste classica e lineare che viene 
alleggerita da una m

oderna curvatura del m
anico.
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Victor
Victor

O
C

R 12-6350-0040 
D

inner spoon
205 m

m
 | 8"

O
C

R 12-6350-0563 
Bread and butter knife M

B
172 m

m
 | 6

7⁄9 "

O
C

R 12-6350-0050 
D

inner fork
205 m

m
 | 8"

O
C

R 12-6350-0065 
D

inner knife M
B

225 m
m

 | 8
6⁄7 "

O
C

R 12-6350-0070 
D

essert spoon
185 m

m
 | 7

2⁄7 "

O
C

R 12-6350-0080 
D

essert fork
186 m

m
 | 7

1⁄3 "

O
C

R 12-6350-0093 
D

essert knife M
B

206 m
m

 | 8
1⁄9 "

O
C

R 12-6350-0100 
Fish fork
182 m

m
 | 7

1⁄6 "

O
C

R 12-6350-0110 
Fish knife
212 m

m
 | 8

1⁄3 "

O
C

R 12-6350-0130 
Soup spoon
178 m

m
 | 7"

O
C

R 12-6350-0160 
After dinner tea spoon
143 m

m
 | 5

5⁄8 "

O
C

R 12-6350-0180 
D

em
i-tasse spoon

115 m
m

 | 4
1⁄2 "

O
C

R 12-6350-0190 
Pastry fork
156 m

m
 | 6

1⁄7 "

2
7

3
2

7
2


